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Black&White|4

Przetomowy ekspres do kawy
dla klientow o wysokich standardach

----------



Szwajcarska jakos¢ Innowacja i profesjonalizm

Ponad jedna piata wszystkich pracownikéw Szukasz najlepszego ekspresu do kawy? Odkryj Black & White4 marki

firmy pracuje nad nowymi rozwigzaniami w Thermoplan. Nasze ekspresy sa uzywane wszedzie tam, gdzie wymagana jest

specjalnie utworzonym na ten cel centrum wyjatkowa jako$¢ w potaczeniu z wydajnoscia i innowacja.
innowacji. Dzieki bogactwu konfiguracji z pewnoscia dokonasz odpowiedniego wyboru.

m spieniania mleka
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Forma i funkcjonalnos¢

Urzadzenie zostato zaprojektowane z mysla
0 intensywnym i dtugotrwatym uzytkowaniu
w sektorze profesjonalnej gastronomii i
restauracji.




Doskonatosé

w filizance kawy

Technologia Intelligent Shot Quality w ekspresach
Black & White4 zapewnia najwyzszy poziom
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Intuicyjna obstuga

Rezultaty
przekroczg
twoje
oczekiwania.

7z r? T e il

\-\_\\\\\\\\\i\._\_ ..............

.....



3
=i

Moduty mogg by¢
szybko wymieniane
podczas wizyty
serwisowe).

Jeden ekspres -
dwa moduty



Unikalna
budowa modutowa

Black & White4 wyréznia sie budowa modutowg czwartej generacji.
Wszystkie podstawowe funkcje sg potaczone w dwéch modutach maszyny:
mechanicznym i hydraulicznym.
0Oznacza to redukcje czasu przestoju do absolutnego minimum - jest to
kluczowgq zaletg w branzy gastronomicznej i restauracyjnej!

Czyszczenie

Higiena, bezpieczerstwo i prostota sg kluczowe przy Dzieki zaawlansowanelj tlechnologii, czyszezenie
czyszczeniu i serwisowaniu ekspresu do kawy. urzadzenia jest szybkie i fatwe.




ThermoplanConnect

Technologia ThermoplanConnect pozwala
komunikowac sie z urzadzeniem. Nasz
nowy system telemetrii pozwala na kontrole
dziatania ekspresu w dowolnym momencie.

Telemetria pozwala réwniez na dostep do
urzadzenia. Na przykfad, korzystajac
Z rozwigzania ,w chmurze”, mozesz zmienia¢
receptury napojéw - na pojedynczym
urzadzeniu lub w catej sieci jednocze$nie.
Wszystkie istotne informacije o twoim
ekspresie do kawy sg dostepne online.
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Thermoplan

Connect
kontrola

z dowolnego
miejsca.




W petni dostosowana
konfigura
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CT™

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Zasilanie

1faza

220 - 240 VAC /50 - 60 Hz /

5800 - 7100 W /32 A

3fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /

5800 - 7100W/3316A

Wymiary 320x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga 60 kg

CT™ Kawa, gorgca woda, mleko

RL Lodowka (zintegrowana z ekspresem, pojemnosé 9 litréw schtodzonego mleka)
F Modut na syropy smakowe (do 4 butelek z syropami)

p Modut czekolady (forma produktu: instant)

CH Podgrzewacz filizanek

CTM RL

Lodéwka 91

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Zasilanie

1faza

220 - 240 VAC /50 - 60 Hz /
5800 - 7100 W /32 A

3fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /
5800 - 7100W/3316A
Wymiary 600x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga 80 kg

CTMP

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Hopper na proszek instant 2 kg
Zasilanie

1faza

220 - 240 VAC /50 - 60 Hz /
5800 - 7100 W /32 A

3 fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /
5800 - 7100W /3316 A
Wymiary 412x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga 70 kg

CTM P RL

Loddwka 91

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Hopper na proszek instant 2 kg
Zasilanie

1faza

220 -240VAC /50 - 60 Hz /
5800 - 7100 W /32 A

3fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /
5800 - 7100W/3316A
Wymiary 692x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga 90 kg



CTMF

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Syropy 1 -4

Zasilanie

1faza

220 - 240 VAC /50 - 60 Hz /
5800 - 7100 W /32 A

3fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /
5800 - 7100W/3316A
Wymiary 488x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga 70 kg

CH Cup Heater

Pojemnos¢:

100 do 150 filizanek

Zasilanie

230V/50-60Hz/100W /05 A
Wymiary 246x490x483 mm (Sz/G/W)
Waga 19 kg

CTM F RL

Lodéwka 91

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Syropy 1 -4

Zasilanie

1faza

220 - 240 VAC /50 - 60 Hz /
5800 - 7100 W /32 A

3fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /
5800 - 7100W/3316A
Wymiary 768x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga 90 kg

CTM PF

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Hopper na proszek instant 2 kg
Syropy 1 -4

Zasilanie

1faza

220 - 240 VAC /50 - 60 Hz /
5800 - 7100 W /32 A

3fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /
5800 - 7100W /3316 A
Wymiary 580x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga 80 kg

CTM PF RL

Loddwka 91

Hopper na kawe ziarnista 1.7 kg
Hopper na proszek instant 2 kg
Syropy 1 -4

Zasilanie

1faza

220 -240VAC /50 - 60 Hz /
5800 - 7100 W /32 A

3fazy

380 - 415VAC/50 - 60 Hz /
5800 - 7100W/3316A
Wymiary 860x600x645 mm (Sz/G/W)
Waga105 kg



Najwazniesze cechy

. Wydajny, wszechstronny ekspres do kawy
0 Innowacyjna technologia spieniania mleka
. Idealnie zaprojektowany system modutowy
. System telemetryczny ThermoplanConnect
y tatwe i szybkie czyszczenia




Firma Thermoplan jest znana
na catym swiecie.

Thermoplan rozwija sie i produkuje ekspresy do kawy
typu bean-to-cup w my$l najwyzszej szwajcarskiej
jakosci. Ta rodzinna firma dziata na skale
miedzynarodowa i obstuguje klientéw w 75 krajach.
W siedzibie firmy w Weggis w Szwajcarii (kanton
Lucerna) zatrudnionych jest okoto 320 0s6b.
Miedzynarodowa sie¢ Thermoplan obejmuje ponad
200 certyfikowanych partneréw dystrybucyjnych
i serwisowych

rep[ezentowa'ny jest. |

w.75 krajach -

na catym Swiecie:

Szwajcarska precyzja

Znak jakosci ,Made in Switzerland" to zobowigzanie.
Okoto 80 procent komponentéw jest wytwarzanych
wtasnie w Szwajcarii.




thermeplan

Swiss Quality Coffee Equipment

Szwajcaria

Thermoplan AG
Thermoplan-Platz 1
CH-6353 Weggis

P +41413921200
thermoplan@thermoplan.ch
www.thermoplan.ch

Niemcy

Thermoplan Deutschland GmbH
Altriper StraBe 1 D-68766 Hoc-
kenheim

P +49 6205 280 620

F +49 6205 280 6210
info@thermoplan.eu
www.thermoplan.eu

Austria

Thermoplan Austria GmbH
Dorfstrasse 43

A-6072 Lans

P +43 512378 379

F +43 512378 379 20
buero@thermoplan.at
www.thermoplan.at

S

Twoj dystrybutor

Polska

Koree Sp. z 0.0. ul. Kreta 34a
05-850 0zaréw Mazowiecki P
+48 227556575
koree@koree.pl www.koree.pl



