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1 Informacje ogdlne

1 Informacje ogdine

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale podajemy informacje dotyczace identyfikacji pieca konwekcyjno-parowego i obcho-
dzenia sie z niniejszym podrecznikiem.

1.1 Deklaracja zgodnosci WE

Producent

Convotherm Elektrogerate GmbH, Welbilt, TalstraRe 35, 82436 Eglfing, Niemcy

Waznos$¢ deklaracji zgodnosci

Niniejsza deklaracja zgodnosci obowigzuje dla nastepujacych-typéw urzgdzeh:

OES 6.06 mini OES 6.10 mini OES 10.10 mini  OES 6.10 mini 2in1

Numer seryjny pieca konwekcyjno-parowego

Zgodnosc¢ jest zachowana dla nastepujacych numeréw seryjnych:
= Numer seryjny, patrz z tytu tego podrecznika.

Deklaracja zgodnos$ci z dyrektywami

Producent o$wiadcza, ze wymienione wyzej piece konwekcyjno-parowe sg zgodne z nastepujgcymi
dyrektywami:

= 2006/42/WE (dyrektywa maszynowa)

= 2014/30/EU (dyrektywa EMC)

= 2011/65/WE (dyrektywa RoHS)

Spetnione sg cele ochronne dyrektywy 2014/35/EU (dyrektywy niskonapieciowej) zgodnie z zatgczni-
kiem | punkt 1.5.1 dyrektywy maszynowe;.

Spetnione normy

Urzadzenia elektryczne spetniajg wymagania nastepujgcych norm europejskich:

DIN EN 60335-2-42: 2012

EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 62233: 2008

EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

Petnomocnik ds. dokumentac;ji

Petnomocnik upowazniony do zestawiania dokumentacji technicznej zgodnie z zatgcznikiem Il A punkt
2 dyrektywy 2006/42/WE Convotherm Elektrogerate GmbH, Welbilt, TalstralRe 35, 82436 Eglfing, Nie-
mcy.

Eglfing, dnia 06.03.2018
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i.V. Gisela Rosenkranz
Manager Engineering / Technical
Documentation

Reine Wasner
Managing Director
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1 Informacje ogdline

1.2 Ochrona srodowiska

Deklaracja zasad

Oczekiwania naszych klientdéw, prawne przepisy i normy, oraz reputacja naszej firmy okreslajg jakos¢ i
serwis wszystkich produktéw.

Naszym zaangazowaniem w ochrone $rodowiska zapewniamy zachowanie wszystkich zarzgdzen i
przepisow dotyczgcych srodowiska i zobowigzujemy sie poza tym do statego udoskonalania swiad-
czeh na rzecz srodowiska.

Aby na state zapewnic produkcje wysokowartosciowych produktéw, oraz aby nasze cele dotyczace
srodowiska zostaty zabezpieczone, rozwineliSmy system jakosci i zaangazowania w ochrone srodowi-
ska.

System ten spetnia wymogi norm 1SO 9001:2008 i ISO 14001:2004.

Procesy dotyczace ochrony srodowiska

Przestrzegane sg nastepujgce procesy:

Stosowanie bezodpadowych, kompostowalnych materiatdéw wypetniajgcych
Stosowanie produktéw zgodnych z RoHS

Przepisy dotyczgce chemikalibw REACH

Wielokrotne wykorzystanie kartonazy wysytkowych

Zalecenie stosowania biologicznie odnawialnych srodkéw czyszczgcych
Recykling ztomu elektronicznego

Utylizacja starych urzgdzen zgodnie z przepisami z zakresu ochrony srodowiska

Wez udziat z nami w ochronie Srodowiska.
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1.3 Identyfikacja pieca konwekcyjno-parowego

Potozenie tabliczki znamionowej

Tabliczka znamionowa znajduje sie po lewej stronie pieca konwekcyjno-parowego.

Budowa i struktura tabliczki znamionowej

Urzadzenie mozna zidentyfikowac na podstawie tabliczki znamionowej. Tabliczka znamionowa posia-
da nastepujgca strukture:

Poz. Oznaczenie
% CONVOTHERM

__ Oznaczenie urzadzenia
Elektrogerate GmbH

1
Talstrasse 35 Combi Oven (angielskie oznaczenie pieca konwekcyjno-paro-
82436 Eglfing Germany
wego)
Made in German 2 Oznaczenie handlowe
—

Element: Znaczenie:

OES Urzadzenie elektryczne z
wtryskiwaniem wody

Cyfry xx.yy Wielko$¢ urzadzenia

Kontrole urzadzenia

Numer serii

o 0|~ W

Artykut nr

= mini Seria urzadzen
= mini 2in1
Dane elektryczne

Podrecznik obstugi 9



1 Informacje ogodlne

Czesci dokumentacii klienta

1.4 Struktura dokumentacji klienta

Dokumentacja klienta pieca konwekcyjno-parowego sktada sie z:

= Podrecznik instalacji

= Podrecznik obstugi (niniejszy podrecznik)
= Instrukcja obstugi trybu easyStart
= Pomoc zintegrowana w oprogramowaniu (wyciag z podrecznika obstugi)

Struktura dokumentac;ji klienta

Ponizsza tabela przedstawia strukture dokumentaciji klienta:

Temat
Transport
Ustawienie

Instalacja

Uruchomienie

Obstuga
Czyszczenie
Konserwacja

Wylgczenie z ruchu
Dane techniczne

Rysunki wymiarowe i
punkty podigczen

Listy kontrolne

Opis
Transport pieca konwekcyjno-parowego

= Mozliwosci ustawienia
= Prawidtowe ustawienie pieca konwekcyjno-paro-
wego

= Przytacze elektryczne

= Przytgcze wody

= Instalacja automatycznego uktadu czyszczenia
komory pieca: ConvoClean system (opcja)

Pierwsze uruchomienie pieca konwekcyjno-paro-
wego

= Objasnienia dotyczace interfejsu obstugi

= Przebiegi pracy i kroki obstugi

= Plan czyszczenia
= Programy czyszczenia i czynnosci czyszczenia

= Plan konserwaciji

= mniejsze czynno$ci konserwacyjne

Wytgczenie z ruchu pieca konwekcyjno-parowego
= Mozliwos$ci wsuwania

= Maks. ciezar wsadu

Wszystkie dane techniczne pieca konfekcyjno-pa-
rowego

Wszystkie rysunki wymiarowe i punkty podtgczen
pieca konwekcyjno-parowego

Listy kontrolne dotyczace instalowania

Patrz
Podrecznik instalacji

(przeznaczone dla
przeszkolonych spe-
cjalistow, patrz Wy-
magania stawiane
personelowi)

Instrukcja obstugi

(przeznaczone dla
poinstruowanych i
przeszkolonych spe-
cjalistow, patrz Wy-
magania stawiane
personelowi)
Podrecznik instalacji

Instrukcja obstugi

Podrecznik instalacji

Podrecznik instalacji

Podrecznik obstugi
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1 Informacje ogodlne

1.5 Informacje o bezpieczenstwie bezwarunkowo przeznaczone do
przeczytania

Informacje o bezpieczenstwie w dokumentagiji dla klienta

Informacje dotyczace bezpieczenstwa pieca konwekcyjno-parowego znajdujg sie gtdwnie w podrecz-
niku instalacji i obstugi.

W podreczniku instalacji mozna znalez¢ informacje instalacyjne o opisanych czynnosciach podczas
transportu, ustawienia, instalacji, rozruchu i wytgczenia z ruchu.

W podreczniku obstugi mozna znalez¢ informacje dotyczace bezpieczenstwa w odniesieniu do opisy-
wanych tam czynnosci podczas przyrzgdzania potraw, podczas czyszczenia i prac konserwacyjnych.
W odniesieniu do informaciji o bezpieczenstwie instrukcje obstugi zawsze trzeba rozpatrywac w pota-
czeniu z podrecznikiem eksploatacji lub instalacji. W przypadku czynnosci wykraczajgcych poza ob-
stuge oprogramowania nalezy przestrzegac¢ informacji o bezpieczenstwie zamieszczonych w podrecz-
niku obstugi i podreczniku instalaciji.

Rozdziaty niniejszej dokumentacji przeznaczone bezwarunkowo do przeczytania

Nieprzestrzeganie informacji z niniejszej dokumentacji powoduje ryzyko obrazen nawet $miertelnych
oraz strat materialnych.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa wszystkie osoby zatrudnione przy piecu konwekcyjno-parowym
muszg przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci przeczytaé i zrozumie¢ ponizsze rozdziaty niniej-
szej dokumentacji:

= rozdziat 'Dla Waszego bezpieczenstwa', patrz Dla bezpieczenstwa na stronie 19
= Podrozdziaty opisujgce czynnosci przeznaczone do wykonywania

Znaki zagrozenia

Znaki zagrozenia Znaczenie
n Stuzy do ostrzegania przed potencjalnymi urazami. Przestrzegac
wszystkich zalecen ostrzegawczych, umieszczonych za tym symbolem,

aby uniknaé¢ potencjalnych urazéw lub smierci.

Prezentacja ostrzezen

Ostrzezenia zostaty skategoryzowane wedtug nastepujgcych stopni niebezpieczenstwa:

Stopnie zagrozenia Nastepstwa Prawdopodobieristwo
IAZAGROzENIE | CSar]?rilzr)é | ciezkie obrazenia (nieodwra-  Bezposrednie
|AOSTRZEZENIE| CSarrllri]eer)c’: | ciezkie obrazenia (nieodwra-  Mozliwe

‘ AUWAGA | Lekkie obrazenia (odwracalne) Mozliwe
WSKAZOWKA Straty materialne Mozliwe

Podrecznik obstugi 11
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1.6 O tym podreczniku obstugi

Cel

Niniejszy podrecznik obstugi dostarcza niezbedne informacje wszystkim osobom zatrudnionym przy
piecu konwekcyjno-parowym do bezpiecznego wykonywania czynnosci obstugi, czyszczenia i drob-
niejszych konserwaciji.

Grupy docelowe

Niniejszy podrecznik obstugi skierowany jest do nastepujgcych grup docelowych:

Nazwa grupy docelowej Czynnosci

Kucharz Wykonuje wazne czynnosci organizacyjne, jak np.
= Wprowadzanie danych programowych garowania
= Edycja profili dostepnych w Ksigzce kucharskiej
= Opracowywanie nowych profili pieczenia
= Podejmowanie ustawien urzadzenia
Poza tym wykonuje ewentualnie wszystkie czynnosci obstugi.

Obstugujacy Wykonuje konkretne czynnosci obstugi, jak np.
Zatadunek pieca konwekcyjno-parowego
Start programu garowania

Wyjmowanie produktow

Czyszczenie pieca konwekcyjno-parowego
Usuwanie niewielkich btedow

Budowa podrecznika obstugi

Ponizsza tabela opisuje tres¢, cel i grupy docelowe rozdziatéw niniejszego podrecznika:

Rozdziat/podrozdziat Cel Grupa do-
celowa

Informacje ogoine = Wspomaga przy identyfikacji pieca konwekcyjno-parowe-  Kucharz

go

= Objasnia obchodzenie sie z niniejszym podrecznikiem ob-

stugi
Budowa i dziatanie = Opisuje zgodne z przeznaczeniem zastosowanie pieca Kucharz

konwekcyjno-parowego Obstugujacy

= Objasnia funkcje pieca konwekcyjno-parowego i opisuje
potozenie jego elementéw

= Podaje dane techniczne dotyczgce mozliwosci wsuwania i
maksymalnego ciezaru wsadu

Dla bezpieczenhstwa Opisuje wszystkie zagrozenia, kiére zachodzg ze strony pie- Kucharz
ca konwekcyjno-parowego i odpowiednie przeciwdziatania  Obstugujacy
Dlatego nalezy szczegélnie doktadnie przeczytaé niniejszy

rozdzial!
Pierwsze kroki obstugi = Objasnia wigczenie pieca konwekcyjno-parowego Kucharz

= Objasnia gtéwne przebiegi pracy
Budowa stron ekranu Opisuje interfejs operatora Kucharz
dotykowego Obstugujacy
Tak pracuje sie z ekra-  Zawiera instrukcje podstawowej obstugi pieca konwekcyjno- Kucharz
nem dotykowym! parowego przy pomocy ekranu dotykowego Obstugujacy
Gotowanie i regenero-  Zawiera instrukcje gotowania i regeneracji Obstugujacy
wanie

Podrecznik obstugi 12



1 Informacje ogodlne

Rozdzial/podrozdziat

Tak nalezy wykonywaé
to prawidtowo!

Czyszczenie i konserwa-
cja

Sposbb zapisu liczb dziesietnych

Cel

Zawiera instrukcje krokéw roboczych, ktére sg wcigz po-

trzebne przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-paro-

wym

= Zawiera plan czyszczenia

= Zawiera plan konserwaciji, o ile jest wazny dla obstugujg-
cego

= Zawiera instrukcje dotyczgce czyszczenia

Grupa do-
celowa

Obstugujacy

Kucharz
Obstugujacy

Majac na uwadze miedzynarodowa unifikacje standardéw zawsze stosuje sie kropke jako separator

dziesietny.

Podrecznik obstugi
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2 Budowa i dziatanie

2 Budowa i dziatanie

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale opisujemy budowe pieca konwekcyjno-parowego i objasniamy jego funkcje.

2.1 Podstawowe metody funkcjonowania pieca konwekcyjno-parowego

Podstawowe programy garowania

W piecu konwekcyjno-parowym mozna przyrzadzac rozne artykuty spozywcze. W tym celu urzadzenie
moze pracowac z nastepujgcymi podstawowymi programami garowania:

= Para

= Gorgce powietrze

= Tryb konwekcyjno-parowy (para przegrzewana bezcisnieniowo)

Mozliwe procesy garowania

Za pomoca tych podstawowych programéw garowania mozna garowac produkty spozywcze prawie
wszystkimi sposobami.

Podstawowe programy garowania mozna stosowac¢ w nastepujacych procesach garowania:

= Parowanie = Duszenie = Rozmrazanie artykutéw spo-
zywczych

» Blanszowanie » Pieczenie » Przyrzgdzanie nocne (opcja)

= Parzenie = Zapiekanie = Garowanie sous vide (opcja)

= Parowanie » Grillowanie » Przyrzgdzanie Delta-T (op-
cja)

= Gotowanie = Gratynowanie = Regenerowanie (opcja)

= Smazenie = Przyrzgdzanie w niskiej = ecoCooking (opcja)

temperaturze

Podstawowe prace z piecem konwekcyjno-parowym

W zasadzie prace z tym urzadzeniem odbywajg sie nastepujaco:

= Umiesci¢ zywnos¢ w pojemnikach lub na rusztach w swoim piecu konwekcyjno-parowym.

= Okresli¢ program garowania, czas garowania lub temperature rdzenia produktu i uruchomi¢ go.
= Po zakonczeniu programu garowania wyjg¢ zywnos¢ w zgdanym stanie.

Podrecznik obstugi 14



2 Budowa i dziatanie

2.2 Budowa i dziatanie pieca konwekcyjno-parowego (6.06/6.10/10.10 mini)

Budowa pieca konwekcyjno-parowego

Ponizsza ilustracja przedstawia piec konwekcyjno-parowy 6.06 mini, reprezentatywnie dla wszystkich

urzadzen:

: V.V:\: [l
\l\g\ D ! = \lw = 7’; \.

Elementy pieca konwekcyjno-parowego i jego funkcje

Elementy pieca konwekcyjno-parowego posiadajg nastepujgce funkcje:

Nr Oznaczenie Funkcja
1 Kréciec napowietrzajgcy Zasysa powietrze otoczenia w celu odwilgocenia
2 Kréciec wentylacyjny Pozwala na ulatnianie sie oparow
3 Uchwyt drzwiowy Otwiera i zamyka drzwi urzgdzenia
4 Drzwi urzadzenia Zamyka komore pieca
5 Panel obstugi Stuzy do obstugi pieca konwekcyjno-parowego
6 Blacha ruchoma Stuzy do rozprowadzania ciepta w komorze pieca
7 Stelaz zawieszany Stuzy do naktadania normatywnych nosnikéw wsadu
8 Oswietlenie komory pie- Oswietla komore pieca
ca
9 Czujnik do mierzenia Stuzy do pomiaru temperatury rdzenia produktu
temperatury rdzenia
(opcja)
10 Komora pieca Przyjmuje produkty podczas procesu przyrzadzania
11 Tabliczka znamionowa  Stuzy do identyfikacji pieca konwekcyjno-parowego

Podrecznik obstugi 15



2 Budowa i dziatanie

2.3 Budowa i dziatanie pieca konwekcyjno-parowego (6.10 mini 2in1)

Budowa pieca konwekcyjno-parowego

Ponizsza ilustracja przedstawia piec konwekcyjno-parowy:

Elementy pieca konwekcyjno-parowego i jego funkcje

Elementy pieca konwekcyjno-parowego posiadajg nastepujgce funkcje:

Nr

0N O WON -~

©

10
11
12
13

Oznaczenie
Przedstawienie

Kréciec napowietrzajacy
Kréciec wentylacyjny
Uchwyt drzwiowy

Drzwi urzadzenia

Panel obstugi

Blacha ruchoma

Stelaz zawieszany

Oswietlenie komory pie-
ca

Czujnik do mierzenia
temperatury rdzenia

Komora pieca 1
Komora pieca 2
Tabliczka znamionowa

Szuflady do srodkow
czyszczacych

Funkcja

Zasysa powietrze otoczenia w celu odwilgocenia
Pozwala na ulatnianie sie oparow

Otwiera i zamyka drzwi urzgdzenia

Zamyka komore pieca

Stuzy do obstugi pieca konwekcyjno-parowego
Stuzy do rozprowadzania ciepta w komorze pieca
Stuzy do nakfadania normatywnych nosnikéw wsadu
Oswietla komore pieca

Stuzy do pomiaru temperatury rdzenia produktu

Przyjmuje produkty podczas procesu przyrzgdzania
Przyjmuje produkty podczas procesu przyrzgdzania
Stuzy do identyfikacji pieca konwekcyjno-parowego

Zawierajg srodki czyszczgce i ptuczgce do automatycznego czy-
szczenia

Podrecznik obstugi

16



2 Budowa i dziatanie

2.4 Mozliwosci wsuwania i masa zatadunkowa

Mozliwos$ci wsuwania

Ponizsza tabela przedstawia mozliwosci wsuwania:

Pojemnosé 6.06 mini 6.10 mini 10.10 mini  6.10 mini
2in1

Liczba

GN 2/3 gteboko$¢ 40 mm [szt.] 6 - - -

GN 2/3 gtebokos¢ 65 mm [szt.] 4 - - -

Talerze do & 28 cm [szt.] 4 - - -

GN 1/1 gtebokos¢ 40 mm [szt.] - 6 10 12

GN 1/1 gteboko$¢ 65 mm [szt.] - 4 6 8

Talerze do & 26 cm [szt.] - 8 12 16

Stosowac tylko pojemniki, ruszty i blachy typu GN z wymiarami znormalizowanymi.

Maksymalnie dopuszczalna masa wsadu

Nastepujaca tabela przedstawia maksymalnie dopuszczalny ciezar wsadu piecéw konwekcyjno-paro-
wych. Te wartosci obowigzujg pod warunkiem 5 kg maksymalnego zatadunku na kazda pédtke.

Maksymalnie dopuszczalna 6.06 mini 6.10 mini 10.10 mini  6.10 mini

masa wsadu 2in1

GN (pojemniki, ruszty, blachy)

Na jeden piec konwekcyjno-  [kg] 13 20 30 40 (Na kaz-

parowy dg komore
pieca 20 kg)

Na jedng potke [ka] 5 5 5 5
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2 Budowa i dziatanie

2.5 Budowa i dziatanie panelu obstugi

Budowa panelu obstugi

Ponizsza ilustracja przedstawia panel obstugi:

® cONJPTHERM

Budowa panelu obstugi (6.10 mini 2in1)

Ponizsza ilustracja przedstawia panel obstugi:

. cCONJPTHERM

Elementy panelu obstugi

Elementy panelu obstugi posiadajg nastepujgce funkcje:

Nr Oznaczenie Funkcja
1 Wytacznik gtowny Wigcza i wytacza piec konwekceyjno-parowy
2 Ekran dotykowy Centralna obstuga urzadzenia

= Obstuga przez dotykanie symboli na stronach pola obstugi
= Wyswietlacz stanu

Tylko dla 6.10 mini 2in1:

Centralna obstuga obu komor pieca konwekcyjno-parowego
= Przefgczanie miedzy komorami pieca

3 Interfejs USB Podtaczenie zewnetrznych urzgdzen

Podrecznik obstugi 18



3 Dla bezpieczenstwa

3 Dla bezpieczenstwa

Cel niniejszego rozdziatu

W tym rozdziale przekazujemy Panstwu wszystkie wiadomosci niezbedne do bezpiecznego obcho-
dzenia sie z piecem konwekcyjno-parowym, aby uchroni¢ siebie i innych od zagrozen.

Dlatego nalezy szczegélnie doktadnie przeczytaé niniejszy rozdzial

3.1 A Podstawowe przepisy bezpieczenstwa

Sens tych przepiséw

Przepisy te majg zapewnié, aby wszystkie osoby pracujgce z piecem konwekcyjno-parowym zostaty

gruntownie poinformowane o zagrozeniach i srodkach bezpieczenstwa, i aby przestrzegaty informacji
ostrzegawczych znajdujgcych sie w instrukcji obstugi i na urzgdzeniu. Nieprzestrzeganie tych przepi-
séw powoduje ryzyko obrazen nawet Smiertelnych i strat materialnych.

Obchodzenie sie z podrecznikami z dokumentacjg uzytkownika

Przestrzegaé nastepujacych przepisow:

= Przeczytac catkowicie rozdziat 'Bezpieczenstwo' i dany rozdziat dotyczacy swoich czynnosci.

= Przechowywac podreczniki dokumentacji uzytkownika zawsze w zasiegu reki.

= Piec konwekcyjno-parowy przekazywac dalej razem z podrecznikami z dokumentacjg uzytkownika.

Obchodzenie sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przestrzega¢ nastepujacych przepiséw:

= Tylko osoby odpowiadajgce ustalonym w niniejszej instrukcji obstugi wymaganiom moga obchodzi¢
sie z piecem konwekcyjno-parowym.

= Piec konwekcyjno-parowy uzytkowac tylko dla opisanych zastosowan. W zadnym wypadku nie sto-
sowac pieca konwekcyjno-parowego dla nawet zblizonych celéw.

= Podejmowac wszystkie $rodki bezpieczenstwa podane w niniejszej instrukcji obstugi i na urzadze-
niu. Stosowaé w szczegdlnosci zalecane osobiste wyposazenie ochronne.

= Przebywac tylko w wyznaczonych stanowiskach pracy.

= Nie przeprowadzac¢ zadnych zmian konstrukcyjnych przy piecu konwekcyjno-parowym, np. demon-
taz czesci lub montaz czesci niedopuszczonych. W szczegdlnosci nie wolno pozbawiac dziatania
zadnych urzadzen bezpieczenhstwa.

Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne

> Zgodne z przeznaczeniem zastosowanie pieca konwekcyjno-parowego 20
> Wskazéwki ostrzegawcze na piecu konwekcyjno-parowym (6.06/6.10/10.10 mini) 21
> Wskazdéwki ostrzegawcze na piecu konwekcyjno-parowym (6.10 mini 2in1) 23
> Przeglad zagrozen 25
> Zagrozenia i srodki zabezpieczajgce podczas eksploatacji 27
> Zagrozenia i Srodki zabezpieczajgce podczas czyszczenia 33
> Zagrozenia i zabezpieczenia podczas konserwac;ji 39
> Urzadzenia zabezpieczajgce (6.06/6.10/10.10 mini) 42
> Urzagdzenia zabezpieczajgce (6.10 mini 2in1) 44
> Wymagania stawiane personelowi, stanowiska pracy 46
> Osobiste wyposazenie ochronne 47
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3 Dla bezpieczenstwa

3.2 A Zgodne z przeznaczeniem zastosowanie pieca konwekcyjno-
parowego

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

= Piec konwekcyjno-parowy jest zaprojektowany i skonstruowany wytacznie do przyrzadzania roz-
nych produktéw spozywczych na normatywnych no$nikach wsadu (np. w pojemnikach gastrono-
micznych, blachach o wymiarach piekarniczych). W tym celu stosowane sg para, gorgce powietrze
i tryb konwekcyjno-parowy (bezcisnieniowo przegrzana para).

= Nos$niki wsadu mogg by¢ wykonane ze stali nierdzewnej, ceramiki, tworzywa sztucznego, alumi-
nium, stali emaliowanej lub szkfa. Szklane nosniki wsadu nie mogg wykazywac uszkodzen.

= Piec konwekcyjno-parowy przeznaczony jest wytgcznie do uzytku zawodowego i przemystowego.

Ograniczenia zastosowania

W piecu konwekcyjno-parowym nie mogg by¢ ogrzewane wszystkie materiaty:

= NIE ogrzewac¢ suchego proszku lub granulatu

= NIE ogrzewa¢ zadnych tatwopalnych przedmiotéow z temperaturg zaptonu ponizej 270 °C, np. tat-
wopalnych olejéw, smaréw, tworzyw sztucznych

= NIE ogrzewac¢ zadnych artykutdw spozywczych w zamknietych puszkach

Wymagania stawiane personelowi

= Piec konwekcyjno-parowy moga obstugiwaé wytgcznie pracownicy spetniajgcy okreslone wymaga-
nia. Wymagania odnos$nie wyszkolenia i kwalifikacji patrz "Wymagania stawiane personelowi' na
stronie 46.

= Personel musi by$ zapoznany z ryzykiem i regutami postepowania w obchodzeniu sie z ciezarami.

Warunki funkcjonalnosci pieca konwekcyjno-parowego

= Piec konwekcyjno-parowy mozna uzywac tylko wtedy, gdy istniejg i sg sprawne oraz prawidtowo
zablokowane wszystkie urzadzenia zabezpieczajgce.

= Nalezy przestrzega¢ zalecen producenta odnosnie eksploatacji i konserwaciji pieca konwekcyjno-
parowego.

= Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ zatadowywany tylko do danego maksymalnie dopuszczanego
ciezaru wsadu 'Budowa i funkcje pieca konwekcyjno-parowego'.

Warunki otoczenia pieca konwekcyjno-parowego

Wymagane warunki otoczenia pieca konwekcyjno-parowego

= Temperatura otoczenia pomiedzy +4 °C a +35 °C
= BRAK trujgcej lub wybuchowej atmosfery
= Sucha posadzka kuchenna w celu zredukowania ryzyka wypadkow

Wymagana charakterystyka miejsca ustawienia

= BRAK czujnikdéw pozaru, brak instalacji tryskaczowej bezposrednio nad urzagdzeniem
= NIE umieszcza¢ materiatéw palnych, gazéw lub ptyndw powyzej urzadzenia, na nim, pod nim lub
w jego poblizu.

Wymagane ograniczenia

= Eksploatacja na swiezym powietrzu tylko z ochrong przeciwdeszczowg i ostong przed wiatrem.
= NIE przesuwacé urzgdzenia ani nie rusza¢ nim podczas pracy

Warunki czyszczenia

= Wolno uzywac tylko srodkéw czyszczgcych dozwolonych przez producenta.

= Do czyszczenia NIE wolno stosowa¢ myjek wysokocisnieniowych.

= Do czyszczenia z zewnatrz NIE wolno stosowac¢ strumienia wodnego. Strumien wodny moze by¢é
wykorzystywany wytacznie do czyszczenia komory pieca.

= Pieca konwekcyjno-parowego NIE wolno poddawaé dziataniu kwasoéw lub oparéw kwasow poza
odwapnianiem komory pieca i bojlera, przy czym prace te mogg wykonywac wytacznie autoryzowa-
ni serwisanci w oparciu o instrukcje producenta.
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3 Dla bezpieczenstwa

3.3 A Wskazdéwki ostrzegawcze na piecu konwekcyjno-parowym
(6.06/6.10/10.10 mini)

Gdzie umieszczone sg wskazdwki ostrzegawcze?

Ponizsza ilustracja przedstawia piec konwekcyjno-parowy 6.06 mini, reprezentatywnie dla wszystkich
urzadzen mini.

Informacje ostrzegawcze znajduja sie we wskazanych ponizej miejscach.

o 2 .
itY u%%%\%

N -

Wskazowki ostrzegawcze na drzwiach urzadzenia

Na drzwiach urzadzenia powyzej uchwytu drzwiowego znajdujg sie nastepujace (2) wskazdwki ostrze-

gawcze:

Wskazdéwka os- Opis

trzegawcza
Ostrzezenie przed goracymi produktem, gorgcymi nosnikami produktu i gorgcy-
mi ptynami
Wystepuje zagrozenie poparzeniem gorgcym produktem i gorgcymi nosnikami

produktu, jezeli nosniki przechylg sie z potek albo produkt zsunie sie z nosnikow
trzymanych pod katem. Zagrozenie to jest szczegolnie duze dla potek powyzej
poziomu wzroku operatora.

Istnieje zagrozenie oparzeniami przez wylanie produktow ptynnych w przypad-
ku, kiedy na gérnych poziomach poétek znajdujg sie ptyny lub tez produkty
uptynniajgce sie podczas przyrzgdzania. Pétki na poziomach powyzej poziomu
wzroku operatora nie mogg by¢ stosowane do przygotowania ptynnych lub
uptynniajgcych sie produktow.

‘ Ostrzezenie przed goraca parg i oparami
Zachodzi zagrozenie oparzeniami podczas otwierania drzwi urzgdzenia przez
wydobywanie sie gorgcej pary i oparow.

Tylko z opcjg ConvoClean system

Ostrzezenie przed wytryskujgcym, zrgcym srodkiem czyszczacym

Istnieje zagrozenie poparzeniem kwasem i podraznieniem skéry, oczu i drég
oddechowych w wyniku kontaktu ze srodkami czyszczacymi i ich oparami kiedy
drzwi urzadzenia zostang otwarte podczas automatycznego czyszczenia (przez
ConvoClean system).

N
B
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3 Dla bezpieczenstwa

Wskazdéwka os- Opis
trzegawcza
‘ Tylko przy podstawie ruchomej
Ostrzezenie przed przechyleniem i przewrdceniem sie pieca konwekcyjno-paro-
é} wego

Istnieje ryzyko przewrdcenia sie pieca konwekcyjno-parowego jezeli bedzie
przesuwany. Piec konwekcyjno-parowy przesuwaé wytgcznie zachowujgc duzg
ostroznos$e.

' Tylko przy podstawie ruchomej
Ostrzezenie przed uszkodzeniem lub odtgczeniem przytaczy urzadzen
_Hj_ Istnieje ryzyko uszkodzenia lub odtaczenia przytaczy urzadzen podczas ruchu
pieca konwekcyjno-parowego. Piec konwekcyjno-parowy przesuwac wytgcznie
zachowujgc duzg ostroznosé, odpowiednio do dostepnego luzu przewodow
przytagczeniowych. Po kazdym ruchu zabezpieczy¢ piec konwekcyjno-parowy
przed odtoczeniem sie.

Wskazdéwki ostrzegawcze na obudowie pieca konwekcyjno-parowego

Na obudowie pieca konwekcyjno-parowego umieszczone sg nastepujace wskazéwki (1) ostrzega-

wcze:

Wskazéwka os- Opis

trzegawcza
Ostrzezenie przed niebezpiecznym napieciem elektrycznym / porazeniem pra-
dem

A Istnieje zagrozenie porazenia pragdem przy elementach przewodzacych po ot-

warciu ostony.
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3 Dla bezpieczenstwa

3.4 A Wskazdéwki ostrzegawcze na piecu konwekcyjno-parowym (6.10

mini 2in1)

Gdzie umieszczone sg wskazdwki ostrzegawcze?

Wskazdéwki ostrzegawcze znajdujg sie w nastepujacych miejscach na urzadzeniu:

x|

=

il

Wskazowki ostrzegawcze na drzwiach urzadzenia

Ponizsze informacje ostrzegawcze (2) umieszczone sg na drzwiach urzadzenia powyzej uchwytéw

drzwiowych:

Wskazéwka os-
trzegawcza

A\

£\

N
B

Opis

Ostrzezenie przed gorgcymi produktem, gorgcymi nosnikami produktu i gorgcy-
mi ptynami

Wystepuje zagrozenie poparzeniem gorgcym produktem i gorgcymi nosnikami
produktu, jezeli nosniki przechylg sie z potek albo produkt zsunie sie z nosnikow
trzymanych pod katem. Zagrozenie to jest szczegdlnie duze dla pétek powyzej
poziomu wzroku operatora.

Istnieje zagrozenie oparzeniami przez wylanie produktéw ptynnych w przypad-
ku, kiedy na gornych poziomach pétek znajdujg sie ptyny lub tez produkty
uptynniajgce sie podczas przyrzadzania. Pétki na poziomach powyzej poziomu
wzroku operatora nie mogg by¢ stosowane do przygotowania ptynnych lub
uptynniajgcych sie produktow.

Ostrzezenie przed gorgcg parg i oparami

Zachodzi zagrozenie oparzeniami podczas otwierania drzwi urzadzenia przez
wydobywanie sie gorgcej pary i oparow.

Ostrzezenie przed wytryskujgcym, zrgcym srodkiem czyszczacym

Istnieje zagrozenie poparzeniem kwasem i podraznieniem skéry, oczu i drog
oddechowych w wyniku kontaktu ze srodkami czyszczacymi i ich oparami kiedy
drzwi urzadzenia zostang otwarte podczas automatycznego czyszczenia (przez
ConvoClean system).

Podrecznik obstugi
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3 Dla bezpieczenstwa

Wskazdéwki ostrzegawcze na obudowie pieca konwekcyjno-parowego

Na obudowie pieca konwekcyjno-parowego umieszczone sg nastepujace wskazéwki (1) ostrzega-

wcze:

Wskazéwka os- Opis

trzegawcza
Ostrzezenie przed niebezpiecznym napieciem elektrycznym / porazeniem pra-
dem

A Istnieje zagrozenie porazenia pragdem przy elementach przewodzgcych po ot-

warciu ostony.

Ostrzezenia na obudowie szuflad ze srodkiem czyszczacym

Na obudowie szuflad ze $rodkiem czyszczacym umieszczone jest nastepujace ostrzezenie (3):

Wskazdéwka os- Opis

trzegawcza
Ostrzezenie przed niebezpiecznym napieciem elektrycznym / porazeniem pra-
dem

A Istnieje zagrozenie porazenia pragdem przy elementach przewodzacych po ot-

warciu ostony.
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3.5 A Przeglad zagrozen

Ogdlne zasady postepowania w przypadku zagrozen i $rodki bezpieczenstwa

Piec konwekcyjno-parowy jest tak skonstruowany, ze obstugujacy jest ochroniony przed wszystkimi
zagrozeniami, ktérych mozna unikng¢ na drodze konstrukcyjnej.

Istniejg jednak zagrozenia resztkowe uwarunkowane przeznaczeniem urzadzenia, dla uniknigcia kto-
rych nalezy podejmowac srodki ostroznosci. Przed niektorymi z tych zagrozeh mozna sie zabezpie-
czy¢ w pewnym stopniu przy pomocy urzadzenia zabezpieczajgcego. Nalezy jednak zwroci¢ uwage
na to, czy te urzadzenia zabezpieczajgce sg na swoim miejscu oraz czy sg sprawne.

Dalej wymienione sg rodzaje zagrozen resztkowych i ich skutki.

Miejsca zagrozen

Ponizsza ilustracja przedstawia miejsca zagrozehn w piecu konwekcyjno-parowym 6.06 mini, reprezen-
tatywnie dla wszystkich urzgdzen.

Nagrzewanie (1)

W piecu konwekcyjno-parowym goraca jest komora pieca, wewnetrzna strona drzwi urzadzenia i kro-

ciec na gérze. Powoduje to:

= Zagrozenie pozarem w skutek oddawania ciepta przez urzadzenie.

= Zagrozenie oparzeniami przez gorace powierzchnie zewnetrzne i wewnetrzne urzadzenia, wew-
natrz dodatkowo przez gorgce elementy urzgdzenia i pojemniki z produktami.

= Niebezpieczenstwo poparzenia o kréciec w gérnej czesci urzgdzenia.

Goraca para / opary (2)

Piec konwekcyjno-parowy wytwarza gorgcg pare lub opary, ktére musza wydostac sie przy otwieraniu

drzwi oraz przy zamknietych drzwiach sg odprowadzone przez krociec wentylacyjny u gory urzadze-

nia. Powoduje to:

= Zagrozenie oparzeniami przez gorgcg pare podczas otwierania drzwi urzadzenia. Ochrona zapew-
niana jest przez same drzwi urzadzenia oraz przez ich szczegodlne funkcje (powolne, stopniowe ot-
wieranie, opcja). Zwraca¢ uwage na to, aby drzwi urzgdzenia byty nieuszkodzone.

= Zagrozenie oparzeniami przez goracg pare w przypadku spryskania gorgcego ttuszczu strumie-
niem wody.

= Niebezpieczenstwo poparzenia w wyniku wysokiej temperatury kré¢ca w gornej czesci urzadzenia.

= Niebezpieczenstwo poparzenia gorgca para i oparami twarzy i rgk w przypadku urzgdzenia usta-
wionego nisko.
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Gorgce plyny

W piecu konwekcyjno-parowym przyrzgdzane sg produkty zywnosciowe. Te artykuly zywnosciowe

moga by¢ ptynne lub uptynnia¢ sie podczas przyrzgdzania. Powoduije to:

= Zagrozenia oparzeniami przez gorace ptyny, ktére mogg by¢ rozlane przy nieprawidtowym postugi-
waniu sie.

Elementy przewodzace prad (3)

Piec konwekcyjno-parowy posiada elementy przewodzace prad. Oznacza to:

= Zagrozenie powodowane przez elementy przewodzace prad, jezeli ostony elementéw elektrycz-
nych nie znajdujg sie na miejscu.

= Zagrozenie porazeniem prgdem podczas czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego spryskiwa-
czem recznym.

Wirnik wentylatora (4)

Piec konwekcyjno-parowy posiada wentylator. Powoduje to:
= Zagrozenie obrazen reki przez wirnik wentylatora za blachg ruchomg w komorze pieca, kiedy bla-
cha ta nie jest prawidtowo zamontowana w swoim miejscu.

Spryskiwacz reczny

Zastosowanie spryskiwacza recznego moze wigzac sie z réznymi zagrozeniami:

= Zagrozenie oparzeniami podczas spryskiwania wodg gorgcej komory pieca za pomocg spryskiwa-
cza, np. w celu czyszczenia.

= Zagrozenie oparzeniami, kiedy piec konwekcyjno-parowy znajduje sie w bezposredniej bliskosci
urzadzen do podgrzewania ptynnego ttuszczu, w przypadku spryskiwania ich wodg za pomocag
spryskiwacza recznego.

= Zagrozenie oparzeniami, kiedy w komorze pieca znajduje sie pojemnik z rozgrzanym tluszczem, w
przypadku spryskiwania go wodg za pomocg spryskiwacza recznego.

= Zagrozenie porazeniem prgdem podczas czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego spryskiwa-
czem recznym.

Kontakt ze $rodkami czyszczacymi

Piec konwekcyjno-parowy musi by¢ czyszczony specjalnymi srodkami oczyszczajgcymi. Powoduje to:
= Zagrozenie przez srodki czyszczgce o dziataniu czesciowo podrazniajgcym lub zrgcym.

Przerwanie fancucha chtodniczego

Przy przedwczesnym zatadunku komory pieca, np. przy wybraniu czasu startu programu przyrzgdza-
nia lub przy przeliczaniu garowania, moze zosta¢ przerwany tancuch chtodniczy schiodzonych artyku-
téw zywnosciowych. Powoduje to:

= Zagrozenie dla konsumentéw z powodu mikrobiologicznej kontaminacji artykutéw zywnosciowych.

Jednoczesne przyrzadzanie i czyszczenie (tylko dla 6.10 mini 2in1)

W przypadku jednoczesnego garowania w jednej komorze pieca i czyszczenia w drugiej komorze mo-
ze dojs¢ do kontaktu srodka czyszczacego z garowanym produktem. Powoduje to:
= Zagrozenie dla konsumentéw z powodu kontaminacji produktéw zywnosciowych.

Ruchome wzgledem siebie elementy (5)

Przy roznych czynno$ciach, jak zamykanie/otwieranie oraz czyszczenie drzwi urzgdzenia, zachodzi
niebezpieczenstwo zmiazdzenia i przeciecia rak.

Podczas czyszczenia kro¢ca odpowietrzajgcego zachodzi niebezpieczenstwo przycisniecia reki przy
automatycznie poruszajgcej sie klapy odpowietrzajacej w przypadku nie wytgczenia urzadzenia.
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3.6 A Zagrozenia i srodki zabezpieczajgce podczas eksploatacji

Zrédto zagrozenia: wysoka temperatura - goragce powierzchnie

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:
Niebezpieczenstwo
Zagrozenie oparzenia-

mi przy gorgcych po-
wierzchniach

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Na zewnetrznych drzwiach
urzadzenia

Przy drzwiach urzadzenia
wewnatrz

W catym wnetrzu komory pie-

ca i na wszystkich elemen-

tach, znajdujgcych sie wew-

natrz komory pieca podczas

pieczenia, jak np.:

= Stelaze

= Blacha ruchoma

= Czujnik do mierzenia tem-
peratury rdzenia

= Ruszty itp.

Godrna strona urzadzenia
= Krdciec napowietrzajgcy
= Kréciec wentylacyjny

Srodki zapobiegawcze Urzadzenie

zabezpiecza-
jace

Nie dotykac¢ dtuzej powierz- Bez

chni

Nosi¢ zalecang odziez

ochronna, w szczegolnosci
rekawice ochronne

Bez

Podrecznik obstugi

27



3 Dla bezpieczenstwa

Zrédto zagrozenia: wysoka temperatura — goraca para / opary

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie oparzeniem
przez goraca pare

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Przed urzgdzeniem, jesli
drzwi urzadzenia nie sg w do-
brym stanie

z opcja Cool down:

Przed urzgdzeniem, kiedy ko-
mora pieca jest schtadzana
poprzez Cool down sztucznie
przy otwartych drzwiach

Przy otwieraniu drzwi urza-
dzenia

z opcja Cool down:

Przy otwieraniu drzwi urzg-
dzenia, podczas gdy komora
pieca jest schtadzana sztucz-
nie poprzez Cool down

= Nad kréécem wentylacyj-
nym

= Nad kr6¢cem napowietrza-
Jacym

Zrédio zagrozenia: wysoka temperatura — goracy plyn

Srodki zapobiegawcze

Sprawdzi¢ stan drzwi urza-
dzenia

= Odsunag¢ sie od urzadze-
nia, poniewaz wyleci go-
rgca para i opary

= Nie wstawia¢ glowy do
komory pieca

= Nie wstawia¢ gtowy do
komory pieca

Z opcja zamknigcia bezpie-

czenstwa:

= Sprawdzi¢ sprawnos¢ po-
zycji wentylacji

» Skorzysta¢ z pozycji wen-
tylacji drzwi urzgdzenia

= Liczy€ sie z silnym stru-
mieniem goracej pary
i oparéw

= Nie wstawia¢ gtowy do
komory pieca

Z opcja zamkniecia bezpie-

czenstwa:

= Skorzystac z pozycji wen-
tylacji drzwi urzadzenia

= Sprawdzi¢ sprawnos¢ po-
zycji wentylaciji

Nie zblizaj czesci ciata

w poblize krécca wentyla-

cyjnego i krocca napowie-

trzania

Urzadzenie
zabezpiecza-
jace

Drzwi urza-
dzenia

Bez

Bez

Z opcja za-
mkniecia bez-
pieczenstwa:
Pozycja wen-
tylacji drzwi
urzadzenia

Bez

Z opcja za-
mknigcia bez-
pieczenstwa:
Pozycja wen-
tylacji drzwi
urzadzenia

Bez

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie oparzenia-
mi przez gorgce ptyny

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Przy zatadunku i wytadunku
produktéw

Srodki zapobiegawcze

= Pojemniki z ptynnymi lub
uptynniajgcymi sie pro-
duktami tadowac tylko na
poziomach poétek umozli-
wiajgcych zajrzenie do
nich i wyjmowac poziomo

= Prawidtowo unierucha-
mia¢ stelaze zawieszane

= Stosowac pojemniki z od-
powiednimi wymiarami
GN

» Przestrzega¢ maksymal-
nego ciezaru wsadu

= Nosi¢ rekawice ochronne

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace
Bez
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Zrédio zagrozenia: wysoka temperatura — inne

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo Gdzie lub w jakiej sytuacji za- Srodki zapobiegawcze Urzadzenie

chodzi zagrozenie?

Zagrozenie pozarem W przypadku sktadowania

wskutek oddawania palnych materiatéw, gazéw

ciepta przez urzadzenie lub cieczy obok lub na urza-
dzeniu

Zagrozenie sparzenia-  Kiedy w komorze pieca znaj-
mi przez strumien wody duje sie pojemnik z ptynnym
ttuszczem, do ktérego zostat
wtrysniety strumieniem wody

zabezpiecza-
jace

Nie sktadowac¢ zadnych Bez

palnych materiatéw, gazéw

lub cieczy obok lub na
urzadzeniu

Nie wiryskiwac do ptynne- Bez
go tluszczu
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Zrédto zagrozenia: skazenie produktéw spozywczych

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie przez mi-
krobiologiczng kontami-
nacje artykutéw zyw-
nosciowych

Zagrozenie w wyniku
skazenia mikrobiolo-
gicznego produktéw
spozywczych w cieptym
srodowisku, w zakresie
temperatur 30 - 65 °C

Tylko dla 6.10 mini
2in1:

Zagrozenie skazeniem
produktéw spozy-
wczych przez srodki
czyszczace

Tylko dla
6.06/6.10/10.10 mini:
Zagrozenie skazeniem
produktéw spozy-
wczych przez scieki

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

W przypadku przerwania fan-
cucha chtodniczego artyku-
téw zywnosciowych przez
przedwczesny zatadunek ko-
mory pieca

W przypadku recznego prze-
rwania garowania

W przypadku przerwania ga-
rowania z powodu przerwy w
zasilaniu prgdem

Podczas regenerowania w ni-
skiej temperaturze lub utrzy-
mywania temperatury dan,
kiedy w urzgdzeniu mozna
pbzniej umieszczac produkty
zimne

Podczas gotowania w niskiej
temperaturze lub utrzymywa-
nia temperatury dan ogdlnie

Podczas jednoczesnego ga-
rowania w jednej komorze
pieca i czyszczenia w drugiej.

Przez zamkniecie rury Scie-
kowej z urzadzenia mogg wy-
dostawac sie scieki. Jesli
urzadzenie znajduje sie na
otwartej podstawie, w ktorej
przechowywane sg produkty
spozywcze, moze to prowa-
dzi¢ do zanieczyszczenia
tych produktéw.

Srodki zapobiegawcze

Przestrzega¢ zachowania

tancucha chtodniczego:

= Nie przechowywac pro-
duktéw w urzgdzeniu

= Gotowanie w niskiej tem-
peraturze (< 65 °C) zle-
cac tylko personelowi fa-
chowemu

= Nigdy nie przerywac spe-
cjalnie garowania

= Nie przechowywa¢ pro-
duktow w urzadzeniu

= Po ponownym urucho-
mieniu urzadzenia uwz-
glednic czas powrotu do
normalnego stanu pod
katem stanu produktu.

Podczas regenerowania,
podtrzymywania tempera-
tury dan lub przyrzadzania
w niskiej temperaturze pro-
duktow spozywczych nie
tadowac do urzadzenia
zimnych produktow.

» Przyrzadzanie w niskiej
temperaturze (< 65 °C)
Zlecac tylko personelowi
fachowemu

= Ograniczy¢ liczbe mi-
kroorganizmow na pro-
duktach spozywczych
przed gotowaniem w ni-
skiej temperaturze,
np. poprzez podpieczenie

Nigdy nie garowac i czysci¢
jednoczesnie

Nie przechowywac produk-
téw spozywczych w otwar-
tej podstawie

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace
Bez

Bez

Bez

Bez

Bez

Blokada jed-
noczesnego
garowania i

czyszczenia

Bez
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Zrédlo zagrozenia: przemieszczanie urzadzen na podstawie z kétkami

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie zmiazdze-
niem wielu czesci ciata

Zagrozenie zmiazdze-
niem dfoni i stép

Zagrozenie poparze-
niem gorgcymi Scieka-
mi

Zagrozenie oparzenia-
mi gorgcym, ptynnym
produktem

Zagrozenie porazeniem
pradem przez elementy

przewodzgce prad

Zagrozenie podraznie-
niami skory i oczu
wskutek kontaktu ze
Srodkami czyszczacymi

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Zrédio zagrozen: prad elektryczny

Srodki zapobiegawcze

= Wyciggac¢ wytacznie
w celu czyszczenia obu-
dowy piecéw konwekcyj-
no-parowych lub czy-
szczenia podioza
pod urzgdzeniami zgod-
nie z zakresem ruchu

uchwytu podstawy na rol-

kach (na maks. 0.5 m)

» Podczas pracy urzadzen
zawsze blokowa¢ hamu-
lec ustalajgcy kot

= Codziennie kontrolowaé
zablokowanie rolek przed
rozpoczeciem pracy

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace
Uchwyt

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

Srodki zapobiegawcze:
Niebezpieczenstwo
Zagrozenie porazeniem

pradem przez elementy
przewodzgce prad

Gdzie lub w jakiej sytuacji za-
chodzi zagrozenie?

Jezeli urzgdzenia na podsta-
wie z kotkami zostang wpra-
wione w spos6b niezamierzo-
ny w ruch i zostanie przerwa-
ne zasilanie elektryczne.

Srodki zapobiegawcze

= Przed rozpoczeciem eks-
ploatacji sprawdzi¢, czy
podfgczony jest uchwyt,
ograniczajgcy zakres ru-
chu podstawy wraz
Z urzadzeniem.

= Podczas pracy urzadzen

zawsze blokowaé hamu-
lec ustalajgcy kot

= Codziennie kontrolowac

zablokowanie rolek przed
rozpoczeciem pracy

Urzadzenie

zabezpiecza-
jace

Bez
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Zrédto zagrozenia: woda

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:
Niebezpieczenstwo
Niebezpieczenstwo

upadku na wilgotnym
podtozu

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Jezeli urzgdzenia na podsta-
wie z kotkami zostang wpra-
wione w spos6b niezamierzo-
ny w ruch i zostanie przerwa-
ne zasilanie woda.

Zrédlo zagrozenia: uktady mechaniczne urzadzenia

Srodki zapobiegawcze Urzadzenie
zabezpiecza-
jace

» Przed rozpoczeciem eks- Bez

ploatacji sprawdzi¢, czy
podtgczony jest uchwyt,
ograniczajacy zakres ru-
chu podstawy wraz
Z urzgdzeniem.

= Podczas pracy urzadzen
zawsze blokowa¢ hamu-
lec ustalajgcy kot

= Codziennie kontrolowaé
zablokowanie rolek przed
rozpoczeciem pracy

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowac zalecane

Srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Tylko z opcjg Cool do-
wh;

Zagrozenie obrazenia-
mi przez wirujgcy wirnik
wentylatora

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Jezeli komora pieca schta-
dzana jest funkcjg 'Cool do-
wn' przy otwartych drzwiach
urzadzenia, i z uwagi na brak
ostony wentylatora wirnik jest
swobodnie dostepny

Srodki zapobiegawcze Urzadzenie

zabezpiecza-
jace
Upewnic sie, ze ostona Blacha rucho-

wentylatora jest na miejscu ma
i jest zablokowana
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3.7 A Zagrozenia i srodki zabezpieczajgce podczas czyszczenia

Zrédio zagrozenia $rodek czyszczacy

Zwrdci¢ uwage podczas czyszczenia urzadzenia na nastepujgce zagrozenia i podejmowac zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie poparze-
niem kwasem i podraz-
nieniem skory, oczu

i drég oddechowych

w wyniku kontaktu

ze srodkami czyszczg-
cymi i ich oparami.

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Podczas petnoautomatyczne-
go czyszczenia: Przed
drzwiami urzgdzenia

Podczas wszelkich czynno$ci
z zakresu czyszczenia

Bez opdji zbiornika na $rodek
czyszczagy:

Przy obchodzeniu sie z kani-
strami ze Srodkiem czyszcza-
cym

Z opcjg zbiornika na $rodek
Czyszczagy:

Przy obstudze szuflady

na srodki czyszczgce i szufla-
dy na s$rodki ptuczgce

Kiedy stosowane sg agresyw-
ne srodki czyszczace

Srodki zapobiegawcze

jace
Nie otwiera¢ drzwi urzadze- Bez
nia podczas w petni zauto-

matyzowanego czyszcze-
nia komory pieca

= Nie dopuszczac¢ do kon-
taktu srodkow czyszcza-
cych z oczami i skérg

= Nie rozgrzewa¢ urzgdze-
nia z wprowadzonym
srodkiem czyszczacym.
Jest do dozwolone wy-
tacznie w ramach kontro-
lowanej procedury czy-
szczenia pétautomatycz-
nego i w petni zautomaty-
zowanego.

= Wiryskiwaé srodek czy-
szczacy wytgcznie po wy-
generowaniu zgdania
przez oprogramowanie
lub przy temperaturze ko-
mory pieca do 60 °C

= Nie wdycha¢ rozpylanej
mgty

» Stosowac srodki ochrony
indywidualne;j

Bez

Stosowac srodki ochrony Bez

indywidualnej

= Szuflade na Srodki czy-  Bez
szczgce i ptuczace za-
mkna¢ ostroznie, nie
szarpigc, aby unikng¢ wy-
chlapania srodkow czy-
szczacych

= Stosowac srodki ochrony
indywidualnej

Stosowac wytacznie srodki Bez
wyszczegdlnione pod
'Srodki czyszczgce' na stro-

nie 138
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Zrédto zagrozenia: skazenie produktéw spozywczych

Zwroci¢ uwage podczas czyszczenia urzadzenia na nastepujgce zagrozenia i podejmowac zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Tylko dla 6.10 mini
2in1:

Zagrozenie skazeniem
produktéw spozy-
wczych przez srodki
czyszczace

Zagrozenie skazeniem
produktéw spozy-
wczych przez $rodki
czyszczace

Zagrozenie skazeniem
produktéw spozy-
wczych przez Srodki
czyszczace

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Podczas jednoczesnego ga-
rowania w jednej komorze
pieca i czyszczenia w drugiej.

Z opcjg zbiornika na $rodek

czyszczacy.

Podczas czyszczenia, kiedy

= szuflady ze $rodkiem czy-
szczgcym zostang btednie
napetnione

Bez opdji zbiornika na $rodek

Czyszczagy:

Podczas czyszczenia, kiedy

= Przy kanistrach ze $rod-
kiem czyszczgcym nastapi
zamiana pokrywek z wez-
ami doprowadzajacymi

= kanistry ze srodkiem czy-
szczgcym zostang btednie
napetnione

Niedostateczne wyptukanie
powoduje przedostanie sie
przy czyszczeniu potautoma-
tycznym resztek srodkéw
czyszczacych do produktéw
spozywczych

Srodki zapobiegawcze

Nigdy nie garowac i czyscic
jednoczesnie

Podczas napetniania szu-
flad ze srodkiem czyszcza-
cym zwracac¢ uwage na
prawidiowe przydzielenie
chemikaliéw do szuflad

= Podczas wymiany kanis-
trow zwraca¢ uwage na
prawidtowe przydzielenie
do wezy

= Podczas napetniania ka-
nistrow zwraca¢ uwage
na prawidiowe przedzie-
lenie chemikaliéw do

wezy

= Zmy¢ komore pieca, os-
przet i obszar za ostong
wentylatora duzg iloscig
wody i doktadnie wytrzeé
miekkg szmatka.

Jezeli to dostepne:
Przeptuka¢ doktadnie
strumieniem wody komo-
re pieca, osprzet i obszar
za ostong wentylatora.

Urzadzenie
zabezpiecza-
jace

Blokada jed-
noczesnego

garowania i
czyszczenia

Bez

Bez

Bez
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Zrédto zagrozenia: wysoka temperatura

Zwroci¢ uwage podczas czyszczenia urzadzenia na nastepujgce zagrozenia i podejmowac zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie oparzenia-
mi przy gorgcych po-
wierzchniach

Zagrozenie oparzenia-
mi przez gorgcy pare w
przypadku opryskania
wodg gorgcej komory
pieca

Tylko z opcjg Cool do-
wn:

Zagrozenie oparzeniem
przez goracg pare

Zagrozenie sparzenia-
mi przez strumien wody

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Na zewnetrznych drzwiach
urzadzenia

Przy drzwiach urzadzenia
wewnatrz

W catym wnetrzu komory pie-

ca i na wszystkich elemen-

tach, znajdujgcych sie wew-

natrz komory pieca podczas

pieczenia, jak np.:

= Stelaze

= Blacha ruchoma

= Czujnik do mierzenia tem-
peratury rdzenia

= Ruszty, itp.

Za ostong wentylatora. Tu
znajduje sie ogrzewanie.

Godrna strona urzadzenia
= Kréciec wentylacyjny

W catej komorze pieca

Przed urzgdzeniem, kiedy ko-
mora pieca jest schtadzana
poprzez Cool down sztucznie
przy otwartych drzwiach

Przy otwieraniu drzwi urza-
dzenia, podczas gdy komora
pieca jest schtadzana sztucz-
nie poprzez Cool down

W przypadku kierowania stru-
mienia wodnego do urzgdze-
nia, w ktérym znajduje sie po-
jemnik z ptynnym ttuszczem

Srodki zapobiegawcze

Przed rozpoczeciem czy-
szczenia odczekad,

az temperatura w komo-
rze pieca spadnie ponizej
60 °C albo uruchomié
proces Cool down komo-
ry pieca, jesli jest dostep-
ny

Nosi¢ zalecang odziez
ochronng, w szczegol-
nosci rekawice ochronne

Przed rozpoczeciem czy-
szczenia odczekac,

az temperatura w komo-
rze pieca spadnie ponizej
60 °C albo uruchomi¢
proces Cool down komo-
ry pieca, jesli jest dostep-
ny

Nosi¢ zalecang odziez
ochronng, w szczegol-
nosci rekawice ochronne

Odsung¢ sie od urzadze-
nia, poniewaz wyleci go-
ragca para i opary

Nie wstawia¢ gtowy do
komory pieca

Liczy¢ sie z silnym stru-
mieniem gorgcej pary

i oparéw

Nie wstawia¢ gtowy do
komory pieca

Z opcja zamkniecia bezpie-
czenstwa:

Skorzystac z pozycji wen-
tylacji drzwi urzadzenia
Sprawdzi¢ sprawnos¢ po-
zycji wentylacji

Nie wtryskiwa¢ do ptynne-
go ttuszczu

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace
Bez

Bez

Bez

Pozycja wen-
tylacji drzwi
urzgdzenia

Bez
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Zrédlo zagrozenia: przemieszczanie urzadzen na podstawie z kétkami

Podczas eksploatacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowacé zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Wszystkie wymienione
zagrozenia

Zagrozenie zmiazdze-
niem wielu czesci ciata

Zagrozenie zmiazdze-
niem dfoni i stép

Zagrozenie poparze-
niem goracymi scieka-
mi

Zagrozenie oparzenia-
mi gorgcym, ptynnym
produktem

Zagrozenie porazeniem
pradem przez elementy
przewodzgce prad

Zagrozenie podraznie-
niami skory i oczu
wskutek kontaktu ze
Srodkami czyszczgcymi

Niebezpieczenstwo po-
tkniecia sie na luzno
utozonych przytagczach

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzadzenia
przesuwane sg na podstawie
z kétkami

Podczas gdy urzadzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas czyszczenia za wy-
ciggnietymi urzgdzeniami

Srodki zapobiegawcze

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace

= Przed przemieszczeniem Uchwyt

odfgczy¢ rure odptywu
przy przytgczu statym
Przed przesunieciem
urzadzenia odtgczyc je
od pradu

Przed przemieszczeniem
(np. w celu oczyszczenia
obudowy piecéw konwek-
cyjno-parowych lub po-
sadzki) sprawdzi¢, czy
podtgczony jest uchwyt,
ograniczajacy promien
ruchu podstawy wraz

Z urzgdzeniem.

Podczas ruchu zwracaé
uwage na to, aby nie
przejezdzac po przewo-
dach przytgczeniowych
(elektrycznych i wodnych)

Zwroci¢ uwage na prze-
wody przytgczeniowe.
Ruch wykonywa¢ z
udziatem przynajmniej 2
0so6b

Drzwi urzadzenia pozos-
tawia¢ zamkniete

Pozostawi¢ urzadzenia
do ostygnieci
Natychmiast zmywaé wy-
ciekajgca wode

Nosi¢ odziez ochronng

Przesuwac wytacznie
urzagdzenia, w ktorych nie
znajduje sie juz produkt

Zwréci¢ uwage na prze-
wody przytgczeniowe
(elektryczne i wody)

Zwroci¢ uwage na to, aby
przytgcza byty wystarcza-
jaco dtugie

Podczas przesuwania
podstawy kanister ze
srodkiem czyszczacym
musi by¢é zamkniety

Przy tej czynnosci zacho-
wywacé ostroznosc

Bez

Bez

Bez

Bez

Bez

Bez

Bez

Podrecznik obstugi

36



3 Dla bezpieczenstwa

Zagrozenie upadkiem
na mokrym podfozu
spowodowane przez
Scieki

Niebezpieczehnstwo
upadku na wilgotnym
podtozu ze wzgledu na
srodek czyszczacy

= Podczas czyszczenia
za wyciggnietymi urzgdze-
niami

= Przed urzadzeniami

= Podczas czyszczenia
za wyciggnietymi urzgdze-
niami

= Przed urzadzeniami

Zrédto zagrozen: prad elektryczny

= Natychmiast zmywa¢ wy-

ciekajgca wode

= Zwréci¢ uwage na to, aby
przytacza byty wystarcza-

jaco dtugie

= Podczas przesuwania

urzgdzen kanister ze
Srodkiem czyszczacym
musi by¢ zamkniety

Bez

Bez

Zwrdéci¢ uwage podczas czyszczenia urzadzenia na nastepujgce zagrozenia i podejmowac zalecane

Srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie porazeniem
pradem wskutek zwar-
cia

Nie dotyczy 6.10 mini
2in1:

Zagrozenie porazeniem
pradem przez elementy
przewodzgce prad

Zrédio zagrozenia: woda

Gdzie lub w jakiej sytuacji za-
chodzi zagrozenie?

W przypadku kontaktu urzg-
dzenia z wodg

Jezeli urzgdzenia na podsta-
wie z kotkami zostang wpra-
wione w spos6b niezamierzo-
ny w ruch i zostanie przerwa-
ne zasilanie elektryczne.

Srodki zapobiegawcze

= Nie spryskiwaé¢ wodg
obudowy zewnetrznej

= Podczas czyszczenia za-
mykac¢ zawsze zasuwke
USB

= Przed rozpoczeciem eks-
ploatacji sprawdzi¢, czy
podtgczony jest uchwyt,
ograniczajacy zakres ru-
chu podstawy wraz
Z urzgdzeniem.

= Podczas pracy urzadzen

zawsze blokowac¢ hamu-
lec ustalajgcy kot

= Codziennie kontrolowaé

zablokowanie rolek przed
rozpoczeciem pracy

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace
Bez

Bez

Podczas eksploatacji urzgdzenia zwroci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podejmowac zalecane

Srodki zapobiegawcze:
Niebezpieczenstwo
Niebezpieczenstwo

upadku na wilgotnym
podtozu

Gdzie lub w jakiej sytuacji za-
chodzi zagrozenie?

Jezeli urzagdzenia na podsta-
wie z kotkami zostang wpra-
wione w spos6b niezamierzo-
ny w ruch i zostanie przerwa-
ne zasilanie woda.

Srodki zapobiegawcze

= Przed rozpoczeciem eks-
ploatacji sprawdzic, czy
podfgczony jest uchwyt,
ograniczajgcy zakres ru-
chu podstawy wraz
Z urzadzeniem.

= Podczas pracy urzadzen
zawsze blokowa¢ hamu-
lec ustalajgcy kot

= Codziennie kontrolowac
zablokowanie rolek przed
rozpoczeciem pracy

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace
Bez
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Zrédto zagrozenia: uklady mechaniczne urzadzenia

Zwroci¢ uwage podczas czyszczenia urzadzenia na nastepujgce zagrozenia i podejmowac zalecane

srodki zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo

Zagrozenie zmiazdze-
niem rgk

Zagrozenie ranami cie-
tymi przez ostre krawe-
dzie

Gdzie lub w jakiej sytuaciji za-
chodzi zagrozenie?

Podczas czyszczenia w kroc-
cu napowietrzajgcym moze
nastgpi¢ automatyczny obrét
klapy

Podczas czyszczenia

Srodki zapobiegawcze Urzadzenie
zabezpiecza-
jace

Przed rozpoczeciem recz- Bez

nego czyszczenia nalezy
wytgczy¢ urzgdzenie

= Przy tej czynnosci zacho- Bez
wywac ostroznosc

= Stosowac srodki ochrony
indywidualne;j
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3.8 A Zagrozenia i zabezpieczenia podczas konserwacji

Zrédto zagrozenia: wysoka temperatura

Podczas konserwacji urzadzenia zwrdci¢ uwage na nastepujgce zagrozenia i podjg¢ zalecane $rodki

zapobiegawcze:
Niebezpieczenstwo
Zagrozenie oparzenia-

mi przy gorgcych po-
wierzchniach

Gdzie lub w jakiej sytuacji za- Srodki zapobiegawcze Urzadzenie

chodzi zagrozenie?

Drzwi urzgdzenia zewnatrz

= W catym wnetrzu komory
pieca, tacznie ze wszystki-
mi elementami znajdujgcy-
mi sie wewnatrz podczas
pieczenia

= Przy drzwiach urzadzenia
wewnatrz

Gérna strona urzadzenia
= Kréciec wentylacyjny
= Kréciec napowietrzajgcy

zabezpiecza-
jace
= Przed rozpoczeciem kon- Bez
serwacji odczekac, az
temperatura komory pie-
ca ochtodzi sie ponizej
60 °C
= Nosi¢ zalecang odziez
ochronng, w szczegol-
nosci rekawice ochronne
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Zrédlo zagrozenia: przemieszczanie urzadzen na podstawie z kétkami

Niebezpieczenstwo

Wszystkie wymienione
zagrozenia

Zagrozenie zmiazdze-
niem wielu czesci ciata

Zagrozenie zmiazdze-
niem dtoni i stép

Zagrozenie poparze-
niem gorgcymi scieka-
mi

Zagrozenie oparzenia-
mi gorgcym, ptynnym
produktem

Zagrozenie porazeniem
pradem przez elementy
przewodzgce prad

Zagrozenie podraznie-
niami skory i oczu
wskutek kontaktu ze
srodkami czyszczacymi

Niebezpieczenstwo po-
tkniecia sie na luzno
utozonych przytgczach

Zagrozenie upadkiem
na mokrym podtozu
spowodowane przez
Scieki

Gdzie lub w jakiej sytuacji za-
chodzi zagrozenie?

Podczas gdy urzadzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzadzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas gdy urzgdzenia
przesuwane sg na podstawie
z kotkami

Podczas czyszczenia za wy-
ciggnietymi urzgdzeniami

= Podczas czyszczenia
za wyciggnietymi urzagdze-
niami

= Przed urzadzeniami

Srodki zapobiegawcze

» Przed przesunieciem
urzadzenia odtgczyc je
od pradu

= Przed przemieszczeniem
odtgczy¢ rure odptywu
przy przytaczu statym

= Przed wykonaniem ruchu
(na przykfad aby uzys-
kac dostep do tylnej stro-
ny urzadzenia) spraw-
dzi¢, czy podtgczony jest
uchwyt ograniczajgcy
promien ruchu podstawy
z urzgdzeniem.

= Podczas ruchu zwracac
uwage na to, aby nie
przejezdzac po przewo-
dach przytgczeniowych
(elektrycznych i wodnych)

= Zwroci¢ uwage na prze-
wody przytgczeniowe.

= Ruch wykonywac z
udziatem przynajmniej 2
0sob

Drzwi urzadzenia pozosta-
wia¢ zamkniete

= Pozostawi¢ urzadzenia
do ostygnieci

= Natychmiast zmywac¢ wy-
ciekajgca wode

= Nosi¢ indywidualng
odziez ochronng

Przesuwaé wytgcznie urza-
dzenia, w ktérych nie znaj-
duje sie juz produkt

Zwrdci¢ uwage na przewo-
dy przytaczeniowe (elek-
tryczne i wody).

= Zwroci¢ uwage na to, aby
przytacza byty wystarcza-
jaco dtugie

= Podczas przesuwania
podstawy kanister ze
Srodkiem czyszczacym
musi by¢ zamkniety

Przy tej czynnosci zacho-
wywacé ostroznosc

= Natychmiast zmywaé wy-
ciekajgca wode

= Zwroci¢ uwage na to, aby
przytacza byty wystarcza-
jaco dtugie

Urzadzenie
zabezpiecza-

jace
Uchwyt

Bez

Bez

Bez

Bez

Bez

Bez

Bez

Bez
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Niebezpieczehstwo = Podczas czyszczenia Podczas przesuwania urza- Bez
upadku na wilgotnym za wyciggnietymi urzgdze-  dzeh kanister ze srodkiem
podtozu ze wzgledu na niami czyszczgcym musi byé za-
srodek czyszczacy = Przed urzgdzeniami mkniety

Zrédto zagrozen: prad elektryczny

Podczas konserwacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podjg¢ zalecane Srodki
zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo Gdzie lub w jakiej sytuacji za- Srodki zapobiegawcze Urzadzenie
chodzi zagrozenie? zabezpiecza-
jace
Zagrozenie porazeniem = Pod ostonami = Konserwacje pod ostona- Ostony
pradem przez elementy = Pod panelem obstugi mi, pod panelem obstugi
przewodzgce prad = Przy kablu zasilania oraz przy kablu zasilania

Zleca¢ wytacznie elektry-

kom lub przedstawicielom

autoryzowanego serwisu
= Nie demontowac oston

i panelu obstugi

Zrédlo zagrozenia: uktady mechaniczne urzadzenia

Podczas konserwacji urzadzenia zwréci¢ uwage na nastepujace zagrozenia i podjg¢ zalecane Srodki
zapobiegawcze:

Niebezpieczenstwo Gdzie lub w jakiej sytuacji za- Srodki zapobiegawcze Urzadzenie
chodzi zagrozenie? zabezpiecza-
jace
W wersjach morskich:  Podczas konserwaciji = Przy tej czynnosci zacho- Bez
Zagrozenie ranami cie- wywac ostroznosc
tymi przez ostre krawe- = Stosowac srodki ochrony
dzie indywidualnej
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3.9 A Urzadzenia zabezpieczajgce (6.06/6.10/10.10 mini)

Znaczenie

Piec konwekcyjno-parowy dysponuje szeregiem urzgdzen zabezpieczajacych ochraniajgcych uzyt-
kownika przed zagrozeniami. Podczas eksploatacji pieca konwekcyjno-parowego wszystkie urzgdze-
nia zabezpieczajace muszg by¢ dostepne, sprawne i prawidtowo zablokowane.

Potozenie

Ponizsza ilustracja przedstawia lokalizacje zabezpieczen w piecu konwekcyjno-parowym rozm. 6.06
mini z opcjg zamkniecia bezpieczenstwa, reprezentatywnie dla wszystkich urzadzen.

Funkcje

Ponizsza tabela wyszczegdlnia wszystkie urzadzenia zabezpieczajgce przy piecu konwekcyjno-paro-
wym, opisuje ich funkcje i ich sprawdzenia:

Nr Urzadzenie zabezpie-
czajgce

1 Ostony, zdejmowane
tylko za pomoca narze-
dzi

2 Drzwi urzadzenia

Dla opcji zamknigcia
bezpieczenstwa:
Drzwi urzadzenia

z tacznikiem magne-
tycznym

Funkcja

= Zapobiega to niechcgcemu
dotknieciu elementow prze-
wodzacych prad

= Zapobiega dotknieciu rucho-
mego wirnika wentylatora w
komorze przytgczeniowej

Zabezpiecza operatora i ob-
szar zewnetrzny przed gorgca
parg

tacznik magnetyczny (sensor
elektryczny drzwi):
= Przy otwieraniu drzwi urzg-
dzenia konczy prace:
= wirnika wentylatora (zatrzy-
manie po kilku sekundach)
= Element grzewczy
= Rozprowadzenie srodka
czyszczacego w ramach
zautomatyzowanego syste-
mu czyszczenia komory
pieca (w opcji ConvoClean
system)
= Wzywa do zamknigcia drzwi
urzadzenia

Sprawdzenie

Sprawdzi¢ prawidtowe umie-
szczenie oston

Sprawdzaé okresowo na za-

drapania, pekniecia, karby itp.

i wymienia¢ w razie wystepo-

wania tych usterek

Sprawdzi¢ magnetyczny wy-

tacznik drzwi przy niskiej tem-

peraturze

Sposo6b postepowania:

= Drzwi urzgdzenia otwarte
catkowicie

= Nacisnag¢ Start

Wynik:

Silnik nie powinien ruszy¢
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Nr

(bez
rysunku)

(bez
rysunku)

7
(zainstalo
wane na
miejscu)

8

(bez
rysunku)

Urzgdzenie zabezpie-
czajgce

Dla opcji zamkniecia
bezpieczenstwa:
Pozycja wentylaciji
drzwi urzadzenia

Blacha ruchoma w ko-
morze pieca, demontaz
tylko za pomoca narze-
dzi

Z opcjg ConvoClean
system:

Ptukanie wymuszone
po awarii zasilania, je-
zeli w piecu konwekcyj-
no-parowym znajdowat
sie srodek czyszczacy
Z opcja ConvoClean
system:

Zatrzymanie spryskiwa-
nia

Roztgcznik

Przy ustawieniu na
podstawie z kétkami:
Uchwyt

Funkcja

Zapobiega oparzeniom twarzy
i rgk obstugujacego w razie
wydostawania sie pary

Zapobiega przed dostepem do
ruchomego wirnika wentylatora
i zapewnia dobre rozprowa-
dzanie ciepta

Po przerwie w doptywie energii
startuje ponownie w zdefinio-
wanym stanie automatyczne
czyszczenie (ConvoClean sys-
tem)

Po otwarciu drzwi urzgdzenia
zatrzymuje wtryskiwanie $rod-
ka czyszczgcego w systemie
automatycznego czyszczenia
(ConvoClean system).
Wzywa do zamkniecia drzwi
urzadzenia

Stuzy do przetaczenia urza-
dzenia w stan beznapieciowy
podczas czyszczenia, hapraw i
konserwacji oraz w przypadku
zagrozen

Konstrukcyjnie ogranicza za-
kres ruchéw zespotu (podbu-
dowy wraz z urzadzeniem)

Sprawdzenie

W niskiej temperaturze spraw-
dzi¢ potozenie drzwi wedtug
czesci 'Bezpieczne otwieranie
i zamykanie drzwi urzgdzenia
na stronie 125'

Patrz
'Demontaz i montaz blachy ru-
chomej' na stronie 132

Sprawdzanie jest funkcjg op-
rogramowania

Sprawdzanie jest funkcjg op-
rogramowania

Nie jest wymagane sprawdza-
nie przez osobe obstugujgca

Sprawdzi¢, czy uchwyt jest
podfgczony

Podrecznik obstugi

43



3 Dla bezpieczenstwa

3.10 A Urzadzenia zabezpieczajgce (6.10 mini 2in1)

Znaczenie

Piec konwekcyjno-parowy dysponuje szeregiem urzgdzen zabezpieczajacych ochraniajgcych uzyt-
kownika przed zagrozeniami. Podczas eksploatacji pieca konwekcyjno-parowego wszystkie urzgdze-
nia zabezpieczajace muszg by¢ dostepne, sprawne i prawidtowo zablokowane.

Potozenie

Ponizsza ilustracja przedstawia potozenie urzgdzen zabezpieczajacych:

Funkcje

Ponizsza tabela wyszczegolnia wszystkie urzadzenia zabezpieczajgce przy piecu konwekcyjno-paro-
wym, opisuje ich funkcje i ich sprawdzenia:

Nr Urzadzenie zabezpie- Funkcja Sprawdzenie
czajgce

1 Ostony, zdejmowane = Zapobiega to niechcagcemu  Sprawdzi¢ prawidtowe umie-
tylko za pomocg narze-  dotknieciu elementéw prze-  szczenie oston
dzi wodzacych prad

= Zapobiega dotknieciu rucho-
mego wirnika wentylatora w
komorze przytgczeniowej

2 Drzwi urzadzenia Zabezpiecza operatora i ob- Sprawdzaé okresowo na za-
szar zewnetrzny przed gorgcg drapania, pekniecia, karby itp.
parg i wymienia¢ w razie wystepo-

wania tych usterek

3 Blacha ruchoma w ko-  Zapobiega przed dostepem do Patrz

morze pieca, demontaz ruchomego wirnika wentylatora 'Demontaz i montaz blachy ru-
tylko za pomocg narze- i zapewnia dobre rozprowa- chomej' na stronie 132
dzi dzanie ciepta
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Nr

4

(bez
rysunku)

5

(bez
rysunku)

6

(bez
rysunku)

7
(zainstalo
wane na
miejscu)

Urzgdzenie zabezpie-
czajgce

Ptukanie wymuszone
po awarii zasilania, je-
zeli w piecu konwekcyj-
no-parowym znajdowat
sie srodek czyszczacy

Zatrzymanie spryskiwa-
nia

Blokada jednoczesne-
go garowania i czy-
szczenia

Roztgcznik

Funkcja

Po przerwie w doptywie energii
startuje ponownie w zdefinio-
wanym stanie automatyczne
czyszczenie (ConvoClean sys-
tem)

Po otwarciu drzwi urzgdzenia
zatrzymuje wtryskiwanie $rod-
ka czyszczgcego w systemie
automatycznego czyszczenia
(ConvoClean system).
Wzywa do zamkniecia drzwi
urzadzenia

Zapobiega, aby jednoczesnie
w jednej komorze pieca odby-
wato sie garowanie a w drugiej
czyszczenie

Stuzy do przetgczenia urza-
dzenia w stan beznapieciowy
podczas czyszczenia, napraw i
konserwacji oraz w przypadku
zagrozen

Sprawdzenie
Sprawdzanie jest funkcjg op-

rogramowania

Sprawdzanie jest funkcjg op-
rogramowania

Sprawdzanie jest funkcjg op-
rogramowania

Nie jest wymagane sprawdza-
nie przez osobe obstugujgca
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3.11 A Wymagania stawiane personelowi, stanowiska pracy

Wymagania stawiane personelowi

W tabeli zestawiono kwalifikacje, wymagane do wykonywania poszczegolnych rél. Jedna osoba, za-
leznie od potrzeb i organizacji pracy moze wykonywac kilka rél, o ile dla kazdej z nich dysponuje wy-
maganymi kwalifikacjami.

Personel Wymagane kwalifikacje Czynnosci
Kucharz = Posiada wtasciwe wyksztatcenie zawo- Wykonuje wazne czynnosci organizacyj-
dowe ne, jak np.
= Zapoznany jest z krajowymi przepisa- « Wprowadzanie danych profili przyrza-
mi i zarzgdzeniami dotyczacymi arty- dzania
kutdéw zywnos$ciowych i higieny = Edycja profili dostepnych w Ksigzce ku-
= Musi udokumentowac to wedtug charskiej
HACCP = Opracowywanie nowych profili piecze-
= Jest wprowadzony w obstuge pieca nia
konwekcyjno-parowego = Podejmowanie ustawien urzgdzenia

Poza tym wykonuje ewentualnie wszyst-
kie czynnosci obstugi.

Obstugujacy = Jest przyuczony Wykonuje konkretne czynnosci obstugi,
= Jest wprowadzony w obstuge pieca jak np.
konwekcyjno-parowego = Zatadunek pieca konwekcyjno-parowe-

= Praca pod nadzorem go
= Posiada znajomos$¢ zasad postepowa- = Uruchamianie profilu przyrzadzania
nia przy obchodzeniu sie z ciezkimi ta- = Wyjmowanie produktéw
dunkami = Czyszczenie pieca konwekcyjno-paro-
wego
= Zmiana osprzetu, o ile wymagana w ok-
reslonych procesach przyrzgdzania
= Mniejsze czynno$ci konserwacyjne

Stanowiska pracy podczas eksploatacii

Stanowisko pracy dla personelu podczas eksploatacji znajduje sie przed drzwiami urzadzenia.

Stanowiska pracy przy czyszczeniu i konserwag;ji

Stanowiskiem pracy dla personelu przy czyszczeniu i konserwacji jest caty obszar urzadzenia.
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3.12 A Osobiste wyposazenie ochronne

Eksploatacja i konserwacja

Czynnos$é

Uzywane $rodki po-
mocnicze

Osobiste wyposazenie ochronne

Zatadunek / wytadunek

produktéw

Bez

Ubranie robocze zgodnie z krajowymi normami i

dyrektywami (w Niemczech BGR 111) do pracy w

kuchniach, w szczegdélnosci:

= Odziez ochronna

= Rekawice termoochronne (w Unii Europejskiej
wedtug En 407)

= Obuwie ochronne

Manipulowanie czujni-
kiem temperatury rdze-

nia produktu

Bez

Ubranie robocze zgodnie z krajowymi normami i

dyrektywami (w Niemczech BGR 111) do pracy w

kuchniach, w szczegdélnosci:

= Odziez ochronna

= Rekawice termoochronne (w Unii Europejskiej
wedtug En 407)

Demontaz i montaz ele-

mentow

Narzedzia i wyposa-
zenie dodatkowe

w zaleznosci od
czynnosci

Ubranie robocze zgodnie z krajowymi normami i

dyrektywami (w Niemczech BGR 111) do pracy w

kuchniach, w szczegdlnosci:

= Odziez ochronna

= Rekawice termoochronne (w Unii Europejskiej
wedtug En 407)

Czyszczenie

Podczas czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego nalezy nosi¢ nastepujgce osobiste wyposazenie

ochronne:

Czynnosc¢

= Czyszczenie pieca

konwekcyjno-parowe-

go
zolami

nistrami ze Srodkami
czyszczacymi

= Przygotowanie goto-
wego do uzycia roz-
tworu z koncentratu

Dla 6.10 mini 2in1:

= Postepowanie z szu-
fladg na srodki czy-
szczace

= Postepowanie z szu-
fladg na srodek ptu-
czacy

= Czyszczenie podwoj-
nych drzwi szklanych

Postepowanie z aero-

Obchodzenie sig z ka-

Stosowany $rodek
czyszczacy

= ConvoClean forte

= ConvoClean new

= ConvoCare K
(koncentrat)

= ConvoCare
(gotowy do uzycia
roztwor w stosunku
mieszaniny 1:29)

Stosowany w gospo-
darstwie domowym
srodek do czyszcze-
nia szyb

Osobiste wyposazenie ochronne

Elementy wyposazenia ochronnego muszg byc¢ do-
pasr?wane do stosowanych srodkéw czyszczg-
cych:

= Ochrona drég oddechowych

= Okulary ochronne

= Rekawice ochronne

= Odziez ochronnal/fartuch

Doktadniejsza specyfikacja tych elementow zawar-
ta jest w kartach charakterystyki produktu niebez-
piecznego WE poszczegdlnych srodkéw czyszcza-
cych, ktére w aktualnej wersji mozna otrzymac¢ od
producenta.

Przestrzegaé¢ zapiséw na etykietach srodkow czy-
szczgcych.

» Przestrzega¢ wymagan producenta danego
srodka czyszczacego
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Czynnosc¢ Stosowany $rodek Osobiste wyposazenie ochronne
czyszczacy

= Czyszczenie elemen-  Zwykly, nieszkodliwy = Przestrzega¢ wymagan producenta danego
tow konstrukcyjnych dla skory, bezzasa- srodka czyszczacego
i osprzetu wedtug od-  dowy ptyn do mycia
powiednich instrukcji  naczyn o neutralnym

pH i zapachu
= Czyszczenie zew- = Stosowany w gos- = Przestrzega¢ wymagan producenta danego
netrznej obudowy podarstwie domo- srodka czyszczacego
urzadzenia wym oczyszczacz

do stali szlachetnej
= Powszechnie sto-
sowany tagodny
ptyn do mycia na-
czyn (w przypadku
czarnej obudowy)
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4 Pierwsze kroki obstugi

4.1 Wigczanie i wytgczanie pieca konwekcyjno-parowego

Wiaczenie pieca konwekcyjno-parowego

W celu wtgczenia pieca konwekcyjno-parowego nalezy postepowaé nastepujaco:

Krok Sposdéb postepowania llustracja

1 Wiaczy¢ piec konwekcyjno-parowy. O O
Jesli wczesniej pracowano w easyTouch, a nastepnie wy-
tagczono piec konwekcyjno-parowy, piec ponownie urucho-
mi sie w trybie easyTouch.

Wynik:

= Zostaje przeprowadzona autodiagnoza.

= Wiacza sie o$wietlenie komory pieca.

= Ukazuje sie strona startowa.

Wynik (6.10 mini 2in1):

= Zostaje przeprowadzona autodiagnoza.

= Swieci sie oswietlenie obydwu komér pieca.

= Wyswietla sie strona startowa komory pieca 1.

Wytgczyé piec konwekcyjno-parowy po zakoriczeniu pracy

Po zakonczeniu pracy piec konwekcyjno-parowy wytgczy¢ w nastepujgcy sposob:

Krok Sposdb postepowania Przycisk

1 Przeprowadzi¢ niezbedne czyszczenie zgodnie z planem
czyszczenia i konserwacii.

2 Wytgczy¢ piec konwekcyjno-parowy. O O

3 Przymkna¢ drzwi urzadzenia w celu ulotnienia wilgotnosci.

Dla pieca konwekcyjno-parowego 6.10 mini 2in1:

Przymkna¢ oboje drzwi urzgdzenia w celu ulotnienia wil-
gotnosci.

Wytgczanie pieca konwekcyjno-parowego przed diuzszymi przerwami zaktadowymi

Przed dtuzszymi przerwami zakladowymi wytgcza¢ wode i pragd na stanowisku pracy.

Tutaj dalszy cigg ...

Tematy pokrewne
> Podstawowy przebieg pracy podczas gotowania w easyTouch 51
> Podstawowy przebieg pracy podczas regenerowania w easyTouch 52
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4.2 Przejscie z easyStart do easyTouch

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:
= Jestes na stronie startowej trybu easyStart.

Przejscie z easyStart do easyTouch

Aby przejs¢ z easyStart do easyTouch postepuj w nastepujgcy sposob:

Krok Sposéb postepowania Przycisk
1 Wybierz 'Wstecz'. FARW Y
Wynik: ﬂ j Q %J
= Jesli w ustawieniach, na stronie 'Hasto' zdefiniowano @ __J W]
hasto, teraz trzeba bedzie je wprowadzic¢. - »
I
2 Wopisz hasto, jesli je zdefiniowano.
Wynik:

= Wyswietla sie strona startowa easyTouch.

Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne
> Podstawowy przebieg pracy podczas gotowania w easyTouch
> Podstawowy przebieg pracy podczas regenerowania w easyTouch

51
52
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4.3 Podstawowy przebieg pracy podczas gotowania w easyTouch

To funkcjonuje tak

Gotowanie przy pomocy pieca konwekcyjno-parowego jest bardzo proste i obejmuje 7 ponizszych kro-

kow:

Krok

Sposdéb postepowania

Sposob postepowania:

1

Wiaczy¢ piec konwekcyjno-parowy.

Wiaczanie / wytgczanie pieca konwekcyjno-
parowego na stronie 49

2

Wybrac¢ jedng z obu komor pieca.

Przetgczanie komor pieca

3

Wybierz lub wprowadz program garowania.

Otwarcie profilu przyrzgdzania z ksigzki ku-
charskiej na stronie 95

Wprowadzanie programu garowania na
stronie 90

Wprowadzenie programu garowania Delta-
T na stronie 93

Uruchomié program garowania i zatadowaé
piec konwekcyjno-parowy po rozgrzaniu.

Codzienny przebieg gotowania na stronie
115

Podczas wykonywania programu garowania
mozna wykorzysta¢ rozne funkcje dodatko-
we.

Reczne naparowanie podczas gotowania
na stronie 119

Wykorzystanie wolnych pétek podczas go-
towania na stronie 120

Wybra¢ inng komore pieca i przeprowadzi¢
kroki 3 do 5 (tylko dla 6.10 mini 2in1).

Wyja¢ gotowe produkty.
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4.4 Podstawowy przebieg pracy podczas regenerowania w easyTouch

To funkcjonuje tak

Regenerowanie przy pomocy pieca konwekcyjno-parowego jest bardzo proste i obejmuje 7 poniz-
szych krokéw:

Krok

Sposdéb postepowania

Sposob postepowania:

1

Wiaczy¢ piec konwekcyjno-parowy.

Wigczanie i wytgczanie pieca konwekcyjno-
parowego na stronie 49

2

Wybrac¢ jedng z obu komor pieca.

Przetgczanie komor pieca

3

Wybierz lub wprowadz program regenerowa-
nia.

Otwarcie profilu przyrzgdzania z ksigzki ku-
charskiej na stronie 95

Wprowadzenie programu regenerowania na
stronie 92

Uruchomi¢ program garowania i zatadowac
piec konwekcyjno-parowy po rozgrzaniu.

Codzienny przebieg regenerowania na stro-
nie 117

Podczas wykonywania programu regenero-
wania mozna wykorzystac rézne funkcje do-
datkowe.

Wykorzystanie wolnych pétek podczas re-
generowania na stronie 121

Wybra¢ inng komore pieca i przeprowadzic
kroki 3 do 5 (tylko dla 6.10 mini 2in1).

Wyja¢ gotowe produkty.
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

Ekran dotykowy i jego przyciski

Piec konwekcyjno-parowy obstugiwany jest na ekranie dotykowym. Oznacza to, ze wszystkie funkcje
pieca konwekcyjno-parowego wyswietlane sg jako przyciski na réznych stronach ekranu dotykowego.
W celu wybrania funkcji nalezy po prostu dotknaé palcem dany przycisk.

W tym podrozdziale przedstawiamy strony ekranu dotykowego i objasniamy dostepne na nich przyci-
ski i funkcje.

5.1 Strony robocze

Funkcje gotowania, regenerowania i czyszczenia na ekranie dotykowym

W niniejszym podrozdziale przedstawiamy strony ekranu dotykowego, ktére sg potrzebne do codzien-
nej pracy, a wiec do gotowania, regenerowania i czyszczenia i objasniamy dostepne na nich funkcje.

5.1.1 Budowa stron roboczych (6.06/6.10/10.10 mini)

Budowa stron ekranu dotykowego do codziennej pracy

Ponizszy rysunek pokazuje budowe strony 'Gotowanie' reprezentatywnie dla wszystkich stron uzywa-
nych w codziennej pracy. Na stronach wystepujg nastepujace funkcje:

Nr  Oznaczenie Funkcja llustracja
1 Gorny obszar Zawsze: 7 @
= Wysdwietla strone, na ktorej znajdujemy sie. S8 woec
Podczas wykonywania programu garowania: o R g
= Wyswietlenie pozostatego czasu garowania lub @ Ci' . @
regeneracji. 4 = o rﬁ!
2 Wybér podstawo- Wybor podstawowego programu garowania lub
wy regeneracji
3 Wprowadzanie Wprowadzenie temperatury, czasu itp.
danych
4 Program Start/stop programu
Zarzadzanie Rézne funkcje
5 Obszar nawigacji = Funkcje na stronach

= Ro6zne funkcje

Przyciski i ich funkcje na stronach

Poszczegodlne przyciski objasnione sg dla kazdej strony.
W obszarze nawigacji znajdujg sie przyciski o znaczeniu obejmujgcym strony:

Przycisk Znaczenie Funkcja

Obszar nawigaciji

= Opuszczenie strony Na stronach gtownych: Cofa z powrotem do strony
startowej

= Anuluj Na stronach wprowadzania: Przerywa wprowadza-
nie

Pomoc Wywotuje pomoc
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Wyswietlania stron i ich znaczenie

Wyswietlania stron sg odwrotnym obrazowaniem przyciskow, przy pomocy ktoérych wywotuje sie dane
strony. Te wyswietlania sg w ponizszych tabelach tylko przykladowe i nie przedstawione w petni.
Wyswietlania majg nastepujgce znaczenia:

Wskaznik Znaczenie Opis

Gorny obszar
Strona 'Gotowanie' Wybrana jest strona 'Gotowanie'
Strona 'Press&Go’ Wybrana jest strona 'Press&Go'
Strona 'Regenerowanie’ Wybrana jest strona 'Regenerowanie’
Strona 'Czyszczenie' Wybrana jest strona 'Czyszczenie'
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5.1.2 Budowa stron roboczych (6.10 mini 2in1)

Budowa stron ekranu dotykowego do codziennej pracy

Ponizszy rysunek pokazuje budowe strony 'Gotowanie' reprezentatywnie dla wszystkich stron uzywa-
nych w codziennej pracy. Na stronach wystepujg nastepujace funkcje:

Nr Oznaczenie

Funkcja llustracja

1 Wybdr komory Zawsze: @:*. ] @
pieca = Wyswietla, ktora komora pieca jest wyswietlana | =~ =©< =
aktualnie na ekranie dotykowym, dodatkowo Q002500 -
sygnalizuje to czerwong ramg (komora pieca 1) @ L @ L @
badz niebieskg ramg (komora pieca 2) wokéot w | * 5 @
wys$wietlenia. L=
= Przycisk do wyboru komory pieca, ktéra ma by¢
wysSwietlana na ekranie dotykowym.
Podczas przebiegu programu garowania w ko-
morze pieca, ktoéra aktualnie nie jest wyswietlana:
= Wyswietlanie na przycisku stanu programu ga-
rowania nieaktywnej/niewyswietlonej komory
pieca.
2 Gorny obszar Zawsze:
= Wyswietla strone, na ktérej znajdujemy sie.
Podczas przebiegu programu garowania w ko-
morze pieca, ktdra jest aktualnie wyswietlana:
= Wyswietla pozostaly czas garowania, regenero-
wania lub temperature rdzenia.
3 Wybér podstawo- Wybor podstawowego programu garowania lub
wy regeneracji.
4 Wprowadzanie Wprowadzenie temperatury, czasu itp.
danych
5 Program Start/stop programu
Zarzadzanie Rézne funkcje
6 Obszar nawigacji = Funkcje na stronach
= Ro6zne funkcje
Przyciski i ich funkcje na stronach
Poszczegolne przyciski objasnione sg dla kazdej strony.
W obszarze nawigacji znajdujg sie przyciski o znaczeniu obejmujgcym strony:
Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybor komory pieca
1 Wybér komory pieca 1 Przetgcza ekran dotykowy na komore pieca 1
2 Wybor komory pieca 2 Przetacza ekran dotykowy na komore pieca 2
Obszar nawigacji
- Opuszczenie strony Na stronach gtéwnych: Cofa z powrotem do strony
startowej
- Anuluj Na stronach wprowadzania: Przerywa wprowadza-
nie

- Pomoc

Wywotuje pomoc
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Wyswietlanie stanu programu garowania aktualnie niewys$wietlanej komory pieca

Szereg wyswietlaczy stuzy do wyswietlania stanu programu garowania aktualnie niewyswietlonego na
ekranie dotykowym komory pieca. Te wyswietlania opisane sg w ponizszej tabeli jako przykiad dla
przypadku, w ktérym komora pieca 1 nie jest aktualnie wyswietlana na ekranie dotykowym. Aktualnie

dotyczy to w przypadku odwrotnym.
Wyswietlania majg nastepujgce znaczenia:

Wskaznik Znaczenie Opis

Wybor komory pieca
X Stan komory pieca 1 W zaleznosci od programu garowania i aktualnego
1 stanu w komorze pieca 1 ukazuja sie wyswietlania:

= Stan nagrzania w postaci termometru

= Kryteria wytgczenia, a wiec nastawialny czas garo-
wania, regenerowania lub temperatura rdzenia

= Pozostaly czas garowania lub regenerowania

= Aktualna temperatura rdzenia produktu, nastawio-
na temperatura garowania

Koniec programu garowania
w komorze pieca 1

Reciqeady

Program garowania w komorze pieca 1 jest zakon-
czony.

Brak mozliwosci wyboru ko-
mory pieca 1

Nie mozna przetgczy¢ ekranu dotykowego na komo-
re pieca 1.

Miganie Wymagana ingerencja

W aktualnie niewyswietlanej komorze pieca niezbed-
ne jest dziatanie, ukonczono profil przyrzgdzania/
czyszczenie albo wystapit btad.

Wyswietlania stron i ich znaczenie

Wyswietlania stron sg odwrotnym obrazowaniem przyciskow, przy pomocy ktérych wywotuje sie dane
strony. Te wyswietlania sg w ponizszych tabelach tylko przykiadowe i nie przedstawione w petni.

Wyswietlania majg nastepujgce znaczenia:

Wskaznik Znaczenie

Opis

Gorny obszar

Strona 'Gotowanie'

Wybrana jest strona 'Gotowanie'

Strona 'Press&Go'

Wybrana jest strona 'Press&Go'

Strona 'Regenerowanie’

Wybrana jest strona 'Regenerowanie’

Strona 'Czyszczenie'

Wybrana jest strona 'Czyszczenie'
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5.1.3 Strona startowa

Tak ona wyglada

¥}

Przyciski i ich funkcje

Przyciski na stronie startowej majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Gotowanie Wywotuje strone 'Gotowanie":
= Wprowadzenie danych programu gotowania z uzy-
ciem trybu pary, konwekcyjno-parowego albo go-
ragcego powietrza
easy easyStart Wywotuje tryb easyStart:
Start = Automatyczne przyrzadzanie, szybki wybor
= Wyprobowane profile przyrzadzania w 6 wstepnie
skonfigurowanych grupach produktéw
Press Press&Go Wywoluje strone 'Press&Go' (opcja):
&Go = Bezposredni dostep do profili przyrzgdzania zdefi-

niowanych w ksigzce kucharskiej jako ulubione

Regenerowanie

Wywotuje strone 'Regenerowanie’ (opcja):
= Wprowadzanie danych programowych do regene-
rowania

Ksigzka kucharska

Wywotuje ksigzke kucharska:

= Zmiana i uruchamianie profili przyrzgdzania oraz
zarzgdzanie nimi

= Zmiana grup produktow i zarzgdzanie nimi

= Definiowanie i uruchamianie ulubionych

Czyszczenie

Wywotuje strone 'Czyszczenie':
= Czyszczenie potautomatyczne
= Czyszczenie petnoautomatyczne (opcja)

Ustawienia

Wywotuje strone 'Ustawienia’
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

5.1.4 Strona Gotowanie

Tak przechodzi sie na strone 'Gotowanie'!

150 °C
01:10:00

3|00
B+ 0w

=

-
.2
o o5

Przyciski 'Wybér podstawowy'

Przyciski "Wybdr podstawowy' na stronie 'Gotowanie' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

@& Para Wybiera podstawowy program gotowania Para
L
@D Tryb konwekcyjno-parowy Wybiera podstawowy program gotowania tryb kon-
& wekcyjno-parowy

1y Goragce powietrze Wybiera podstawowy program gotowania Gorgce
L) powietrze

Przyciski "Wprowadzanie danych'

Przyciski 'Wprowadzanie danych' na stronie 'Gotowanie' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Temperatura przyrzadzania Wywotuje klawiature do wprowadzenia temperatury
8
gotowania
120 °C Informacja o temperaturze go- Wywotuje wskaznik aktualnej temperatury gotowania

towania, np. 120 °C

Czas garowania

e

Wywotuje klawiature do wprowadzenia czasu goto-
wania

Temperatura rdzenia produktu

o

Wywotuje klawiature do wprowadzania temperatury
rdzenia produktu

90 °C Informacja o temperaturze Wywotuje wskaznik aktualnej temperatury rdzenia
rdzenia produktu, np. 90 °C
+ Funkcje dodatkowe Wywotuje podstrone 'Funkcje dodatkowe gotowania'
Crisp Crisp&Tasty Wywotuje strone 'Crisp&Tasty'.

Przyciski 'Program'

Przyciski 'Program’' na stronie 'Gotowanie' maja nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Start z inteligentnym nagrze-  Startuje program gotowania z nagrzewaniem
@ waniem
Start Startuje program garowania w gorgcej juz komorze
8 pieca
Stop Zatrzymuje program gotowania
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

Przyciski 'Zarzgdzanie'

Przyciski 'Zarzgdzanie' na stronie 'Gotowanie' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
<+ = Krok przyrzadzania wstecz = Cofa sie o jeden krok gotowania do tytu
(podczas wprowadzania
programu)
ay) = TrayTimer (opcja) = Uruchamia wykorzystanie wolnych pozioméw po-
- (podczas wykonywania pro- tek podczas wykonywania programu gtéwnego ga-
gramu garowania) rowania
- Krok garowania do przodu Przesuwa sie o jeden krok gotowania do przodu
- Wstawienie kroku garowania  Wstawia nastepny krok do programu gotowania po
ostatnim istniejgcym kroku gotowania
@ = Kasowanie danych = Kasuje wszystkie dane aktualnego kroku gotowa-
(przed startem programu nia
garowania)
7 = Reczne naparowanie (op- = Uruchamia reczne naparowanie podczas wykony-

cja) (podczas wykonywania
programu garowania)

wania gtdbwnego programu garowania

15

Zapisywanie profilu przyrza-
dzania

Zapisuje profil przyrzgdzania w ksigzce kucharskiej

Przyciski 'Obszar nawigacji'

Przyciski 'Obszar nawigacji' na stronie 'Gotowanie' majg nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk

Znaczenie

Funkcja

Q, 17 2.

Aktualny krok garowania

Podczas wprowadzania programu

= Pokazuje numer kroku garowania, ktérego dane
sg aktualnie wyswietlane

= Wywotuje strone podgladu kroku garowania. Moz-
na przeniesc¢ sie do dowolnego kroku garowania

Podczas wykonywania programu garowania

= Pokazuje numer aktualnie wykonywanego kroku
garowania

Usuwanie danych wszystkich
krokéw garowania

Kasuje wszystkie dane wszystkich wprowadzonych
krokéw gotowania

Klawiatura do wprowadzania temperatury garowania i rdzenia produktu

Przyciski na klawiaturze majg nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
o 0 | Cyfry Wprowadzanie setek, dziesigtek i jednostek
J Przyktad:
Wprowadzenie w kolejnosci: 1 - 2 - 0 daje 120 °C
Usuwanie Kasuje wszystkie wprowadzenia

OK

Potwierdzenie

Powoduje zastosowanie danego wpisu w profilu
przyrzadzania
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

Klawiatura do wprowadzania czasu garowania

Przyciski na klawiaturze majg nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
o . | Cyfry Wprowadzanie godzin, minut i sekund
Usuwanie Kasuje wszystkie wprowadzenia

OK

Potwierdzenie

Powoduje zastosowanie danego wpisu w profilu
przyrzadzania

Praca ciggta

Dezaktywuje zegar sterujacy

Strona 'Funkcje dodatkowe gotowania'

Przyciski na stronie 'Funkcje dodatkowe gotowania' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
QB Zredukowana liczba obrotéw Zapobiega szybkiemu przeptywowi strumienia po-
wirnika wentylatora wietrza w komorze pieca

AT Przyrzadzanie Delta-T = Program garowania, w ktorym temperatura komory
pieca wzrasta w zaleznosci od temperatury rdze-
nia produktu

= Niemozliwe w potgczeniu z podstawowym progra-

mem gotowania 'Tryb konwekcyjno-parowy'

oo ecoCooking = Taktowanie mocy grzewczej w fazie garowania

koncowego w celu zredukowania zapotrzebowania
energii

= Niemozliwe w potgczeniu z programem podstawo-
wym garowania Para

Preselekcja czasu urucho-
mienia

Przesuwa start programu garowania do zdefiniowa-
nego momentu lub do zdefiniowanego konca garo-
wania

S
e

Reduktor oparéw

Redukuje uchodzenie pary w kré¢cu wentylacyjnym

14

Cool down

= Szybko schtadza komore pieca
= Moze by¢ stosowane przy zamknietych i otwartych
drzwiach urzgdzenia

Strona 'Crisp&Tasty'

Przyciski na stronie 'Crisp&Tasty' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Bez odwilgacania
a0l 9
0 D Lekkie odwilgacanie = Stopien Crisp&Tasty; odcigganie nadmiaru wilgoci
* z komory pieca.
2 : : : = Niemozliwe w potgczeniu z programem podstawo-
ot D Srednie odwilgacanie wym gotowania w parze
Silne odwilgacanie
ot 9
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

5.1.5 Strona easyStart

W ten sposdb przechodzi sie do strony 'easyStart'!

Odniesienie do instrukcji obstugi easyStart

Struktura stron roboczych easyStart, patrz instrukcja obstugi easyStart.
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

5.1.6 Strona Press&Go

Tak przechodzi sie na strone 'Press&Go'!

]

Przyciski 'Press&Go'

Przyciski na stronie 'Press&Go' majg nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

Profil przyrzadzania, np. muf-  Startuje bezposrednio program gotowania
= fin

Profil przyrzadzania, np. ba-  Startuje bezposrednio program gotowania
gietka

ﬁ Edycja profilu przyrzadzania  Wywotuje strone 'Zarzadzanie grupg produktow'
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

5.1.7 Strona Regenerowanie

Tak przechodzi sie na strone 'Regenerowanie’!

o & 1%

~  00:03:30

O 4@ D2
o+

g

Przyciski 'Wybér podstawowy'

Przyciski "Wybdr podstawowy' na stronie 'Regenerowanie’ majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie

Funkcja

Talerze

Wybiera program regenerowania Talerze

Norma gastronomiczna

Wybiera program regenerowania '‘Norma gastrono-
miczna'

Bankiet

dw O ©

Wybiera program regenerowania Bankiet

Przyciski "Wprowadzanie danych'

Przyciski 'Wprowadzanie danych' na stronie 'Regenerowanie’ majg nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
i Temperatura regenerowania  Wywotuje klawiature do wprowadzenia temperatury
regenerowania
120 °C Informacja o temperaturze re- Wywotuje wskaznik aktualnej temperatury gotowania

generacji, np. 120 °C

Czas regenerowania

2

Wywotuje klawiature do wprowadzenia czasu rege-
nerowania

Temperatura rdzenia produktu

o

Wywotuje klawiature do wprowadzania temperatury
rdzenia produktu

90 °C Informacja o temperaturze Wywotuje wskaznik aktualnej temperatury rdzenia
rdzenia produktu, np. 90 °C
+ Funkcje dodatkowe Wywotuje strone 'Funkcje dodatkowe regenerowa-

nia'

Przyciski 'Program'

Przyciski 'Program' na stronie 'Regenerowanie’ majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
& I Start Startuje program regenerowania
Stop Zatrzymuje program regenerowania

- ism’
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

Przyciski 'Zarzgdzanie'

Przyciski 'Zarzgdzanie' na stronie 'Regenerowanie' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

) TrayTimer Uruchamia wykorzystanie wolnych poziomoéw potek

== (podczas wykonywania pro- podczas wykonywania programu giéwnego regene-
gramu regenerowania) rowania

E@ Zapisywanie profilu regenero- Zapisuje profil regenerowania w ksigzce kucharskiej
wania

Przyciski 'Obszar nawigag;ji'

Przyciski 'Obszar nawigacji' na stronie 'Regenerowanie' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Usuwanie wszystkich danych  Kasuje wszystkie dane

Klawiatura do wprowadzania temperatury regenerowania

Przyciski na klawiaturze majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
0 o | Cyfry Wprowadzanie setek, dziesigtek i jednostek
Przyktad:
Wprowadzenie w kolejnosci: 1 - 2 - 0 daje 120 °C
c Usuwanie Kasuje wszystkie wprowadzenia
o Potwierdzenie Powoduje zastosowanie wszystkich wpisow w profilu
regenerowania

Klawiatura do wprowadzania czasu regenerowania

Przyciski na klawiaturze majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
o 0 Cyfry Wprowadzanie godzin, minut i sekund
c Usuwanie Kasuje wszystkie wprowadzenia
Potwierdzenie Powoduje zastosowanie wszystkich wpisow w profilu
oK regenerowania
Praca ciggta Dezaktywuje zegar sterujgcy
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

Strona 'Funkcje dodatkowe regenerowania’

Przyciski na stronie 'Funkcje dodatkowe regenerowania' maja nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
QB Zredukowana liczba obrotow Zapobiega szybkiemu przeptywowi strumienia po-
wirnika wentylatora wietrza w komorze pieca
@ Reduktor oparow ggg\lljvl;lijszgczhaosozt?;ei% gf{gq ;/é s\rggsu wentylacyjnym.
2 S
la Cool down = Szybko schtadza komore pieca

= Moze by¢ stosowane przy zamknietych i otwartych
drzwiach urzgdzenia
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

5.1.8 Strona Czyszczenie

Tak przechodzi sie na strone 'Czyszczenie'!

QP e

(4

Przyciski 'Programy czyszczenia'

Przyciski programéw czyszczenia standardowego majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk

Znaczenie

Funkcja

P 4
L
/

Czyszczenie pétautomatyczne Uruchomié¢ pélautomatyczne czyszczenie

Przyciski 'Czyszczenie petnoautomatyczne'

Przyciski czyszczenia automatycznego majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

7T Stopien czyszczenia 1: Startuje petnoautomatyczne czyszczenie (ConvoC-
ik Stabe zanieczyszczenie lean system)

1

T Stopien czyszczenia 2: Startuje petnoautomatyczne czyszczenie (ConvoC-
D Srednie zanieczyszczenie lean system)

2

T Stopien czyszczenia 3: Startuje petnoautomatyczne czyszczenie (ConvoC-
Fi Silne zanieczyszczenie lean system)

3

m Stopien czyszczenia 4: Startuje petnoautomatyczne czyszczenie (ConvoC-
/i Bardzo mocno zabrudzony ~lean system)

4

o Czyszczenie express: Rozpoczyna 10-minutowe, w petni zautomatyzowa-
*T@\ Bardzo lekkie zabrudzenie ne czyszczenie

F CareStep: Uruchamia w petni zautomatyzowane czyszczenie

=i Czyszczenie posrednie z zastosowaniem srodka ptuczacego ConvoCare.
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

5.2 Ksigzka kucharska

Ksigzka kucharska

W tym podrozdziale przedstawiamy strony ksiazki kucharskiej i objasniamy dostepne na nich funkcje.

5.2.1 Budowa stron ksigzki kucharskiej (6.06/6.10/10.10 mini)

Budowa stron gtéwnych w ksigzce kucharskiej

Na ponizszym rysunku przedstawiono strukture strony 'grupy produktow', reprezentatywng dla 3 gtow-
nych stron ksigzki kucharskiej. Na stronach wystepujg nastepujace funkcje:

Nr Oznaczenie Funkcja llustracja
1 Goérny obszar Podanie strony, na ktérej znajdujemy sie
2 Wybédr podsta-  Wybor obszaru ksigzki kucharskiej
wowy
3 Wybér Wybér profilu przyrzadzania albo grupy produk-
tow
4 Zarzadzanie = Dostep do nastepnej podstrony
= Funkcje przewijania
5 Obszar nawiga- Funkcje na stronach
cji

Struktura podstron w ksigzce kucharskiej

Na ponizszym rysunku, reprezentatywnie dla podstron ksigzki kucharskiej, przedstawiono strone 'Edy-
cja grup produktéw'. Na stronach wystepujg nastepujace funkcje:

Nr Oznaczenie Funkcja llustracja
1 Goérny obszar = Podanie strony, na ktérej znajdujemy sie @ e—
= Pole wprowadzania nazwy CeE il
« Wyswietlenie ekranu profilu przyrzadzania albo | 575y 3@
grupy produktow i! ‘%
2 Pola wyboru = Profile przyrzagdzania @Dﬂ g;

Grupa produktow

3 Funkcje Dostep do nastepnych podstron
Funkcje przyporzadkowania
Funkcje sortowania

Funkcje usuwania

Funkcje przewijania
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

Przyciski i ich funkcje na stronach

Poszczegolne przyciski objasnione sg dla kazdej strony.
W obszarze nawigacji znajdujg sie przyciski o znaczeniu obejmujgcym strony:

Przycisk Znaczenie Funkcja

Obszar nawigaciji

- Opuszczenie strony = Na stronach gtéwnych: Cofa z powrotem do strony

startowej

= Na podstronach: Przerwanie operacji

- Pomoc Wywotuje pomoc

v Potwierdzenie Na stronach wprowadzania: Zatwierdza wpis.

x Anuluj Na stronach wprowadzania: Przerywa wprowadza-
nie.

Wyswietlania stron i ich znaczenie

Wyswietlania stron sg odwrotnym obrazowaniem przyciskow, przy pomocy ktoérych wywotuje sie dane
strony. Te wyswietlania sg w ponizszych tabelach tylko przykladowe i nie przedstawione w petni.

Wyswietlania maja nastepujgce znaczenia:

Wskaznik Znaczenie Opis

Strony

Ksigzka kucharska = Wybrana jest strona 'Ulubione'
= Wybrano strone 'Grupy produktow'
Wybrano strone 'Profil przyrzadzania'

Grupy produktéw Wybrana jest strona 'Przetwarzanie ulubionych’
Wybrano strone 'Zarzadzanie grupami produktow'
Wybrano strone 'Edycja grupy produktéw'

Wybrana jest strona 'Zarzadzanie obrazkami'

Profile przyrzadzania = Wybrano strone 'Zarzgdzanie profilami przyrza-
dzania'
= Wybrana jest strona 'Zarzadzanie obrazkami'

Strona 'Tworzenie profilu Wybrano strone "Tworzenie profilu przyrzgdzania'
przyrzadzania'

Pola wyboru

Profile przyrzadzania w grupie = Profile przyrzgdzania w ulubionych
produktéw = Profile przyrzgdzania w grupie produktow

Wszystkie profile przyrzadza- Wszystkie dostepne profile przyrzadzania
nia

Wszystkie grupy produktéw Wszystkie dostepne grupy produktow
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

5.2.2 Budowa stron ksigzki kucharskiej (6.10 mini 2in1)

Budowa stron gtéwnych w ksigzce kucharskiej

Na ponizszym rysunku przedstawiono strukture strony 'grupy produktéw', reprezentatywng dla 3 gtow-
nych stron ksigzki kucharskiej. Na stronach wystepujg nastepujace funkcje:

Nr Oznaczenie

1 Wybér komory
pieca

2 Gorny obszar

3 Wybér podsta-
wowy

4 Wybor

5 Zarzgdzanie

6 Obszar nawiga-
cji

Funkcja llustracja

= Wyswietla, ktéra komora pieca jest wyswietlana
aktualnie na ekranie dotykowym, dodatkowo
sygnalizuje to czerwong ramg (komora pieca 1)
badz niebieskg ramg (komora pieca 2) wokot
wyswietlenia.

= Przycisk w celu wyboru komory pieca, ktéra
winna by¢ wyswietlana na ekranie dotykowym.

Podanie strony, na ktérej znajdujemy sie
Wybédr obszaru ksigzki kucharskiej

Wybér profilu przyrzadzania albo grupy produk-
tow

= Dostep do nastepnej podstrony

= Funkcje przewijania

Funkcje na stronach

Struktura podstron w ksigzce kucharskiej

Na ponizszym rysunku, reprezentatywnie dla podstron ksigzki kucharskiej, przedstawiono strone 'Edy-
cja grup produktéw'. Na stronach wystepujg nastepujace funkcije:

Nr Oznaczenie Funkcja llustracja
1 Wyboér komory ~ WysSwietla, ktéra komora pieca jest wySwietlana
pieca aktualnie na ekranie dotykowym, dodatkowo syg-
nalizuje to czerwong ramg (komora pieca 1) badz
niebieskg rama (komora pieca 2) wokot wyswiet-
lenia.
2 Gérny obszar = Podanie strony, na ktérej znajdujemy sie
= Pole wprowadzania nazwy
= Wyswietlenie ekranu profilu przyrzadzania albo
grupy produktéw
3 Pola wyboru = Profile przyrzadzania
= Grupa produktow
4 Funkcje Dostep do nastepnych podstron

Funkcje przyporzadkowania
Funkcje sortowania

Funkcje usuwania

Funkcje przewijania
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5 Budowa stron ekranu dotykowego

Przyciski i ich funkcje na stronach

Poszczegolne przyciski objasnione sg dla kazdej strony.
W obszarze nawigacji znajdujg sie przyciski o znaczeniu obejmujgcym strony:

Przycisk

Znaczenie

Funkcja

Wybor komory pieca

1

Wybér komory pieca 1

Przetgcza ekran dotykowy na komore pieca 1

Wybor komory pieca 2

Przetacza ekran dotykowy na komore pieca 2

Obszar nawigacji

Opuszczenie strony

= Na stronach gtéwnych: Cofa z powrotem do strony
startowej
= Na podstronach: Przerwanie operacji

Pomoc

Wywotuje pomoc

v

Potwierdzenie

Na stronach wprowadzania: Zatwierdza wpis.

K

Anuluj

Na stronach wprowadzania: Przerywa wprowadza-
nie.

Wyswietlania stron i ich znaczenie

Wyswietlania stron sg odwrotnym obrazowaniem przyciskow, przy pomocy ktoérych wywotuje sie dane
strony. Te wyswietlania sg w ponizszych tabelach tylko przykiadowe i nie przedstawione w petni.

Wyswietlania majg nastepujace znaczenia:

Wskaznik Znaczenie Opis
Strony

Ksigzka kucharska = Wybrana jest strona 'Ulubione’
= Wybrano strone 'Grupy produktéw'
= Wybrano strone 'Profil przyrzadzania'

Grupy produktow = Wybrana jest strona 'Przetwarzanie ulubionych'
= Wybrano strone 'Zarzadzanie grupami produktow'
= Wybrano strone 'Edycja grupy produktow'
= Wybrana jest strona 'Zarzgdzanie obrazkami'

Profile przyrzgdzania = Wybrano strone 'Zarzadzanie profilami przyrza-

dzania'
= Wybrana jest strona 'Zarzgdzanie obrazkami'
Strona 'Tworzenie profilu Wybrano strone "Tworzenie profilu przyrzgdzania'
przyrzadzania'
Pola wyboru

Profile przyrzadzania w grupie
produktéw

= Profile przyrzgdzania w ulubionych
» Profile przyrzadzania w grupie produktow

Wszystkie profile przyrzadza-
nia

Wszystkie dostepne profile przyrzgdzania

Wszystkie grupy produktow

Wszystkie dostepne grupy produktéow
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5.2.3 Strona 'Ulubione'

Tak przechodzi sie na strone 'Ulubione’!

Przyciski 'Ulubione’

Przyciski na stronie 'Ulubione' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybor podstawowy
Ulubione

%

Wys$wietla ulubione profile przyrzgdzania dostepne
do wyboru

Grupy produktéw

D

Wywotuje strone 'Grupy produktow'

Profile przyrzgdzania

5

Wywotuje strone 'Profile przyrzgdzania'

Przyktady wyboru

Profil przyrzadzania

Wybor profilu przyrzadzania: bagietka

Zarzgdzanie

W goére

*

Przewija do goéry

W dot

+

Przewija do dotu

Edycja ulubionych

=

Wywotuje strone 'Edycja ulubionych’

Strona 'Przetwarzanie ulubionych'

Przyciski na stronie 'Edycja ulubionych' majg nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie

Funkcja

Wybor podstawowy

Pole tekstowe

Favorits

= Wskazanie ulubionych nazwy grupy produktéw
= Nie mozna zmieni¢

Przesuniecie profilu przyrza-
dzania w gore

Przesuwa zaznaczony profil przyrzgdzania w goére
listy ulubionych

Przesuwanie profilu przyrza-

Przesuwa zaznaczony profil przyrzgdzania w dét lis-

dzania w dot ty ulubionych
’ W gore Przewija do goéry
W dot Przewija do dotu
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Przycisk Znaczenie Funkcja
Usuwanie Usuwa zaznaczony profil przyrzadzania z listy ulu-
bionych
Wstawianie Wstawia zaznaczony profil przyrzadzania do listy
ulubionych
Usuwanie Usuwa zaznaczony profil przyrzgdzania z systemu

Zmiana obrazka Nie dziata na stronie 'Edycja ulubionych'

L=
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5.2.4 Strona Grupy produktow

Tak przechodzi sie na strone 'Grupy produktéw'!

Przyciski ekranowe 'Grupy produktow'

Przyciski ekranowe znajdujace sie na stronie 'Grupy produktéw' majg nastepujgce znaczenie i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybor podstawowy
Dﬁ Ulubione Wywotuje strone 'Ulubione'
IjlX Grupy produktéw Wys$wietla wszystkie grupy produktéow do wyboru
@l_' Profile przyrzgdzania Wywotuje strone 'Profile przyrzgdzania'
Przyktady wyboru
Grupa produktow Wybor grupy produktéw: pieczenie

BakePro Wybor grupy produktéw BakePro
Wstepnie zaprogramowane profile pieczenia
w 3 réznych poziomach

Przyrzadzanie nocne Wybor grupy produktéw przyrzgdzanie nocne
Wstepnie zaprogramowane profile przyrzadzania
w réznych poziomach

Zarzadzanie

’ W gore Przewija do géry
* W dot Przewija do dotu
@ Zarzadzanie grupami produk- Wywotuje strone 'Zarzgdzanie grupami produktéw'
tow

Strona 'Zarzadzanie grupami produktow'

Przyciski ekranowe znajdujgce sie na stronie 'Zarzgdzanie grupami produktow' majg nastepujagce zna-
czenie i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

Wybor podstawowy

T Przesuwanie grupy produktow Przesuwa zaznaczong grupe produktow w gore listy

% w gore

a Przesuwanie grupy produktow Przesuwa zaznaczong grupe produktow w dét listy
w dét
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Przycisk Znaczenie Funkcja
’ W goére Przewija do goéry
* W dot Przewija do dotu
"@ Tworzenie grupy produktéw Wywotuje strone 'Tworzenie grupy produktow’
% Edycja grupy produktow Wywotuje strone 'Edycja grupy produktéw' dla wy-
branej grupy
Usuwanie Usuwa zaznaczong grupe produktow

i

Strona "Tworzenie grupy produktow'

Przyciski ekranowe znajdujgce sie na stronie "Tworzenie grupy produktow' majg nastepujace znacze-

nie i funkcje:
Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybor podstawowy

[0][9][a][z] Klawiatura

Wprowadzenie nazwy grupy produktow z klawiatury

Zmiana obrazka

Otwiera strone zarzgdzania obrazkami

v Potwierdzenie

Zachowuje wprowadzenie i zamyka strone

Strona 'Edycja grupy produktéw'

Przyciski ekranowe znajdujgce sie na stronie 'Edycja grupy produktow' majg nastepujgce znaczenie

i funkcje:
Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybor podstawowy
bakery ¢ Edycja tekstu Wywotuje klawiature do zmiany nazwy wybranej gru-
py produktow
A Przesuniecie profilu przyrza-  Przesuwa zaznaczony profil przyrzadzania w gére
% dzania w gore
Przesuwanie profilu przyrza-  Przesuwa zaznaczony profil przyrzadzania w dét
@ dzania w dot
Usuwanie Usuwa zaznaczony profil przyrzgdzania z grupy pro-
duktow
Wstawianie Wstawia zaznaczony profil przyrzadzania do grupy
produktéw
W goére Przewija do goéry
W dot Przewija do dotu

Zarzadzanie obrazkami

Wywotuje strone 'Zarzadzanie obrazkami'

Usuwanie

&5 - »

Usuwa zaznaczony profil przyrzgdzania z ksigzki ku-
charskiej
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Strona 'Zarzadzanie obrazkami'

Przyciski na stronie 'Zarzadzania obrazkami' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

Wybor podstawowy
’ W goére Przewija do goéry
‘ W dot Przewija do dotu

. Katalog Wybiera katalog jako zrédito obrazkow

[Use Y USB Wybiera interfejs USB jako zrodto obrazkow (aktyw-

ny tylko w przypadku podtgczenia urzgdzenia USB)

v Potwierdzenie Zachowuje wprowadzenie i zamyka strone
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5.2.5 Strona Profile przyrzadzania

W ten sposob przechodzi sie do strony 'Profile przyrzadzania'l

Przyciski ekranowe 'Profile przyrzadzania'

Przyciski ekranowe na stronie 'Profile przyrzgdzania' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybor podstawowy
Ulubione Wywotuje strone 'Ulubione'

[T

Grupy produktéw

2

Wywotuje strone 'Grupy produktow'

Wszystkie profile przyrzadza-
nia

2

Wyswietla wszystkie profile przyrzadzania do wybo-
ru

Przyktady wyboru

Profil przyrzadzania

Wybor profilu przyrzadzania: bagietka

Zarzgdzanie

W gore

’

Przewija do goéry

W dot

¥

Przewija do dotu

Zarzadzanie profilami przyrza-
dzania

=

Wywotuje strone 'Zarzadzanie profilami przyrzadza-
nia'

Strona "Zarzadzanie profilami przyrzadzania'

Przyciski ekranowe na stronie 'Zarzadzanie profilami przyrzadzania' majg nastepujace znaczenie

i funkcje:
Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybor podstawowy

bread roll

2 Edycja tekstu

Wywotuje klawiature do zmiany nazwy wybranego
profilu przyrzgdzania

W gore

Przewija do goéry

W dét

Przewija do dotu

Zarzadzanie obrazkami

Wywotuje strone 'Zarzadzanie obrazkami'

Usuwanie

&% - »

Usuwa zaznaczony profil przyrzgdzania z ksigzki ku-
charskiej
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Strona 'Zarzadzanie obrazkami'

Przyciski na stronie 'Zarzadzania obrazkami' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

Wybor podstawowy
’ W goére Przewija do goéry
‘ W dot Przewija do dotu

. Katalog Wybiera katalog jako zrédito obrazkow

[Use Y USB Wybiera interfejs USB jako zrodto obrazkow (aktyw-

ny tylko w przypadku podtgczenia urzgdzenia USB)

v Potwierdzenie Zachowuje wprowadzenie i zamyka strone
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5.3 Settings

Settings

W tym podrozdziale przedstawiamy strony ekranu dotykowego, na ktérych mozna dokonaé ustawien i
objasniamy dostepne na nich funkcje.

5.3.1 Strona Ustawienia

Tak przechodzi sie na strone 'Ustawienia'!

HIES

H
H

Ve
1)

&0 e
=3 AN

Przyciski 'Ustawienia’

Przyciski na stronie 'Ustawienia' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Wybér podstawowy
Informacje ogodlne Wywotanie menu 'Informacje ogdlne':

Ogolne nastawienia systemowe

Jezyk / Ksigzka kucharska Wywotanie menu 'Jezyk / Ksigzka kucharska':
= Zmienia jezyk interfejsu obstugi
= Wybdr ksigzki kucharskiej w zgdanym jezyku

Transmisja Wywotanie menu 'Transmisja’:
= Ustawienie transmisji danych z urzgdzenia do ser-
wera
= Mozliwe tylko wtedy, kiedy ustawienia sg dostoso-
wane do uzytkownika

< @ @&

Serwis Wywotanie menu 'Serwis':

= Zabezpieczone hastem, dostepne tylko dla serwi-
su

= Wyswietlenie dziennika
= Usuwanie wpisoéw z dziennika

Data / godzina Wywotanie menu 'Data / godzina':
= Ustawianie daty i godziny

@ Dziennik Wywotanie menu 'Dziennik':

Dzwieki Wywotanie menu 'Dzwieki':
ﬂ’)) = Wybor sygnatéw dzwiekowych
= Nastawienie gtosnosci
Hasto Wywotanie menu 'Hasto":
@f = Ustawianie hasta dostepu do trybu easyStart
Kopia zapasowa / przywraca- Wywotanie strony 'Kopia zapasowa / przywracanie':
@ nie = Kopia zapasowa ksigzki kucharskiej i danych ea-

syTouch na karcie SD
= Przywracanie danych easyTouch z karty SD

Import / Eksport Wywotanie strony 'Import/Eksport":
= Import i eksport danych
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5.3.2 Menu 'Informacje ogdéine’

Tak przechodzi sie do menu 'Informacje ogéine'!

Karta rejestru 'Informacje ogéine’

Karta rejestru 'Varia' zawiera nastepujgce funkcje:

Typ menu Znaczenie Funkcja
Sme Liczba pétek Wybdér liczby uzywanych potek
O Jednostka temperatury Wybér jednostki temperatury °C lub °F

Karta rejestru 'Kontrola $rodkéw spozywczych'

Karta rejestru 'Kontrola produktow spozywczych' zawiera nastepujace funkcje:

Typ menu Znaczenie Funkcja
Sme Czas nagrzewania (s) Wprowadzenie czasu nagrzewania:
= Czas utrzymania temperatury po osiggnieciu tem-
peratury nagrzania
Sme Tolerancja nagrzania (°C) Wprowadzenie tolerancji temperatury nagrzania:
= Temperatura nagrzania uchodzi za osiggnietg przy
np. 20 °C mniej
Sma HACCP okres temperatury (s) Wprowadzenie przedziatu transmisji danych HACCP:
= np. transmisja danych co 120 s
Sma Max. czas przestoju (s) Wprowadzenie maksymalnego czasu przerwy w za-

silaniu pragdowym przed ostrzezeniem, ze produkt
traci wartosc

Karta rejestru 'Czyszczenie'

Karta rejestru 'Czyszczenie' zawiera nastepujgce funkcje:

Typ menu Znaczenie

Funkcja

= Stopien 1 -

Lekkie zanieczyszczenie
Stopien 2 -

Srednie zanieczyszczenie
Stopien 3 -

Silne zanieczyszczenie
Stopien 4 -

Bardzo mocno zabrudzony
Czyszczenie reczne
Express

CareStep

Wybér stopni zabrudzenia, ktére powinny by¢ do-
stepne na stronie 'Czyszczenia'

Potysk od stopnia

Wprowadzenie poziomu czyszczenia, od ktérego do-
dawany jest krok z potyskiem

——
(e ] Dozowanie $rodkéw czy-
szczacych

(1-10)

Wprowadzenie dozowania srodka czyszczacego
przy uzyciu srodkéw czyszczacych innych niz orygi-
nalne
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Karta rejestru 'Nawigacja' (6.10 mini 2in1)

Karta rejestru 'Nawigacja' zawiera nastepujace funkcje:

Typ menu Znaczenie Funkcja
Profile przyrzgdzania / Tray Wybor funkcji przetgczajgce;:
zakonczony = Jesli profil przyrzgdzania jest gotowy, ekran doty-
kowy automatycznie przetgcza do adekwatnej ko-
mory pieca
Ta funkcja jest ustawiona fabrycznie
Wystapit btad Wybér funkcji przetgczajace;j:
= Kiedy wystepuje bfad, ekran dotykowy przetacza
sie automatycznie na odpowiednig komore pieca
Czyszcz. zakoncz. Wybér funkcji przetgczajace;j:

= Kiedy czyszczenie jest zakonczone, ekran dotyko-
wy przetgcza sie automatycznie na odpowiednig
komore pieca
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5.3.3 Menu Jezyk / Ksigzka kucharska

Tak przechodzi sie do menu 'Jezyk / Ksigzka kucharska'l

Menu 'Jezyk / Ksigzka kucharska'

Menu 'Jezyk / Ksigzka kucharska' zawiera nastepujgce funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Jezyki
Lista dostepnych jezykdw Wybodr zgdanego jezyka
Espariol
’ W gore Przewija do géry
W dot Przewija do dotu

+

Ksigzka kucharska

Cookb.1

Lista dostepnych ksigzek ku-

Wyboér zgdanej ksigzki kucharskiej

charskich
’ W goére Przewija do goéry
‘ W dot Przewija do dotu
Usuwanie

Eh

Usuwa zaznaczong ksigzke kucharskag
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5.3.4 Menu przenoszenie

Tak przechodzi sie¢ do menu 'Transmisja'l

=
v X
Przyciski 'Przenoszenie'
Przyciski na stronie 'Przenoszenie' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:
Przycisk Znaczenie Funkcja
Czas transferu
K Kalendarz Wybor daty transferu
Odstep transferu
O Okresy Wybér mozliwych okreséw
= Wigcz
= Miesieczny
= Tygodniowy
= Dzienny
= Godzinowy
= Nigdy
[00]:[00]: 00 Czas Ustawienie czasu transferu
[ ] Teraz Natychmiast uruchamia transfer
Potgczenia
[ ] Start VNC Aktywacja / dezaktywacja serwera VNC
[ ] Sie¢ Wprowadzanie ustawien sieciowych
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5.3.5 Menu 'Dziennik’

Tak przechodzi sie do menu 'Dziennik'!

2o e

§X¢:ﬂm.
N
L

Struktura menu 'Dziennik’

Ponizsza ilustracja przedstawia strukture menu 'Dziennik":

Generate dummy errer |_@ Clear list |
# [oate /Time [0 e [rvee h c
T

20101122 114520 306 7  ProwcorFile deketed
20101124 113304 300 7 APP-START

20101125 112643 30 e-sTART
2w | -s1aK1

20101125 | 112751 300

1320101125 | 107N 105
Records: 64

15tart -

Oldest f 2010.11.22 | 11.45.20

Newest reétord: @ 2010.12.20 | 09.27.52 Quit

Punkty menu 'Dziennik’ i ich funkcje

Punkty menu 'Dziennik’ posiadajg nastepujgce funkcje:

Nr Typ menu Oznaczenie Funkcja

1 Tabela Tabela dziennika z listg zdarzen
2 [ ] Kasowanie listy Bez funkcji dla obstugujgcego

3 Zapisy llos¢ wpisow w liscie

4 Najstarszy zapis Najwczesniejszy wpis w liscie

5 Najnowszy zapis Najbardziej aktualny wpis w liscie

Tabela dziennika

W kolumnach tabeli dziennika wyswietlane sg nastepujgce szczegdty:

Oznaczenie Funkcja
# Biezacy numer zdarzenia
Data / godzina Data i godzina zdarzenia
ID Identyfikacja zdarzenia przez ID btedu i ID zdarzenia
Komunikat o zdarzeniu Klasyfikacja typu zdarzenia:
2: Btad
7: Zdarzenie
Typ Rodzaj zdarzenia opisany tekstem
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5.3.6 Menu data / godzina

Tak przechodzi sie do menu 'Data / godzina"!

i

LAY
e

& 0e
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L

Menu 'Data / godzina'

Menu 'Data / godzina' zawiera nastepujgce funkcje:

Typ menu Znaczenie Funkcja
] Kalendarz Ustawienie aktualnej daty
[00]:[00]:[og] Czas Ustawienie aktualnej godziny
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5.3.7 Menu 'Dzwieki'

Tak przechodzi sie do menu 'Dzwigki'!

FoRlegt |

a

Karta rejestru 'Gtosno$¢'

@ Volume [Sounds| Upload|
- |= V]
Q| Y it

Karta rejestru 'Gtosnosc¢' zawiera nastepujgce funkcje:

Typ menu

Znaczenie

Funkcja

El)s

Glosnoscé

Ustawienie gtosnosci

Karta rejestru 'Dzwieki'

Karta rejestru 'Dzwieki' zawiera nastepujgce funkcje:

Typ menu Znaczenie Funkcja

(v Wskazowka Wybor dzwieku sygnatu dla wskazowek

] Odtwarzanie O,dtwaklrzanie wybranego dzwieku sygnatu dla wska-
zéwe

(v Profil przyrzadzania gotowy Wybdr sygnatu dzwiekowego dla stanu 'Profil przy-
rzgdzania gotowy'

] Odtwarzanie Odtwarzanie wybranego sygnatu dzwiekowego dla

stanu 'profil przyrzagdzania gotowy'

Karta rejestru 'Zatadowanie’

Karta rejestru 'Upload' zawiera nastepujgce funkcje:

Typ menu Znaczenie Funkcja

[ ] Zatadowanie, dzwiek 1 Dostep do wyboru dzwieku 'Indywidualny 1' do zata-
dowania

[ ] Zatadowanie, dzwiek 2 Dostep do wyboru dzwigku 'Indywidualny 2' do zata-

dowania
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5.3.8 Menu Hasto

Tak przechodzi sie¢ do menu 'Haslo'!

i
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Menu 'Hasto'

Menu 'Hasto' zawiera nastepujgce funkcje:

Typ menu Znaczenie

Aktualne hasto
@ E] E] E] Nowe hasto

Funkcja

Zaszyfrowane wskazanie aktualnego hasta dostepu
do easyStart

Wprowadzenie nowego hasta dostepu do easyStart

Fabrycznie nastawione hasto

Fabrycznie nie ustawiono zadnego hasta.
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5.3.9 Menu Kopia zapasowa / przywracanie

Tak przechodzi sie do menu 'Kopia zapasowa / przywracanie'!

. tI =Ny

e E;Oi@
e im 1

Przyciski 'Kopia zapasowa / przywracanie'

Przyciski na stronie 'Kopia zapasowa / przywracanie' majg nastepujgce znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
Kopia zapasowa Wybor karty rejestru 'Kopia zapasowa':

Lok = Przenoszenie danych z urzadzenia na karte SD
Przywracanie Wybor karty rejestru 'Przywracanie':

Loy, = Przenoszenie danych z karty SD do urzadzenia

Karta rejestru 'Kopia zapasowa'

Karta rejestru 'Kopia zapasowa' zawiera nastepujace funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

ﬂ&' Ksigzka kucharska Zapisuje ksigzke kucharska.

easyTouch Zachowuje dane easyTouch-Daten (kopia zapasowa
casy systemu).

Karta rejestru 'Przywracanie’

Karta rejestru 'Przywracanie' zawiera nastepujgce funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja
easyTouch Przywraca dane easyTouch.
“ucn
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5.3.10 Menu Import / Eksport

Tak przechodzi sie do menu 'Import / Eksport'!
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Przyciski ekranowe 'Import / eksport’

Przyciski na stronie 'Import / Eksport' maja nastepujace znaczenia i funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

[ uss ] Import Wyboér karty rejestru 'Import”:

— = Przeniesienie danych z pamieci USB do urzadze-
nia

Lu=e Eksport Wybor karty rejestru 'Eksport';

= = Przenoszenie danych z urzadzenia do pamieci
USB Stick

Karta rejestru 'Import'

Karta rejestru 'Import' zawiera nastepujace funkcije:

Przycisk Znaczenie Funkcja

m Ksigzka kucharska Importuje ksigzke kucharskg

I:J@ Logo poczatkowe Importuje logo klienta dla strony startowe;j

4 i Aktualizacja Startuje reczna aktualizacje modutu obstugi

Karta rejestru 'Eksport'

Karta rejestru 'Eksport' zawiera nastepujace funkcje:

Przycisk Znaczenie Funkcja

oo HACCP Eksportuje dane HACCP

— Format: DAT

Protokot Eksportuje zawartos¢ dziennika

Format: DAT

3# Ustawienia Eksportuje ustawienia uzytkownika
Cel:
= Sprawdzenie stanu
Format: XML

Dane w kazdym ustawieniu:
= Oznaczenie
= Aktualnie ustawiona warto$é
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Przycisk Znaczenie

Funkcja

20 Elementy sterowania

Eksportuje parametry robocze
Cel:

= Sprawdzenie stanu

Format: XML

Dane w kazdym parametrze roboczym:
« ID

= Oznaczenie

= Jednostka

= Wartos$¢ minimalna

= Wartos¢ maksymalna

= Wartos¢ ustawiona fabrycznie
= Aktualnie ustawiona warto$¢

m Ksigzka kucharska

Eksportuje ksigzke kucharskag

Cel:

= Import do innych urzgdzen

= Zapis na oddzielnym nosniku danych
Format: SDF
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6 Tak pracuje sie z ekranem dotykowym!

6 Tak pracuje sie z ekranem dotykowym!

Podstawy obstugi ekranu dotykowego

W tym rozdziale znajduja sie instrukcje krok po kroku dla podstawowych czynnosci na ekranie dotyko-
wym.

6.1 Wprowadzanie danych garowania

Podstawowa obstuga

W tym podrozdziale przedstawiamy podstawowg obstuge pieca konwekcyjno-parowego.

6.1.1 Przetgczanie komor pieca (6.10 mini 2in1)

Przetaczanie komér pieca

Zachowanie sie ekranu dotykowego podczas przetlgczania

Ekran dotykowy zachowuje sie podczas przetgczania nastepujgco:

= Ekran dotykowy po przetgczeniu na inng komore pieca wyswietla zawsze te strone, ktéra w odnie-
sieniu do tej komory byta wyswietlana.
Przyktad: Obstugiwana byta komora pieca 1 na stronie 'Gotowanie' i zostat tam uruchomiony jeden
z programOw garowania. Potem nastapito przetgczenie na komore pieca 2 i wywotana zostata tam
strona 'Regenerowanie’. Po ponownym przetaczeniu na komore pieca 1 nastepuje bezposrednie
przeniesienie zndéw na strone 'Gotowanie'.

= Jesli nastgpi przetaczenie z komory pieca 1 na komore 2, podczas kiedy w komorze 1 przebiega
jeden z programow garowania, dane stanu tego programu sg wyswietlane w przycisku 'Komora
pieca 1'.

= Przy okreslonych zdarzeniach ekran dotykowy przetgcza sie automatycznie na inng komore pieca.
Mozna ustawi¢ wstepnie, przy jakich zdarzeniach winno to nastapic.

6.1.2 Wprowadzanie programu garowania

Tak przechodzi sie na strone 'Gotowanie'!

150 °C
01:10:00

®
B+rOw

.
|

C

Wprowadzanie programu garowania

W celu wprowadzenia programu garowania nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposéb postepowania Przycisk

1 Wybierz program podstawowy. & CSTS) 1
LJ lub = lub L
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6 Tak pracuje sie z ekranem dotykowym!

2 Wprowadz temperature garowania.

3 Podaj kryteria wytgczen:
= Czas garowania lub
= Temperatura rdzenia produktu

4 Wybrac strone 'Funkcje dodatkowe gotowania'.

+
5 Zaleznie od potrzeb wybierz jedng z ponizszych funkcji %
dodatkowych:
= Zredukowana liczba obrotow wirnika wentylatora
= Reduktor oparéw ﬁ
= Preselekcja czasu uruchomienia
= ecoCooking @
= Przyrzgdzanie Delta-T, w tym celu zapoznaj sie z in-
strukcja "Wprowadzenie programu gotowania Delta-T' @Co
AT

6 Wybra¢ w zaleznosci od potrzeby stopieh odwilgacania Crisp
Crisp&Tasty. haly
Wynik:

Wprowadzanie programu garowania jest teraz zakonczo-
ne, o ile program powinien zawierac tylko jeden krok ga-
rowania lub byt to ostatni krok.

7 Jesli do tego programu garowania powinien by¢ dodany
nastepny krok garowania, nalezy przejs¢ do kroku 8.
8 Wstawienie kroku garowania. -t
9 Powtérzy¢ kroki 1 do 7.
Strone 'Przeglad krokéw garowania' mozna wywotac przy
pomocy:
Tutaj dalszy ciag ...
Nastepne kroki
> Codzienny przebieg gotowania 115
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6 Tak pracuje sie z ekranem dotykowym!

6.1.3 Wprowadzenie programu regenerowania

Tak przechodzi sie na strone 'Regenerowanie’!

i 135°C
O 00:03:30
) &)

+
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Wprowadzenie programu regenerowania

W celu wprowadzenia programu regenerowania nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposéb postepowania Przycisk
1 Wybra¢ podstawowy program regenerowania. @ @ g
== lub lub
2 Wprowadz temperature regenerowania. a
3 Podaj kryteria wytgczen:
= Czas regenerowania @ lub &
lub

= Temperatura rdzenia produktu

4 Wybrac strone 'Funkcje dodatkowe regenerowania'.

+
5 W zaleznosci od potrzeb wybraé funkcje dodatkowa: %

= Zredukowana liczba obrotow wirnika wentylatora

= Reduktor oparéw

Wynik: E{
Wprowadzenie programu regenerowania jest teraz za-
konczone.

Tutaj dalszy ciag ...

Nastepne kroki
> Codzienny przebieg regenerowania 117
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6.2 Wprowadzanie funkcji dodatkowych i programoéw specjalnych

Podstawowa obstuga

W tym podrozdziale przedstawiamy podstawowg obstuge pieca konwekcyjno-parowego.

6.2.1 Wprowadzenie garowania Delta-T

Tak przechodzi sie na strone 'Gotowanie'!

=) i 150 °C o)
(' -
O 01:10:00
qm
oy <>M|
355 * o
Y e 2 .

Wprowadzenie garowania Delta-T

Postepuj nastepujgco, aby wprowadzi¢ program gotowania z przyrzgdzaniem Delta-T:

> Codzienny przebieg gotowania

Krok Sposdb postepowania Przycisk
1 Wybrac jeden z podstawowych programow: para lub gorg- ¢ 199
ce powietrze.
., U
2 Wybra¢ strone 'Funkcje dodatkowe gotowania'. +
3 Wybierz przyrzadzanie Delta-T. AT
Wynik:
Teraz znajdujesz sie w trybie Delta-T, na co wskazuje: A WY A
e &
4 Wprowadz temperature Delta. i A
5 Wprowadz koncowa temperature rdzenia produktu. &
Wynik:
Wprowadzanie programu garowania jest teraz zakonczo-
ne, o ile program powinien zawiera¢ tylko jeden krok garo-
wania lub byt to ostatni krok.
6 Jesli do tego programu garowania powinien by¢ dodany
nastepny krok garowania, nalezy przejs¢ do kroku 7.
7 Wstawienie kroku garowania. -
8 Powtérzy¢ kroki 1 do 6.
Strone 'Przeglad krokdéw garowania' mozna wywota¢ przy -
pomocy:
Tutaj dalszy ciag ...
Nastepne kroki

115
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6.3 Wprowadzanie funkcji podczas przebiegdéw programoéw

Podstawowa obstuga

W tym podrozdziale przedstawiamy podstawowg obstuge pieca konwekcyjno-parowego.

6.3.1 Zmiana parametréw garowania podczas przebiegu programu

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaly nastepujace zatozenia:
= Zostat wybrany program garowania lub regenerowania.
= Jeden z tych programéw jest wykonywany.

Zmiana parametréw garowania podczas przebiegu programu

W celu zmiany przebiegéw programéw nalezy postepowac nastepujaco:

Krok Sposdb postepowania Przycisk
1 Zaleznie od potrzeb wybierz jeden z ponizszych przycis- i
koéw:
= Temperatura przyrzgdzania
peratura przyrea 2w

» Czas garowania lub temperatura rdzenia

2 Skorygowac wartosci.

6.3.2 Przedwczesne przerwanie przebiegu programu

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:
= Zostat wybrany program garowania lub regenerowania.
= Jeden z tych programow jest wykonywany.

Przedwczesne przerwanie przebiegu programu

W celu przedwczesnego przerwania przebiegéw programu nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdb postepowania Przycisk

1 Wybra¢ przycisk 'Stop’'.
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6.4 Praca z ksigzkag kucharskg

Ksigzka kucharska dla pieca konwekcyjno-parowego

W tej czesci wyjasniamy, w jaki sposob tworzy¢ i zmieniac profile przyrzadzania w ksigzce kuchar-
skiej, a takze jak nimi zarzadzac¢.

6.4.1 Otwarcie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

Tak przechodzi sie na strone 'Ulubione'!

|4l > o

o
&
a

Wywotywanie profilu przyrzgdzania z ulubionych

Aby wywotaé profil przyrzadzania z ulubionych, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposdb postepowania Przycisk
1 Wybra¢ pozadany przepis, np. bagietka.
Wynik:
» Wyswietlajg sie dane profilu przyrzgdzania.
= Mozna uruchomic profil przyrzadzania.
2 W razie potrzeby podczas wybierania profilu przyrza- ‘ ’
dzania mozna przewija¢ w gore i w dot.

Tak przechodzi sie na strone 'Grupy produktéw'!

Wywolywanie profilu przyrzagdzania z grupy produktéw

Aby wywotaé profil przyrzadzania z grupy produktéw, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposdb postepowania Przycisk
1 Wybierz zgdang grupe produktéw, np. pieczenie. v
2 Wybra¢ pozadany przepis, np. bagietka.

Wynik:
= Wyswietlajg sie dane profilu przyrzadzania.

= Mozna uruchomic profil przyrzadzania.
3 W razie potrzeby podczas wybierania grupy produktéw * ’
& i profilu przyrzgdzania mozna przewija¢ w gore i w dot. .
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W ten sposdb przechodzi sie do strony 'Profile przyrzgdzania'l

Wywotywanie profilu przyrzgdzania z utworzonych profili

Aby wywotaé jeden z profili przyrzgdzania utworzonych w ksigzce kucharskiej, postepuj zgodnie z po-
nizszym opisem:

Krok Strona Sposdb postepowania Przycisk

1 Wybra¢ pozadany przepis, np. bagietka.

Wynik:
= Wyswietlajg sie dane profilu przyrzadzania.

= Mozna uruchomic profil przyrzadzania.

2 W razie potrzeby podczas wybierania profilu przyrza-
dzania mozna przewija¢ w gore i w dot.

’

Nie znaleziono profilu przyrzadzania?

Powodem nieodnalezienia wybranego profilu przyrzadzania w ksigzce kucharskiej moze by¢ brak im-
portu prawidtowej ksigzki. Zaimportowac ksigzke kucharskg lub porozmawia¢ z administratorem syste-

mu.
Tutaj dalszy ciag ...
Nastepne kroki
> Codzienny przebieg gotowania 115
> Codzienny przebieg regenerowania 117
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6.4.2 Wywotywanie profilu przyrzadzania BakePro z ksigzki kucharskiej

Tak przechodzi sie na strone 'Grupy produktéw'!

Wywotywanie profilu przyrzgdzania BakePro z ksigzki kucharskiej

BakePro to wstepnie zaprogramowany profil pieczenia w 3 poziomach

Kazdy profil przyrzgdzania BakePro sktada sie z 4 krokow. Pierwsze trzy kroki przyrzadzania sg

wstepnie zaprogramowane. Ostatni krok mozna wprowadzi¢ indywidualnie.

Aby wywotac profil przyrzadzania BakePro, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposbéb postepowania Przycisk
1 Wybierz dowolng grupe produktow BakePro.
2 Wybierz pozadany profil przyrzadzania, np. poziom 1

Wynik:
= Wyswietlajg sie dane profilu przyrzadzania.

3 W razie potrzeby dopasuj dane przyrzgdzania dla 0s- [ seeec o:1z00] a0
tatniego kroku.
Wynik:
= Mozna uruchomi¢ profil przyrzadzania.

4 Ewentualnie zapisz w ksigzce kucharskiej zmieniony D@
profil przyrzagdzania pod nowg nazwa.

Tutaj dalszy ciag ...
Nastepne kroki

> Codzienny przebieg gotowania

> Codzienny przebieg regenerowania

115
117
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6.4.3 Tworzenie profilu przyrzgdzania

Tworzenie profilu przyrzadzania

W celu utworzenia profilu przyrzgdzania postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposdb postepowania Przycisk
1 Wprowadz program garowania. Do tego celu uzyé
strony 'Gotowania'. ( ?
2 Zapisz program jako profil przyrzadzania. @
3 Wprowadz nazwe profilu przyrzadzania. E
4 Przyporzadkuj obraz do profilu przyrzadzania.
5 Potwierdz nazwe i obraz. v

Tworzenie profilu przyrzadzania ze wstepnie zdefiniowanymi potkami

W celu utworzenia profilu przyrzadzania postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposéb postepowania Przycisk
1 Wprowadz program garowania. Do tego celu uzyé
strony 'Gotowania'. < ?
2 Zapisz program jako profil przyrzgdzania. @
3 Woprowadz nazwe profilu przyrzadzania i zdefiniuj wy- E
brane potki w nawiasach kwadratowych, np. bagietka
[1,3,5].
4 Przyporzadkuj obraz do profilu przyrzadzania.
5 Potwierdz nazwe i obraz. v
Tworzenie profilu regenerowania
Aby utworzy¢ profil regenerowania, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:
Krok Strona Sposéb postepowania Przycisk
1 Wprowadz program regenerowania. Do tego celu uzyé
strony 'Regenerowanie’. T@
2 Zapisz program jako profil regenerowania. Q@
3 Wprowadz nazwe profilu regenerowania.

I
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Krok Strona Sposob postepowania Przycisk

4 Przyporzadkuj obraz do profilu regenerowania.

5 Potwierdz nazwe i obraz. v
Tutaj dalszy ciag ...

Nastepne kroki

> Dodawanie / usuwanie profilu przyrzadzania do / z ulubionych
> Dodawanie / usuwanie profilu przyrzgdzania do / z grupy produktow

102
106
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6.4.4 Zmiana nazwy i obrazu profilu przyrzadzania

W ten sposdb przechodzi sie do strony 'Profile przyrzadzania'l

Zmiana nazwy i obrazu profilu przyrzgdzania

Aby zmieni¢ nazwe i obraz profilu przyrzadzania, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposbéb postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone 'Zarzadzanie profilami przyrzadzania'. ﬁ
2 Wybierz profil przyrzadzania, ktérego nazwe i obraz
chcesz zmienig. @'
3 Wywotaj klawiature. @
Wprowadz nazwe na klawiaturze. [0][9][a][z]
Potwierdz wprowadzenie.
Klawiature mozna wytaczy¢ przyciskiem Esc.
6 Wywotaj strone 'Zarzadzanie obrazkami'.
7 Wybierz zrédto ilustracji: katalog lub pamie¢ USB Stick . lub
Luse
8 Wybra¢ ilustracje.
9 Potwierdz wybor. v
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6.4.5 Usuniecie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

W ten sposdb przechodzi sie do strony 'Profile przyrzadzania'l

Usunigcie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

Aby usunac profil przyrzadzania z ksigzki kucharskiej, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposbéb postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone 'Zarzadzanie profilami przyrzadzania'. w
2 Wybierz profil przyrzadzania do usuniecia z ksigzki ku-

charskiej. \4} \
3 Usun profil przyrzadzania z ksigzki kucharskie;.
4 Potwierdz usuniecie. v
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6.4.6 Dodawanie / usuwanie profilu przyrzadzania do / z ulubionych

Tak przechodzi sie na strone 'Ulubione’!

4-%-0

Dodawanie profilu przyrzgdzania do ulubionych

Aby dodaé¢ profil przyrzgdzania do ulubionych, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Pole Sposéb postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone 'Zarzadzanie ulubionymi'. @
2 Woybierz profil przyrzadzania, ktéry chcesz doda¢ do ulu-
bionych.
3 Dodaj profil przyrzadzania do ulubionych.
4 Zmien ewentualnie kolejnos¢ w 'ulubionych'. e
% lub m

Usuwanie profilu przyrzadzania z ulubionych

Aby usuna¢ profil przyrzgdzania z ulubionych, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Pole Sposdb postepowania Przycisk

1 Wywotaj strone 'Zarzgdzanie ulubionymi'.

& B

2 Wybierz profil przyrzadzania, ktéry chcesz usung¢ z ulu-
bionych.
3 Usun profil przyrzadzania z ulubionych.
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Usuniecie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

Profil przyrzadzania mozna usung¢ z ksigzki kucharskiej takze na stronie Ulubione. W tym celu postg-
pi¢ nastepujaco:

Krok Strona Pole Sposdob postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone 'Zarzgdzanie ulubionymi'. Dﬁ
2 Wybierz profil przyrzadzania do usuniecia z ksigzki ku-
charskiej. =
3 Usun profil przyrzadzania z ksigzki kucharskiej.
4 Potwierdz usuniecie. v
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6.4.7 Tworzenie nowej grupy produktéw

Tak przechodzi sie na strone 'Grupy produktéw'!

Tworzenie nowej grupy produktéw

Aby utworzy¢ nowg grupe produktéw, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Sposbéb postepowania Przycisk

1 Wywotaj strone 'Zarzadzanie grupg produktow'. @

2 Wywotaj strone 'Tworzenie grupy produktéw'. ﬂ

3 Wprowadz nazwe grupy produktéw. E

4 Przypisz obraz do grupy produktow.

5 Potwierdz nazwe i obraz. v
Tutaj dalszy ciag ...

Nastepne kroki

> Dodawanie / usuwanie profilu przyrzadzania do / z grupy produktow 106
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6.4.8 Zmiana nazwy i obrazu grupy produktéw

Tak przechodzi sie na strone 'Grupy produktéw'!

&
-

@18 i

)

e %
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Zmiana nazwy i obrazu grupy produktéw

Aby zmieni¢ nazwe i obraz grupy produktéw, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Pole Sposéb postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone Zarzadzanie grupg produktéw. w
2 Woybierz grupe produktéw, ktérej nazwe i obraz chcesz
zmienic. g
3 Wywotaj strone 'Edycja grupy produktow'. %
4 Wywotaj klawiature. @
Wprowadz nazwe na klawiaturze. [0][9][a][z]
Potwierdz wprowadzenie.
Klawiature mozna wytaczy¢ przyciskiem Esc.
7 Wywotaj strone 'Zarzadzanie obrazkami'.
8 Wybierz zrédto ilustracji: katalog lub pamieé¢ USB Stick - lub
Luse ]
9 Wybrag ilustracje. ’ |
10 Potwierdz wybor. v
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6.4.9 Dodawanie / usuwanie profilu przyrzadzania do / z grupy produktéw

Tak przechodzi sie na strone 'Grupy produktéw'!

Tworzenie profilu przyrzadzania w grupie produktéw

Aby utworzy¢ profil przyrzgdzania w grupie produktéw, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Pole Sposéb postepowania Przycisk

1 Wywotaj strone 'Zarzadzanie grupg produktéw'.

2 Woybierz grupe produktéw, do ktérej chcesz dodacé pro-
fil przyrzgdzania.

v <3 R

3 Wywotaj strone 'Edycja grupy produktow'.

4 Wybierz profil przyrzadzania, ktéry chcesz dodac do
grupy produktow.

5 Dodaj profil przyrzadzania do grupy produktéw.

6 W razie potrzeby zmien kolejno$¢ w danej grupie pro- 4
duktow. % ub @

Usuwanie profilu przyrzadzania z grupy produktéw

Aby usung¢ profil przyrzgdzania z grupy produktéw, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Strona Pole Sposob postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone 'Zarzadzanie grupg produktow'. Q?
2 Wybierz grupe produktéw, z ktérej chcesz usung¢ pro-

fil przyrzadzania. ml
3 Wywotlaj strone 'Edycja grupy produktow'. @
4 Woybierz profil przyrzadzania, ktéry chcesz usung¢

z grupy produktow. ;

5 Usun profil przyrzadzania z grupy produktow.
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Usuniecie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

Profil przyrzadzania mozesz usuna¢ z ksigzki kucharskiej takze na stronie Grupa produktéw. W tym
celu postapi¢ nastepujgco:

Krok Strona Pole Sposdob postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone 'Zarzgdzanie grupg produktow'. ﬁ
2 Wybierz profil przyrzadzania do usuniecia z ksigzki ku-
charskiej. =
3 Usun profil przyrzadzania z ksigzki kucharskie;j.
4 Potwierdz usuniecie. v
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6.4.10 Usuwanie grupy produktéw

Tak przechodzi sie na strone 'Grupy produktéw'!

RN
e
Usuwanie grupy produktéw
Aby usungc¢ grupe produktow, postepuj zgodnie z ponizszym opisem:
Krok Strona Pole Sposéb postepowania Przycisk
1 Wywotaj strone 'Zarzadzanie grupg produktow'.
2 Woybierz grupe produktéw, ktérg chcesz usunaé.

3 Usun grupe produktow.

4 Potwierdz usuniecie.

«%&%
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6.5 Konfigurowanie ustawien

Konfigurowanie ustawien

W tym rozdziale opisano sposéb postepowania w celu skonfigurowania ustawien.

6.5.1 Konfiguracja ustawien dla obu komor pieca (6.10 mini 2in1)

Konfiguracja ustawien

Przy konfiguracji ustawien istniejg nastepujace zasady:

= Ustawienia konfigurowane sg zawsze dla obu komor pieca.

= Ab modc skonfigurowaé wszystkie funkcje strony 'Ustawienia’, ekran dotykowy w odniesieniu do dru-
giej komory pieca musi przed przetgczeniem mie¢ wyswietlong swojg strone startowa. W innym
przypadku na stronie 'Ustawienia' nie stojg do dyspozycji wszystkie funkcje.

= Ze strony 'Ustawienia' i wszystkich jej podstron nie mozna przetacza¢ na inng komore pieca.

6.5.2 Opcje regulowane z poziomu serwisowego

Opcije regulowane

Aby obstuga pieca konwekcyjno-parowego byta jeszcze bezpieczniejsza, zapewnilismy dodatkowe
funkcje, ktére mozna aktywowac z poziomu serwisowego. W tym celu nalezy skontaktowac sie z auto-
ryzowanym serwisem klienta.

Te funkcje umozliwiajg czeSciowg zmiane procesdw przyrzgdzania albo czyszczenia. Mozna aktywo-
wac nastepujgce funkcje:

= SteamProtect: Automatyczne odwilzanie komory pieca
= SafeCoolDown: zmniejszanie temperatury komory pieca przy zamknigtych drzwiach urzgdzenia

SteamProtect

Funkcja SteamProtect powoduje nastepujgce zmiany podczas gotowania z easyTouch:

= Para wytworzona w komorze pieca zostaje niemal catkowicie odprowadzona kréécem wentylacyj-
nym przed zakonczeniem przyrzgdzania.
= Znacznie redukuje to wyrzut goracej pary/oparéw podczas otwierania drzwi urzgdzenia.

SafeCoolDown

W przeciwienstwie do fabrycznie skonfigurowanej funkcji Cool down, SafeCoolDown powoduje naste-
pujace zmiany podczas gotowania z easyTouch:

= Drzwi urzgdzenia mogg by¢ zamkniete podczas schtadzania komory pieca.
= Para/opary utworzone w duzych ilosciach przez SafeCoolDown zostajg niemal catkowicie odpro-
wadzone przez krociec wentylacyjny.

W przypadku czyszczenia z easyTouch funkcja SafeCoolDown jest ustawiona fabrycznie.
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7 Gotowanie i regenerowanie

Szczegoly garowania

W tym podrozdziale przedstawiamy sposéb postepowania podczas gotowania i regenerowania i me-
tod wykorzystania do garowania wszystkich funkcji pieca konwekcyjno-parowego.

71 A Bezpieczne obchodzenie sie z urzadzeniem

Dla bezpieczenstwa wiasnego i wspétpracownikéw

Zanim personel po raz pierwszy rozpocznie prace z piecem konwekcyjno-parowym nalezy zapoznacé
sie z trescig rozdziatu Dla bezpieczenstwa na stronie 19 i podjg¢ odpowiednie postanowienia.

Przed rozpoczeciem pracy poinstruowaé personel o obowigzku zapoznania sie z wymienionymi w tym
podrozdziale zasadami dotyczgcymi bezpieczenstwa pracy i o ich bezwzglednym przestrzeganiu.

Przed rozpoczeciem pracy poinstruowaé personel o obowigzku zapoznania sie ze wskazéwkami bez-
pieczenstwa wymienionymi w tym podrozdziale oraz w nastepnych instrukcjach i o podejmowaniu wy-
mienionych w nich $rodkéw zapobiegawczych.

Osobiste wyposazenie ochronne personelu

Poinstruowac personel o noszeniu osobistego wyposazenia ochronnego wymienionego dla danych
prac w podrozdziale 'Dla Waszego bezpieczenhstwa', rozdziat 'Osobiste wyposazenie ochronne' na
stronie 47.

Podstawowe zasady bezpiecznej pracy

W przypadku swiadomego lub przypadkowego niedozwolonego przesuniecia pieca konwekcyjno-pa-

rowego po montazu (zamierzonego lub omytkowego), z urzgdzenia mozna dalej korzysta¢ tylko wte-

dy, gdy spetnione sg wszystkie warunki:

= Urzadzenie i stosowany osprzet nie wykazujg oczywistych uszkodzen.

= Zamontowane przewody zasilajgce do instalacji elektrycznej, wodnej, Sciekowej i Srodkdw czy-
szczacych nie wykazujg oczywistych uszkodzen, sg mocno osadzone, w zadnym miejscu nie ciek-
ng i po kontroli wzrokowej sprawiajg wrazenie bezpiecznych i sprawnych.

= 'Warunki funkcjonalnosci pieca konwekcyjno-parowego' sg spetnione.

= 'Warunki otoczenia pieca konwekcyjno-parowego' na stronie 20 sg spetnione.

=  Wszystkie informacje ostrzegawcze znajdujg w przewidzianych miejscach.

Zasady bezpiecznej eksploataciji urzgdzenia (6.06/6.10/10.10 mini)

W celu unikniecia zagrozen nalezy przestrzega¢ ponizszych zasad podczas eksploatacji urzgdzenia:

= Kroéciec wentylacyjny i kréciec napowietrzajacy na gérze urzadzenia, a takze szczeliny wentylacyj-
ne z tytu urzadzenia i otwor z przodu miedzy nogami urzgdzenia nie moga by¢ zakrywane, zasta-
wiane lub blokowane.

= Stelaze zawieszane muszg by¢ zablokowane.

= Blacha ruchoma musi by¢ prawidtowo zablokowana.

Zasady bezpiecznej eksploatacji urzgdzenia (6.10 mini 2in1)

W celu unikniecia zagrozen nalezy przestrzega¢ ponizszych zasad podczas eksploatacji urzgdzenia:

= Krociec wentylacyjny na goérze urzadzenia oraz szczeliny wentylacyjne z tytu urzadzenia i szczeliny
wywiewu przy dnie urzgdzenia nie moga by¢ zakrywane, zastawiane ani blokowane.

= Stelaze zawieszane muszg by¢ zablokowane.

= Blacha ruchoma musi by¢ prawidtowo zablokowana.

= Nie wolno nigdy czysci¢ w jednej komorze pieca, podczas gdy w drugiej odbywa sie garowanie.
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Dodatkowe zasady dotyczgce bezpiecznej pracy urzgdzenia na ruchomej podstawie (6.06/6.10/10.10 mini)

Aby unikng¢ zagrozen podczas pracy urzgdzen na podstawach z kétkami nalezy przestrzegaé naste-
pujacych zasad:
= Uchwyt, ograniczajgcy zakres ruchow nadbudowy (podstawa wraz z urzgdzeniem), musi by¢ za-
wsze podtaczony.
Codziennie, prze rozpoczeciem pracy, sprawdzi¢ czy uchwyt jest podigczony.
= Podczas pracy urzgdzen hamulce ustalajgce kotek przednich muszag by¢é zawsze zablokowane.
= Blokade kotek kontrolowac¢ codziennie, przed rozpoczeciem pracy.

Gorace powierzchnie

|AOSTRZEZENIE|

Zagrozenie oparzeniami wskutek wysokiej temperatury w komorze pieca i przy wewnetrznej stronie
drzwi urzadzenia

Dotknigcie wszystkich elementéw wewnetrznych komory pieca, wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia i
wszystkich czesci, ktére znajdujg sie w komorze podczas przyrzgdzania, moze prowadzi¢ do oparzeh.

> Nosi¢ osobiste wyposazenie ochronne.

Gorgca para / opary

|AUWAGA

Zagrozenie oparzeniami przez gorgca pare i opary

Wydobywajaca sie para i opary mogg prowadzi¢ do oparzen twarzy, rgk, stop i nog.

> Drzwi urzgdzenia nalezy otwiera¢ zgodnie z instrukcjg dotyczaca bezpiecznego otwierania drzwi i
w zadnym przypadku nie wstawia¢ gtowy do komory pieca.

> Przy opcji zamkniecia bezpieczenstwa podczas otwierania drzwi urzgdzenia zawsze korzystac
Z pozycji wentylacji.

> W przypadku schtadzania komory pieca funkcjg Cool down przy otwartych drzwiach urzgdzenia,
odsung¢ sie, poniewaz wyleci goraca para i opary (opcja Cool down).

> W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia podczas schtadzania komory funkcjg Cool down, nalezy
liczy¢ sie z silnym strumieniem gorgcej pary i oparéw (opcja Cool down).

Przerwanie tancucha chtodniczego

|AOSTRZEZENIE|

Zagrozenie skazeniem mikrobiologicznym $rodkéw spozywczych przez przerwanie tancucha
chtodniczego

Przy przedwczesnym zatadowaniu komory pieca i przy przerwaniu garowania moze nastgpic

przerwanie tancucha chtodniczego ochtodzonych produktéw spozywczych.

> W harmonogramie zatadunku, np. przy wyborze momentu uruchomienia programu garowania
zwroci¢ uwage na utrzymanie fancucha chtodniczego.

> Nie uzywac nigdy urzadzenia do przechowywania garowanych produktéw.

> Nigdy nie przerywac¢ specjalnie przyrzadzania.

> Po ponownym uruchomieniu urzadzenia po przerwie w zasilaniu prgdem uwzgledni¢ czas powrotu
do normalnego stanu pod katem stanu produktu.

> Przyrzadzanie w niskiej temperaturze (< 65 °C) moze przeprowadzaé tylko personel fachowy.
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Przyrost mikroorganizméw w cieptym otoczeniu

|AOSTRZEZENIE]

Zagrozenie zepsuciem sie produktéw spozywczych w konsekwenc;ji przyrostu mikroorganizméw
w gorgcym Srodowisku (zakres temperatur 30 — 65 °C)

Podczas podtrzymywania temperatury lub gotowania produktéw spozywczych w niskiej temperaturze,
zatadunek komory pieca zimnymi produktami moze spowodowac obnizenie temperatury w komorze
do tego stopnia, ze moze wystgpic¢ krytyczny przyrost liczby mikroorganizmow.
> Nie tadowa¢ do urzgdzenia zimnych produktéw spozywczych podczas gotowania niskiej
temperaturze lub podtrzymywania temperatury dan.
> Przed gotowaniem w niskiej temperaturze zmniejszy¢ liczbe mikroorganizméw na produktach,
np. poprzez ich opieczenie.
> Przyrzadzanie w niskiej temperaturze (< 65 °C) moze przeprowadzac tylko personel fachowy.
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7.2 Garowanie z Press&Go

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazoéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegodlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124
i postepowaé wedtug zawartych w nim instrukciji.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

Piec konwekcyjno-parowy jest prawidtowo oczyszczony.
Owiewki znajduja sie na swoim miejscu.

Zasuwka zakrywa przytgcze USB.

W przypadku ustawienia pieca konwekcyjno-parowego na otwartej podstawie: W podstawie nie

znajdujg sie zadne produkty spozywcze.
= Zapoznano sie juz z wykonywaniem czynnosci wymienionych w ustepie 'Tak nalezy wykonywac to
prawidtowo!".

Tak przechodzi si¢ na strone 'Press&Go'!

Garowanie

W celu garowania nalezy postepowac nastepujaco:

Krok

Sposdéb postepowania

Przycisk

1

Woybierz zadany profil przyrzadzania, np. butki.
Wynik:
Piec konwekcyjno-parowy nagrzewa sieg.

Zatadowac komore pieca, kiedy zakonczy sie nagrzewanie
wstepne i nastgpi wezwanie do tego.

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Wynik:

= Program garowania jest wykonywany, pozostaty czas ga-
rowania wyswietlany jest w nagtowku strony.

= Po zakonhczeniu programu garowania stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia i wyjaé gotowe produkty.

Podrecznik obstugi 113



7 Gotowanie i regenerowanie

Tutaj dalszy ciag ...

Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!

Bezpieczne otwieranie i zamykanie drzwi urzadzenia

Zatadunek i wytadunek produktow

Demontaz i montaz stelazy zawieszanych

Demontaz i montaz blach ruchomych

Umieszczanie i wyjmowanie czujnikdw temperatury rdzenia produktow
Wetknag¢ pamie¢ USB

v VvV VvV VvV Vv Vv

125
127
129
132
134
135

Podrecznik obstugi 114



7 Gotowanie i regenerowanie

7.3 Codzienny przebieg gotowania

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazoéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegodlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124
i postepowaé wedtug zawartych w nim instrukciji.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

Piec konwekcyjno-parowy jest prawidtowo oczyszczony.

Owiewki znajduja sie na swoim miejscu.

Zasuwka zakrywa przytgcze USB.

W przypadku ustawienia pieca konwekcyjno-parowego na otwartej podstawie: W podstawie nie

znajdujg sie zadne produkty spozywcze.
= Zapoznano sie juz z wykonywaniem czynnosci wymienionych w ustepie 'Tak nalezy wykonywac to
prawidtowo!".

Gotowanie z nagrzewaniem wstepnym

Kiedy piec konwekcyjno-parowy jest jeszcze zimny, postgpi¢ w celu gotowania nastepujaco:

Krok
1

Sposéb postepowania Przycisk
Wprowadz zadany program lub wywotaj go z ksigzki ku-
charskie;.

Wynik:

Program dostepny jest na stronie 'Gotowanie'.

Uruchom program garowania.
Wynik:
Piec konwekcyjno-parowy nagrzewa si¢ automatycznie.

Zatadowaé komore pieca, kiedy zakonczy sie nagrzewanie
wstepne i nastgpi wezwanie do tego.

Zamknagc¢ drzwi urzadzenia.

Wynik: e

= Program garowania jest wykonywany, pozostaty czas ga- =
rowania wyswietlany jest w nagtowku strony. =]

= Przed zakonczeniem programu przyrzgdzania komora
pieca zostaje automatycznie odwilzona, jesli dostepna
jest funkcja SteamProtect.

= Po zakohczeniu programu garowania stychac sygnat
dzwiekowy.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia i wyja¢ gotowe produkty.
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Gotowanie w juz gorgcej komorze pieca

Kiedy piec konwekcyjno-parowy osiggnat juz wymagang temperature, nalezy w celu gotowania poste-

powac nastepujaco:

Krok Sposdéb postepowania Przycisk

1 Jesli poprzednio ten sam program byt juz uzywany, odpada
ten krok. W przeciwnym wypadku:
Wprowadz zadany program lub wywotaj go z ksigzki ku- ED
charskie;. lub
Wynik:
Program dostepny jest na stronie 'Gotowanie'.

2 Uruchom program garowania. k®

3 Zatadowac¢ zaraz po wezwaniu komore pieca.

4 Zamkng¢ drzwi urzadzenia.
Wynik: [
= Program garowania jest wykonywany, pozostaty czas ga-
rowania wyswietlany jest w nagtowku strony.

= Przed zakonczeniem programu przyrzgdzania komora
pieca zostaje automatycznie odwilzona, jesli dostepna
jest funkcja SteamProtect.

= Po zakonhczeniu programu garowania stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

5 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i wyjg¢ gotowe produkty.

Tutaj dalszy ciag ...

To funkcjonuje tak

> Wprowadzanie programu garowania

> Wprowadzenie garowania Delta-T

> Otwarcie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej

Nastepne kroki
> Reczne naparowanie podczas gotowania
> Wykorzystanie wolnych pétek podczas gotowania

Tak nalezy wykonywac¢ to prawidtowo!

> Zatadunek i wytadunek produktéw

Demontaz i montaz stelazy zawieszanych

Demontaz i montaz blach ruchomych

Umieszczanie i wyjmowanie czujnikdw temperatury rdzenia produktow
Wetknag¢ pamie¢ USB

v Vv VvV V

90
93
95

119
120

127
129
132
134
135
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7.4 Codzienny przebieg regenerowania

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazoéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegodlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124
i postepowaé wedtug zawartych w nim instrukciji.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

= Piec konwekcyjno-parowy jest prawidtowo oczyszczony.

= Owiewki znajdujg sie na swoim miejscu.

= Zasuwka zakrywa przytgcze USB.

= W przypadku ustawienia pieca konwekcyjno-parowego na otwartej podstawie: W podstawie nie
znajdujg sie zadne produkty spozywcze.

= Zapoznano sie juz z wykonywaniem czynnosci wymienionych w ustepie 'Tak nalezy wykonywac to
prawidtowo!".

Regenerowanie z nagrzewaniem wstepnym

Kiedy piec konwekcyjno-parowy jest jeszcze zimny, w celu regenerowania postgpi¢ nastepujgco:

Krok
1

Sposéb postepowania

Wprowadz zgdany program regenerowania lub wywotaj go
z ksigzki kucharskiej.

Wynik:

Program regenerowania dostgpny jest na stronie 'Regene-
rowanie'.

Przycisk

|© an

Zastartuj program regenerowania.
Wynik:
Piec konwekcyjno-parowy nagrzewa sie.

Zatadowa¢ komore pieca, kiedy zakonczy sie nagrzewanie
wstepne i nastgpi wezwanie do tego.

Zamkngc¢ drzwi urzadzenia.

Wynik:

= Program regenerowania jest wykonywany, pozostaty
czas regenerowania wys$wietlany jest w nagtowku strony.

= Po zakonczeniu programu regenerowania stychaé sygnat

dzwiekowy.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia i wyjg¢ regenerowane produk-
ty.
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Regenerowanie w juz gorgcej komorze pieca

Kiedy piec konwekcyjno-parowy osiggnat juz wymagang temperature, nalezy w celu regenerowania
postepowac nastepujaco:

Krok
1

Sposdéb postepowania

Jesli poprzednio ten sam program regenerowania byt juz
uzywany, odpada ten krok. W przeciwnym wypadku:
Wprowadz zgdany program regenerowania lub wywotaj go
z ksigzki kucharskie;j.

Wynik:

Program regenerowania dostepny jest na stronie 'Regene-
rowanie'.

Przycisk

Iubm

Zastartuj program regenerowania.

Zatadowacé zaraz po wezwaniu komore pieca.

Zamkngc¢ drzwi urzadzenia.

Wynik:

= Program regenerowania jest wykonywany, pozostaty
czas regenerowania wyswietlany jest w nagtowku strony.

= Po zakonhczeniu programu regenerowania stychac sygnat
dzwiekowy.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia i wyja¢ regenerowane produk-
ty.

Tutaj dalszy ciag ...

To funkcjonuje tak

> Otwarcie profilu przyrzadzania z ksigzki kucharskiej 95
> Wprowadzenie programu regenerowania 92
Nastepne kroki

> Wykorzystanie wolnych poétek podczas regenerowania 121
Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!

> Bezpieczne otwieranie i zamykanie drzwi urzadzenia 125
> Zatadunek i wytadunek produktow 127
> Demontaz i montaz stelazy zawieszanych 129
> Demontaz i montaz blach ruchomych 132
> Umieszczanie i wyjmowanie czujnikdw temperatury rdzenia produktow 134
> Wetknag¢ pamie¢ USB 135
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7.5 Reczne naparowanie podczas gotowania

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:
= Wybrano jeden z programéw gotowania 'tryb konwekcyjno-parowy' albo 'gorgce powietrze'.
= Jeden z tych programow jest wykonywany.

Reczne naparowanie podczas gotowania

Aby podczas gotowania naparowac produkt, nalezy postgpi¢ w nastepujacy sposob:

Krok Sposéb postepowania Przycisk
1 Na stronie 'Gotowanie' wybraé funkcje 'Parowanie reczne'. z
Wynik:

Produkt jest naparowany.
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7.6 Wykorzystanie wolnych potek podczas gotowania

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazoéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegodlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124
i postepowaé wedtug zawartych w nim instrukciji.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

= Niezaleznie od czasu garowania dodatkowe produkty wymagajg takich samych warunkéw, jak pro-
dukty aktualnie wykonywanego programu.

= Odpowiedni program garowania jest wykonywany.

Sposdb postepowania

W celu wykorzystania wolnych potek podczas gotowania nalezy postapi¢ w nastepujgcy sposoéb:

Krok Sposdéb postepowania Przycisk

1 Na stronie 'Gotowanie' wybra¢ funkcje Tray Timer. vy}
Wynik: -
Nastepuje otwarcie strony "Tray Timer'.

2 Wybra¢ jedng z wolnych pétek. l !I
Wynik: — —

Zostaje otwarta klawiatura do wprowadzania czasu garo-
wania dla tej pofki.

3 Wprqwadz zgdany czas garowania. 2 00:01:53 1
Wynik: = -
Czas garowania dla tej potki biegnie.

4 Zatadowaé komore pieca i zamkng¢ drzwi urzadzenia. =

Wynik:
Po zakonczeniu czasu dodatkowego stycha¢ sygnat dzwie- [
kowy i ukazuje sie wyswietlenie, z ktorej potki moze byc¢ ’
wyjety produkt.

5 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i wyjaé produkty z tej potki.

Przedwczesne przerwanie przebiegéw programu na jednej z potek

Przy pomocy X moznaw kazdej chwili przerwa¢ program dla danej poiki.

Optymalizacja procesu roboczego przez nastawienie pracy ciagtej

Jesli przez dtuzszy zachodzi potrzeba garowania w trybie z pétkami, zaleca sie nastawienie pracy
ciagtej.
Prace ciggta mozna znalez¢ przez wybor ponizszych przyciskéw, wychodzac ze strony gtéwnej:

(3-»@-»
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7.7 Wykorzystanie wolnych potek podczas regenerowania

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazoéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegodlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124
i postepowaé wedtug zawartych w nim instrukciji.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

= Niezaleznie od czasu regenerowania dodatkowe produkty wymagajg takich samych warunkéw, jak
produkty aktualnie wykonywanego programu.

= Odpowiedni program regenerowania jest wykonywany.

Sposdb postepowania

W celu wykorzystania wolnych poétek podczas regenerowania nalezy postapi¢ w nastepujacy sposob:

Krok Sposdéb postepowania Przycisk

1 Na stronie 'Regenerowanie’ wybrac¢ funkcje Tray Timer. ay)
Wynik: =
Nastepuje otwarcie strony "Tray Timer'.

2 Wybra¢ jedna z wolnych potek. l il
Wynik: — —

Zostaje otwarta klawiatura do wprowadzania czasu rege-
nerowania dla tej potki.

3 Wprowadz zgdany czas regenerowania. 2 00:01:53 1
Wynik: — =

Czas regenerowania dla tej pofki biegnie.

4 Zatadowaé komore pieca i zamkng¢ drzwi urzgdzenia.
Wynik:
Po zakonczeniu czasu regenerowania dla tej pétki, stychaé
sygnat dzwiekowy i ukazuje sie wyswietlenie, z ktorej potki
moze by¢ wyjety produkt.

5 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i wyja¢ regenerowane produk-
ty.

Przedwczesne przerwanie przebiegéw programu na jednej z potek

Przy pomocy X moznaw kazdej chwili przerwac program regenerowania dla danej pétki.

Optymalizacja procesu roboczego przez nastawienie pracy ciagtej

Jesli przez dtuzszy zachodzi potrzeba regenerowania w trybie z pétkami, zaleca sie nastawienie pracy
ciggtej.
Prace ciggta mozna znalez¢ przez wybor ponizszych przyciskdéw, wychodzac ze strony gtéwne;j:

0l » © » =

Podrecznik obstugi 121



7 Gotowanie i regenerowanie

7.8 Schtadzanie komory pieca

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazoéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegodlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124
i postepowaé wedtug zawartych w nim instrukciji.

Cel
Za pomocg funkcji dodatkowej 'Cool down' mozna szybko schtodzi¢ komore pieca, aby uruchomic pro-
gram garowania o nizszej temperaturze niz dotychczas.
Funkcje dodatkowg 'Cool down' mozna uruchamia¢ przy otwartych i zamknietych drzwiach urzadze-
nia.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:
=  Wszystkie programy garowania zakohczone.

Tak przechodzi sie na strone 'Gotowanie'!

- Ek
Start

wo°

o o @

150 °C
01:10:00

- 2
|
5 ol

=

®
B+rOw

Schtadzanie komory pieca

W celu schtodzenia komory pieca nalezy postepowaé nastepujaco:

Krok Sposéb postepowania Przycisk

1 Wybrac strone 'Funkcje dodatkowe gotowania'. +

2 Wybra¢ strone funkcje dodatkowg 'Cool down'. la
Wynik:

= Kiedy drzwi urzgdzenia sg otwarte, komora pieca schta-
dzana jest natychmiast, bez przyciskania 'Start'.

= Kiedy drzwi urzgdzenia sg zamknigte pojawia sie wezwa-
nie do ich otwarcia.

OSTRZEZENIE!

= W przypadku sztucznego Cool down komory pieca przy
otwartych drzwiach urzadzenia, odsuna¢ sie, poniewaz
wyleci gorgca para i opary.

= W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia podczas sztucz-
nego Cool down, nalezy liczy¢ sie z silnym strumieniem
goracej pary i oparow.
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7.9 Automatyczne chtodzenie komory pieca

Cel
Za pomoca funkcji 'SafeCooldown' komora pieca zostaje automatycznie schtodzona przed zatadun-
kiem, aby méc uruchomié¢ program gotowania o nizszej temperaturze niz poprzednio.
Podczas automatycznego schtadzania drzwi urzgdzenia pozostajg zamkniete, co zwieksza bezpie-
czenstwo korzystania z pieca konwekcyjno-parowego.

Warunki

Aby méc skorzystac z tej funkcji, trzeba aktywowac jg z poziomu serwisowego easyTouch.
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8 Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!

Wazne czynnosci reczne przy piecu konwekcyjno-parowym

W tym rozdziale przedstawiamy kilka waznych czynnosci recznych przy piecu konwekcyjno-parowym,
ktore sg ciggle potrzebne podczas obstugi.

8.1 A Bezpieczne obchodzenie sie z urzadzeniem

Dla bezpieczenstwa wiasnego i wspétpracownikéw

Zanim personel po raz pierwszy rozpocznie prace z piecem konwekcyjno-parowym nalezy zapoznacé
sie z trescig rozdziatu Dla bezpieczenstwa na stronie 19 i podjg¢ odpowiednie postanowienia.

Przed rozpoczeciem pracy poinstruowac¢ personel o obowigzku zapoznania si¢ z wymienionymi w tym
podrozdziale zasadami dotyczgcymi bezpieczenstwa pracy i o ich bezwzglednym przestrzeganiu.
Przed rozpoczeciem pracy poinstruowaé personel o obowigzku zapoznania sie ze wskazéwkami bez-

pieczenstwa wymienionymi w tym podrozdziale oraz w nastepnych instrukcjach i o podejmowaniu wy-
mienionych w nich $rodkéw zapobiegawczych.

Osobiste wyposazenie ochronne personelu

Poinstruowac personel o noszeniu osobistego wyposazenia ochronnego wymienionego dla danych
prac w podrozdziale 'Dla Waszego bezpieczenhstwa', rozdziat 'Osobiste wyposazenie ochronne' na
stronie 47.

Postepowanie z duzymi ciezarami

Poinstruowa¢ pracownikdw o tym, ze unoszenie ciezkich pojemnikéw i przesuwanie ciezkich wozkow
bankietowych moze powodowa¢ zmeczenie, dyskomfort oraz uszkodzenia aparatu ruchowego.

Gorace powierzchnie

|AAOSTRZEZENIE|

Zagrozenie oparzeniami wskutek wysokiej temperatury w komorze pieca i przy wewnetrznej stronie
drzwi urzadzenia

Dotkniecie wszystkich elementow wewnetrznych komory pieca, wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia i
wszystkich czesci, ktore znajdujg sie w komorze podczas przyrzadzania, moze prowadzi¢ do oparzen.

> Nosic¢ osobiste wyposazenie ochronne.

Gorgca para / opary

|AUWAGA |

Zagrozenie oparzeniami przez gorgcg pare i opary

Wydobywajaca sie para i opary mogg prowadzi¢ do oparzen twarzy, rgk, stop i nodg.

> Drzwi urzadzenia nalezy otwiera¢ zgodnie z instrukcjg dotyczaca bezpiecznego otwierania drzwi i
w zadnym przypadku nie wstawia¢ gtowy do komory pieca.

> Przy opcji zamkniecia bezpieczenstwa podczas otwierania drzwi urzgdzenia zawsze korzystaé
Z pozycji wentylaciji.

> W przypadku schtadzania komory pieca funkcjg Cool down przy otwartych drzwiach urzgdzenia,
odsung¢ sie, poniewaz wyleci gorgca para i opary (opcja Cool down).

> W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia podczas schtadzania komory funkcjg Cool down, nalezy
liczy¢ sie z silnym strumieniem goracej pary i oparow (opcja Cool down).
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8.2 Bezpieczne otwieranie i zamykanie drzwi urzadzenia

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazéwkami bezpie-
czenstwa wyszczegdlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzadzeniem na stronie 124 i
postepowac wedtug zawartych w nim instrukciji.

Warunki

Przy umieszczeniu na stole roboczym urzadzenie zabezpieczone jest przed przesuwaniem sie.

Bezpieczne otwieranie drzwi urzadzenia

W celu otworzenia drzwi urzadzenia nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania llustracja

1 Przekreci¢ uchwyt drzwiowy do gory (1).
Przy mocowaniu z lewej strony przekreci¢ uchwyt
drzwiowy w gore, w lewa strone (bez ilustracji).

2 Otworzy¢ powoli drzwi (2).

Bezpieczne zamykanie drzwi urzadzenia

W celu zamkniecia drzwi urzadzenia nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania

1 Drzwi urzadzenia zamykac delikatnie.
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8.3 Bezpieczne otwieranie i zamykanie drzwi urzgdzenia (opcja zamkniecie
bezpieczenstwa)

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazéwkami bezpie-
czenstwa wyszczegdlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzadzeniem na stronie 124 i
postepowacé wedtug zawartych w nim instrukciji.

Warunki

Przy umieszczeniu na stole roboczym urzadzenie zabezpieczone jest przed przesuwaniem sie.

Bezpieczne otwieranie drzwi urzadzenia

W celu otworzenia drzwi urzadzenia nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposéb postepowania llustracja

1 Przekreci¢ uchwyt drzwiowy w prawo do géry w pozycje
wentylacji (1) i odczekac krotko na wydostanie sie pary.
Przy mocowaniu z lewej strony przekreci¢ uchwyt
drzwiowy w gore, w lewg strone (bez ilustracji).

2 Przekreci¢ uchwyt drzwiowy ponownie w prawo do gory
(1)
Przy mocowaniu z lewej strony ponownie przekrecic
uchwyt drzwiowy w gore, w lewg strone.

3 Otworzy¢ powoli drzwi (2).

Bezpieczne zamykanie drzwi urzadzenia

W celu zamkniecia drzwi urzadzenia nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania

1 Drzwi urzadzenia zamykac delikatnie.
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8.4 Zatadunek i wytadunek produktéow

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazéwkami bezpie-
czenstwa wyszczegdlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzadzeniem na stronie 124 i
postepowac wedtug zawartych w nim instrukciji.

Gorgce plyny

|AOSTRZEZENIE|

Zagrozenie oparzeniami przez gorgce ptyny

Wylanie ptynnych produktow garowanych moze prowadzi¢ do oparzen twarzy i rak.

> Pojemniki z ptynami lub z produktami uptynniajacymi sie podczas garowania wstawia¢ tylko na
poziomach potek, ktore znajdujg sie ponizej wskazéwki ostrzegawczej 'Gorace ptyny' zaznaczonej
na urzadzeniu wysokosci (1.60 m). Tylko te poziomy potek umozliwiajg wszystkim obstugujgcym
zajrzenie do nich.

AR VAR VAR VAR v4

Zatadunek

Zwracac uwage przy zatadunku na to, aby stelaze zawieszane byty prawidtowo unieruchomione.
Stosowac tylko pojemniki z odpowiednimi wymiarami GN.

Przy zatadunku przestrzega¢ maksymalnego ciezaru wsadu.

Przykrywac¢ pojemniki z gorgcymi ptynami podczas transportu.

Nosi¢ osobiste wyposazenie ochronne.

W celu zatadunku postepowac nastepujgco:

Krok

Sposéb postepowania llustracja

1

Otworzy¢ drzwi urzadzenia (1).

Zatadowac¢ zadane poziomy potek produktami do garo-

wania (2).

= Rozpoczynac¢ przy tym od dotu.

= Pojemniki, blachy i ruszty wsuwac zawsze do oporu.

= Przy zatadunku za pomoca rusztdéw najnizszy poziom
potek pozostawi¢ wolny.
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Wyjmowanie produktéw garowanych

W celu wyjecia produktéw garowanych nalezy postepowac nastepujaco:

Krok Sposdéb postepowania

1 Otworzy¢ drzwi urzadzenia.
2 Wyjmowa¢é produkty poziomo.
Tutaj dalszy cigg ...

Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!
> Bezpieczne otwieranie i zamykanie drzwi urzgdzenia 125
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8.5 Demontaz i montaz stelazy zawieszanych

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazéwkami bezpie-
czenstwa wyszczegdlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzadzeniem na stronie 124 i
postepowac wedtug zawartych w nim instrukciji.

Demontaz stelazy zawieszanych (6.06 mini)

W celu demontazu stelaza zawieszanego nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania llustracja

1 Lekko unies$ stelaz zawieszany do przodu (1) i prze-
mies¢ nad przedni uchwyt (2).

2 Lekko pociagnij stelaz zawieszany do przodu (3) i prze-
mies¢ nad tylny uchwyt (4).

3 Wychyl stelaz zawieszany w pozyciji lekko na ukos do
wnetrza komory pieca (5) i wyjmij go z komory (6).
Uwaga:
Zwroci¢ uwage na to, aby szyny nie ulegty wygieciu, po-
niewaz inaczej ruszty, blachy i pojemniki nie bedg juz
pewnie przytrzymywane.
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Demontaz stelazy zawieszanych (6.10 mini/6.10 mini 2in1)

W celu demontazu stelaza zawieszanego nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania llustracja

1 Lekko unies$ stelaz zawieszany do przodu (1) i prze-
mies¢ nad przedni uchwyt (2).

2 Lekko pociagnij stelaz zawieszany do przodu (3) i prze-
mies¢ nad tylny uchwyt (4).

3 Wychyl stelaz zawieszany w pozycji lekko na ukos do
wnetrza komory pieca (5) i wyjmij go z komory (6).
Uwaga:
Zwroci¢ uwage na to, aby szyny nie ulegty wygieciu, po-
niewaz inaczej ruszty, blachy i pojemniki nie bedg juz
pewnie przytrzymywane.

4 Przesun owiewke do gory (7).
5 Wykre¢ owiewke do tytu (8) i oddziel stelaz zawieszany
od owiewki.

Podrecznik obstugi 130



8 Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!

Demontaz stelazy zawieszanych (10.10 mini)

W celu demontazu stelaza zawieszanego nalezy postepowac nastepujgco:

Krok

Sposdéb postepowania llustracja

1

Popchnij stelaz zawieszany do gory (1) i podnie$ nad
uchwytami (2).

Wychyl stelaz zawieszany w pozycji lekko na ukos do
wnetrza komory pieca (3) i wyjmij go z komory (4).
Uwaga:

Zwroci¢ uwage na to, aby szyny nie ulegty wygieciu, po-
niewaz inaczej ruszty, blachy i pojemniki nie beda juz
pewnie przytrzymywane.

Przesun owiewke do gory (5).

Wykre¢ owiewke do tytu (6) i oddziel stelaz zawieszany
od owiewki.

Montaz stelazy zawieszanych

Aby zamontowaé podwieszane stelaze postepowac w nastepujgcy sposob:

Krok

Sposdéb postepowania

1

W celu demontazu obu podwieszanych stelazy postgpowac w sposob odwrotny do monta-
Zu.

2

Sprawdz, czy stelaze sg prawidtowo podwieszone.

3

Sprawdzi¢, czy blachy tatwo sie wsuwaija.
W ten sposdb mozna sie upewnié, ze nie zamieniono ze sobg stelazy.
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8.6 Demontaz i montaz blach ruchomych

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegdlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124 i
postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:
= Stelaz zawieszany jest wymontowany.

Niezbedne srodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujgce srodki pomocnicze:
» Odpowiednie narzedzie, np. klucz ptaski do odkrecania zamkniec

Demontaz blachy ruchomej

W celu demontazu blachy ruchomej nalezy postepowac¢ nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania llustracja

1 Za pomocg odpowiedniego narzedzia (np. srubokretu)
odrygluj zamkniecia z lewej (1) i prawej (1) strony.

2 Nacisna¢ blache ruchoma do gory i wywiesi¢ ja (2).

Montaz blachy ruchomej

W celu zamontowania blachy ruchomej nalezy postepowac nastepujaco:

Krok Sposéb postepowania llustracja

1 W celu zamontowania blachy ruchomej postepowac¢ od-
wrotnie.
Zwréci¢ uwage na konieczno$¢ zawieszenia blachy ru-
chomej na trzpieniach na spodzie.
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Tutaj dalszy ciag ...

Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!
> Demontaz i montaz stelazy zawieszanych 129
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8.7 Umieszczanie i wyjmowanie czujnikow temperatury rdzenia produktéw

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazéwkami bezpie-
czenhstwa wyszczegdlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzgdzeniem na stronie 124 i
postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Cel

Kiedy czujnik temperatury rdzenia produktu nie jest juz potrzebny dla danego procesu garowania, mu-
si zosta¢ schowany. Inaczej istnieje niebezpieczenstwo uszkodzenia czujnika.

Schowanie czujnika temperatury rdzenia produktu

W celu schowania czujnika temperatury rdzenia produktu nalezy postepowac nastepujaco:

Krok Sposéb postepowania llustracja
1 Wsung¢ czujnik temperatury rdzenia produktu w zawie- =
szenie.
Inaczej istnieje niebezpieczenstwo uszkodzenia czujni-
ka.

Wyjmowanie czujnika temperatury rdzenia

W celu wyjecia czujnika temperatury rdzenia postepowac¢ w odwrotnej kolejnosci.

Podrecznik obstugi 134



8 Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!

8.8 Wetkna¢ pamieé¢ USB

A Bezpieczenstwo przy obchodzeniu sie z piecem konwekcyjno-parowym

Przed rozpoczeciem pracy nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazéwkami bezpie-
czenstwa wyszczegdlnionymi w rozdziale Bezpieczne obchodzenie sie z urzadzeniem na stronie 124 i
postepowac wedtug zawartych w nim instrukciji.

Cel zasuwki przytacza USB

Zasuwka zakrywa przytgcze USB, aby podczas garowania i czyszczenia do uktadu elektroniki steruja-
cej nie wnikneta zadna para wodna.

Przytacze USB musi by¢ zawsze zakryte zasuwkg podczas garowania i czyszczenia.

Wetkng¢ pamieé¢ USB

W celu wetkniecia pamieci USB nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdb postepowania llustracja

1 Przesuna¢ zasuwke przytgcza USB w prawo.

2 Wetkng¢ pamie¢ USB.
Jesli pamie¢ USB jest za duza, nalezy zastosowac do-
stepny w handlu kabel potgczeniowy.
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9 Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie i konserwacja pieca konwekcyjno-parowego

W tym rozdziale zapoznajemy z planem czyszczenia i konserwaciji i objasniamy czyszczenie pieca
konwekcyjno-parowego.

9.1 Plan czyszczenia i Srodki czyszczgce

Czyszczenie pieca konwekcyjno-parowego

W tym rozdziale nastepuje zapoznanie z planem czyszczenia i Srodkami czyszczacymi.

9.1.1 Plan czyszczenia

Czyszczenie codzienne

Nastepujaca tabela przedstawia przeglad czynnosci czyszczenia, ktére muszag by¢ wykonywane co

dzien:

Co nalezy czys$ci¢?
Komora pieca

Obszar wentylatora za blachg
ruchomag

Uszczelka higieniczna takze wo-
kot drzwi urzadzenia

Odptyw komory pieca

Obudowa urzagdzenia, zewnatrz

Komora pieca, jesli widoczne sg

zadymienia lub ciemne zabar-
wienia

Zbiorniki, blachy, ruszty i inne
akcesoria do pieczenia

Proces

Potautomatyczne czyszczenie
komory pieca na stronie 145

Z opcjg ConvoClean system:

Automatyczne czyszczenie ko-
mory pieca na stronie 151

Czyszczenie komory pieca za
blachg ruchoma na stronie 160

Z opcjg ConvoClean system:
Automatyczne czyszczenie ko-
mory pieca na stronie 151

Czyszczenie uszczelki higie-
nicznej na stronie 158

= Usungc resztki
= Spryskaé srodkiem czyszczg-
cym i sptuka¢ wodg

= Wylaczy¢ urzadzenie
= Czysci¢ recznie migekkag
szmatkg

= Spryskaé na zimno

= Poddac dziataniu przez 10
min

= Polerowaé¢ miekkg nieszorstkg

gabka
= Sptukaé

= Czysci¢ recznie, nieszorstkg

gabka
= Pluka¢ wodg

Srodek czyszczacy

ConvoClean new
lub
ConvoClean forte

ConvoClean forte
i
ConvoCare

ConvoClean new
lub
ConvoClean forte

ConvoClean forte
i
ConvoCare

Dostepny w handlu $rodek do
mycia

ConvoClean new

lub

ConvoClean forte

Stosowany w gospodarstwie do-
mowym oczyszczacz do stali
szlachetnej

Powszechnie stosowany tagod-
ny ptyn do mycia naczyn

(w przypadku czarnej obudowy)

ConvoCare

Dostepny w handlu srodek do
mycia
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9 Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie cotygodniowe

Nastepujaca tabela przedstawia przeglad czynnos$ci czyszczenia, ktére muszg by¢ wykonywane co ty-

dzien:

Co nalezy czy$cic? Proces Srodek czyszczacy

Podwdjne drzwi szklane, wew-  Czyszczenie podwdéjnych drzwi  Stosowany w gospodarstwie do-

natrz szklanych na stronie 159 mowym $rodek do czyszczenia
szyb

Drzwi i wanna odciekowa urzg- Czyscic recznie ConvoClean new

dzenia lub

ConvoClean forte

Czyszczenie comiesigczne

Nastepujaca tabela przedstawia przeglad czynnosci czyszczenia, ktére muszg by¢ wykonywane co

miesiac:
Co nalezy czys$ci¢? Proces Srodek czyszczacy
Podstawa Czysci¢ recznie miekka szmatkg Stosowany w gospodarstwie do-
mowym oczyszczacz do stali
szlachetnej
Zestaw - stos Czysci¢ recznie miekka szmatkg Stosowany w gospodarstwie do-
mowym oczyszczacz do stali
szlachetnej
Tutaj dalszy ciag ...
Tematy pokrewne
> Srodek czyszczacy 138

Podrecznik obstugi 137



9 Czyszczenie i konserwacja

9.1.2 Srodek czyszczacy

Srodek czyszczacy

Do czyszczenia komory pieca stosowac¢ wytgcznie wymienione tu srodki czyszczace.

Oznaczenie Produkt Kolor naklejki
Srodek czyszczacy ConvoClean forte czerwony
Srodek ptuczacy ConvoCare zielony

WSKAZOWKA:

Przy uszkodzeniach, ktére powstaty przez nieprawidtowe czyszczenie i zastosowanie nieprawidiowe-
go $rodka czyszczgcego, wygasajg wszelkie roszczenia gwarancyjne.

W ponizszej tabeli zestawione sa wyspecyfikowane srodki czyszczace, ich przeznaczenie i sposéb za-

stosowania:

Produkt

ConvoClean new

Do lekkich zabrudzen

(Nie do automatycznego czy-
szczenia komory pieca: Con-
voClean system)

(Nie do czyszczenia pojemni-
kéw, blach, rusztéw lub innych
akcesoriow)

ConvoClean forte

Od zwyktych do silnych zabru-
dzen

(Nie do czyszczenia pojemni-
kéw, blach, rusztéw lub innych
akcesoriow)

ConvoCare K (koncentrat)

ConvoCare

gotowy do uzytku Srodek ptu-
czacy

(Nie do czyszczenia pojemni-
kéw, blach, rusztéw lub innych
akcesoriow)

Stosowany w gospodarstwie do-
mowym oczyszczacz do stali
szlachetnej

Powszechnie stosowany tagod-
ny ptyn do mycia naczyn

Zastosowanie

Czyszczenie komory pieca
= Recznie
= Poétautomatycznie

Czyszczenie komory pieca
= Recznie
= Poétautomatycznie

Z opcjg ConvoClean system:
Automatyczne czyszczenie ko-
mory pieca

Roztwér gotowy do uzycia, do
wymieszania, ConvoCare w sto-
sunku mieszaniny 1:29

Z opcjg ConvoClean system:
Automatyczne czyszczenie ko-
mory pieca

Reczne czyszczenie uzupetnia-
jace komory pieca

Pielegnacja zewnetrznych Scian
pieca konwekcyjno-parowego
(w przypadku obudowy ze stali
szlachetnej)

Pielegnacja zewnetrznych $cian
pieca konwekcyjno-parowego
(w przypadku czarnej obudowy)

Sposéb zastosowania
Butelka do spryskiwania

Butelka do spryskiwania

= Podigczony do systemu czy-
szczenia kanister na srodek
czyszczacy pod piecem kon-
wekcyjno-parowym
(6.06/6.10/10.10 mini)

= Podtgczony jako system czy-
szczacy zbiornik w szufladzie
ze srodkiem czyszczacym
(6.10 mini 2in1)

= Podigczony do systemu czy-
szczenia kanister na srodek
czyszczacy pod piecem kon-
wekcyjno-parowym
(6.06/6.10/10.10 mini)

= Podtgczony do systemu czy-
szczenia zbiornik szuflady na
Srodek ptuczacy (6.10 mini
2in1)

Butelka do spryskiwania
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9 Czyszczenie i konserwacja

Produkt

Stosowany w gospodarstwie do-
mowym srodek do czyszczenia
szyb

Zwykly, nieszkodliwy dla skory,
bezzasadowy ptyn do mycia na-
czyn o neutralnym pH i zapachu

Zastosowanie Sposdb zastosowania

Czyszczenie podwojnych drzwi -
szklanych

= Czyszczenie elementéw kon- -
strukcyjnych i osprzetu wedtug
odpowiednich instrukcji

= Czyszczenie pojemnikdw,
blach, rusztéw i innych akce-
soridw stosowanych przy pie-
czeniu

Zuzycie srodka czyszczacego i pluczacego

W ponizszej tabeli zestawione sg srodki czyszczace i pluczgce w ml dla kazdego czyszczenia:

Srodek

Zuzycie (ml) / zuzycie na jedng komore pieca (ml)

Etap 1 Etap 2 Etap 3 Etap 4 Express CareStep

ConvoClean forte

320 540 760 770 120 -

ConvoCare

200 200 200 500 270 500

Postepowanie ze srodkami czyszczgcymi

Przy stosowaniu srodka czyszczgcego nalezy stosowa¢ wyposazenie ochronne.

Przestrzega¢ zapiséw w rozdziale 'Srodki ochrony indywidulnej' na stronie 47 i aktualnych kart charak-
terystyki dotaczonych do srodkéw czyszczacych ConvoClean forte, ConvoClean new, ConvoCare K

oraz ConvoCare.

Personel winien by¢ okresowo instruowany przez uzytkownika (przedsiebiorce) pieca konwekcyjno-

parowego.

Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne

> Wymiana kanistra z ConvoClean forte 162
> Wymiana kanistra na srodek czyszczacy ConvoCare 163
> Napetnianie szuflady do srodkéw czyszczgcych srodkiem ConvoClean forte (6.10 mini 2in1) 165
> Napetnianie szuflady do ptynu nabtyszczajgcego srodkiem ConvoCare (6.10 mini 2in1) 166
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9 Czyszczenie i konserwacja

9.2 Programy czyszczenia i czynno$ci czyszczenia

Czyszczenie pieca konwekcyjno-parowego

W tym podrozdziale objasnione jest czyszczenie pieca konwekcyjno-parowego.

9.2.1 A Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszczeniu

Dla bezpieczenstwa wiasnego i wspétpracownikéw

Zanim personel po raz pierwszy rozpocznie prace z piecem konwekcyjno-parowym nalezy zapoznacé
sie z trescig rozdziatu Dla bezpieczenstwa na stronie 19 i podjg¢ odpowiednie postanowienia.

Przed rozpoczeciem pracy poinstruowac¢ personel o obowigzku zapoznania si¢ z wymienionymi w tym
podrozdziale zasadami dotyczgcymi bezpieczenstwa pracy i o ich bezwzglednym przestrzeganiu.
Przed rozpoczeciem pracy poinstruowaé personel o obowigzku zapoznania sie ze wskazéwkami bez-

pieczenstwa wymienionymi w tym podrozdziale oraz w nastepnych instrukcjach i o podejmowaniu wy-
mienionych w nich srodkéw zapobiegawczych.

Osobiste wyposazenie ochronne personelu

Poinstruowac personel o noszeniu osobistego wyposazenia ochronnego wymienionego dla danych
prac w podrozdziale 'Dla Waszego bezpieczenhstwa', rozdziat 'Osobiste wyposazenie ochronne' na
stronie 47.

Podstawowe zasady bezpiecznej pracy

W przypadku swiadomego lub przypadkowego niedozwolonego przesuniecia pieca konwekcyjno-pa-

rowego po montazu (zamierzonego lub omytkowego), z urzgdzenia mozna dalej korzysta¢ tylko wte-

dy, gdy spetnione sg wszystkie warunki:

= Urzadzenie i stosowany osprzet nie wykazujg oczywistych uszkodzen.

= Zamontowane przewody zasilajgce do instalacji elektrycznej, wodnej, Sciekowej i Srodkdw czy-
szczacych nie wykazujg oczywistych uszkodzen, sg mocno osadzone, w zadnym miejscu nie ciek-
ng i po kontroli wzrokowej sprawiajg wrazenie bezpiecznych i sprawnych.

= 'Warunki funkcjonalnosci pieca konwekcyjno-parowego' sg spetnione.

= 'Warunki otoczenia pieca konwekcyjno-parowego' na stronie 20 sg spetnione.

=  Wszystkie informacje ostrzegawcze znajdujg w przewidzianych miejscach.

Zasady bezpiecznego czyszczenia urzadzenia

Aby unikng¢ zagrozen podczas czyszczenia urzadzenia nalezy przestrzegaé¢ nastepujgcych zasad:

= Blacha ruchoma musi by¢ prawidtowo zablokowana.

= Nalezy zwr6ci¢ uwage na prawidlowe zamkniecie ostony wentylatora, w szczegdlnosci po czy-
szczeniu obszaru za ostong oraz ponownym montazu ostony.

= Nie wolno nigdy przeprowadzac¢ czyszczenia w jednej komorze pieca, podczas gdy w drugiej przy-
rzgdzane sg potrawy (dla 6.10 mini 2in1).
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9 Czyszczenie i konserwacja

Zasady bezpiecznego ruchu i odstawiania podstawy na kétkach

Aby unikng¢ zagrozen, przy przesuwaniu podstawy na kétkach z zatozonymi urzgdzeniami nalezy
przestrzega¢ nastepujgcych zasad:

= Przed rozpoczeciem ruchu nalezy odtgczyc¢ rure odptywu o ile stosowane jest przylgcze state.

= Przy przemieszczaniu zwrdci¢ uwage na wszystkie przewody przytgczeniowe. Nie przejezdzaé nad
przewodami przytgczeniowymi. Przewody przytgczeniowe nie mogg w zadnym wypadku by¢ na-
prezone czy wrecz zosta¢ zerwane. Dtugosci przewodow przytgczeniowych (przytacza elektryczne-
go i wody) dostosowane sg do zakresu ruchu uchwytu. Przy przemieszczeniu nalezy mimo tego
zwroci¢ uwage na potozenie i przebieg wszystkich przewoddw przytgczeniowych.

Przed przesunieciem urzadzenia muszg by¢ odtgczone od napiecia.

Przed przesunigciem urzgdzenia na podstawie muszg by¢ schtodzone.

W urzgdzeniach nie moze znajdowac sie produkt.

Drzwi urzadzenia muszg by¢ zamkniete.

Przy przesuwaniu podstawy wraz z urzadzeniami nosi¢ odziez ochronna.

Podstawe wraz z urzagdzeniami wolno przesuwaé tylko przynajmniej w dwie osoby.

Po wsunigciu z powrotem urzadzenie musi by¢é ponownie wypoziomowane.

Po wsunieciu z powrotem hamulce ustalajgce muszg zosta¢ ponownie zablokowane.

W kazdej pozycji nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby podstawa wraz z urzgdzeniem nie przewrdcity

sie.

Opryskanie pieca konwekcyjno-parowego woda

|AZAGROZENIE |

Zagrozenie porazeniem pradem przez elementy przewodzace prad

Woda na elementach zewnetrznych urzadzenia moze prowadzi¢ do zwarcia i przy dotknieciu do
porazenia pradem.

> Nie spryskiwa¢ wodg elementéw zewnetrznych urzgdzenia.

> Podczas czyszczenia zamykacé zawsze zasuwke przytgcza USB.

> Podczas eksploatacji na $wiezym powietrzu stosowac¢ ochrone przed deszczem.

Gorgce powierzchnie

|AOSTRZEZENIE|

Niebezpieczenstwo poparzenia wskutek wysokiej temperatury elementéw wewnetrznych
i zewnetrznych urzadzenia

Dotkniecie wszystkich elementow wewnetrznych komory pieca, w szczegélnosci ostony wentylatora
po wewnetrznej stronie drzwi urzgdzenia i wszystkich czesci, ktére znajdujg sie w komorze podczas
garowania, moze prowadzi¢ do oparzen. Réwniez dotkniecie kré¢ca wentylacyjnego i wylotowego
na goérze urzadzenia moze prowadzi¢ do oparzen.

> Odczekac¢ do schtodzenia komory pieca do temperatury ponizej 60 °C przed rozpoczeciem prac
z zakresu czyszczenia albo zastosowac¢ procedure Cool down komory pieca.
> Nosi¢ osobiste wyposazenie ochronne.

Spryskiwanie wodg goracej komory pieca

|AAOSTRZEZENIE|

Zagrozenie oparzeniem przez gorgcg pare

W przypadku spryskiwania wodg gorgcej komory pieca (np. za pomocg spryskiwacza recznego)

powstajgca w komorze pieca para moze prowadzi¢ do oparzen.

> Odczekac¢ do schtodzenia komory pieca do temperatury ponizej 60 °C przed rozpoczeciem prac
z zakresu czyszczenia albo zastosowaé procedure Cool down komory pieca.
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Kontakt ze srodkami czyszczacymi

|AOSTRZEZENIE

Zagrozenie poparzeniem i podraznieniami skéry, oczu i dréog oddechowych

Srodek czyszczacy ConvoClean new i $rodek ptuczacy ConvoCare podrazniajg skore, oczy i drogi

oddechowe po bezposrednim kontakcie. Srodek czyszczacy ConvoClean forte powoduje przy

bezposrednim kontakcie poparzenia skory, oczu i drég oddechowych.

> Nie wdycha¢ oparow i mgiet ze srodkdéw czyszczacych i ptuczacych.

> Nie dopuszczaé do kontaktu srodkdéw czyszczacych i ptuczgcych z oczami, skorg i Sluzéwkami.

> Nie rozpyla¢ srodkéw czyszczacych/ptuczacych w komorze pieca o temperaturze powyzej 60 °C,

poniewaz prowadzi to do wytwarzania sie kwasnych lub draznigcych oparéw srodkow

czyszczacych.

Nosi¢ osobiste wyposazenie ochronne.

> Dla 6.10 mini 2in1: Ostroznie i bez uzycia sity zamykac¢ szuflade na srodki czyszczace, aby
zapobiec wychlapywaniu tych srodkow.

v
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9.2.2 Schtadzanie komory pieca

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Cel
Za pomoca funkcji dodatkowej 'Cool down' mozna szybko schtodzi¢ komore pieca, aby moc jg oczys-
cic.
Funkcje dodatkowg 'Cool down' mozna uruchamia¢ przy otwartych i zamknietych drzwiach urzadze-
nia.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:
=  Wszystkie programy garowania zakohczone.

Tak przechodzi sie na strone 'Gotowanie'!

- Ek
Start

wo°

o o @

150 °C
01:10:00

- 2
|
5 ol

=

®
B+rOw

Schtadzanie komory pieca

W celu schtodzenia komory pieca nalezy postepowaé nastepujaco:

Krok Sposéb postepowania Przycisk

1 Wybrac strone 'Funkcje dodatkowe gotowania'. +

2 Wybra¢ strone funkcje dodatkowg 'Cool down'. la
Wynik:

= Kiedy drzwi urzgdzenia sg otwarte, komora pieca schta-
dzana jest natychmiast, bez przyciskania 'Start'.

= Kiedy drzwi urzgdzenia sg zamknigte pojawia sie wezwa-
nie do ich otwarcia.

OSTRZEZENIE!

= W przypadku sztucznego Cool down komory pieca przy
otwartych drzwiach urzadzenia, odsuna¢ sie, poniewaz
wyleci gorgca para i opary.

= W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia podczas sztucz-
nego Cool down, nalezy liczy¢ sie z silnym strumieniem
goracej pary i oparow.

Podrecznik obstugi 143



9 Czyszczenie i konserwacja

9.2.3 Automatyczne chtodzenie komory pieca

Cel
Za pomocag funkcji 'SafeCooldown' komora pieca zostaje automatycznie schtodzona przed zatadun-
kiem, aby méc uruchomi¢ program gotowania o nizszej temperaturze niz poprzednio.
Podczas automatycznego schtadzania drzwi urzgdzenia pozostajg zamkniete, co zwieksza bezpie-
czenstwo korzystania z pieca konwekcyjno-parowego.

Warunki

Aby méc skorzystac z tej funkcji, trzeba aktywowac jg z poziomu serwisowego easyTouch.
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9.2.4 Poétautomatyczne czyszczenie ochtodzonej komory pieca

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Jednoczesne garowanie i czyszczenie

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

W przypadku jednoczesnego garowania w jednym urzgdzeniu i czyszczenia drugiego urzgdzenia
moze doj$¢ do kontaktu $rodka czyszczacego z garowanym produktem.

> Nigdy nie czyscic¢ jednego z urzgdzen, podczas garowania w drugim urzgdzeniu.

Warunki

Sprawdzic czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

= Zapoznano si¢ juz z wykonywaniem czynnosci wymienionych w ustepie 'Tak nalezy wykonywac to
prawidtowo!'.

= Wszystkie produkty spozywcze sg usuniete z komory pieca.

=  Wszystkie pojemniki, blachy i ruszty i ewentualne inne akcesoria usung¢ z komory pieca.

=  Wieksze pozostatosci potraw zostaty w razie potrzeby usuniete z komory pieczenia.

Niezbedne srodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujace srodki pomocnicze:
= Srodek czyszczgcy ConvoClean new lub ConvoClean forte w rozpylaczu

Obchodzenie sie z butelka do spryskiwania

Przy obchodzeniu sie z butelka do spryskiwania przestrzega¢ nastepujgcych punktow:

= Nie pozostawia¢ nieuzywanej butelki do spryskiwania przez dtuzszy czas pod cisnieniem. Powoli
odkreci¢ gtowice pompy, aby mogto wydostac sie sprezone powietrze.

= Co tydzien ptukac butelke do spryskiwania.

= Sptukiwaé po kazdym uzyciu dysze, przedtuzenie dyszy i kréciec dyszy.

Pdétautomatyczne czyszczenie ochtodzonej komory pieca

W celu wykonania potautomatycznego czyszczenia ochtodzonej komory pieca postepuj zgodnie z po-
nizszym opisem:

Krok Sposdéb postepowania Przycisk

1 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i usung¢ z komory pieca
wieksze pozostatosci dania.

Sl
LS

o

2 Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3 Wywotac strong Czyszczenie i wybra¢ potautomatyczny m
program czyszczenia. h
Wynik:
Piec konwekcyjno-parowy rozpoczyna czyszczenie po- "
Jr;a(t;torna%yczne. Komora pieca jest ogrzewana przez ok.
minut.
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Krok

Sposdéb postepowania

Przycisk

4

Otworzy¢ drzwi urzadzenia po ustyszeniu pierwszego
sygnatu.

Spryska¢ komore pieca, ostone wentylatora i obszar za
nig, stelaze zawieszane oraz wylot w dnie srodkiem
ConvoClean new albo ConvoClean forte w aerozolu.

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
Wynik:
Program przebiega dalej automatycznie (ok. 10 minut).

Otworzy¢ drzwi urzadzenia po ustyszeniu kolejnego
sygnatu.

Doktadnie sptukac strumieniem wody ostone wentylato-
ra i obszar za nig.

Zamknagc¢ drzwi urzadzenia.
Wynik:
Program przebiega dalej automatycznie (ok. 10 minut).

10

Odczeka¢, az na koniec czyszczenia rozlegnie sie syg-
nat dzwiekowy.

11

Po wezwaniu przez system potwierdzi¢ koniec czy-
szczenia pétautomatycznego.

12

Otworzy¢ drzwi urzadzenia i skontrolowac¢ efekt czy-
szczenia.

13

Doktadnie sptukac¢ komore pieca i stelaze zawieszane,
ostone wentylatora i obszar za nig strumieniem wody
lub zmy¢ komore i osprzet miekkg szmatkg z duzg ilos-
cig wody i wytrze¢ miekkim czysciwem.

Przy silnym zanieczyszczeniu mozna powtorzy¢ prze-
bieg czyszczenia.

14

Wytgczy¢ piec konwekcyjno-parowy i oprzeé drzwi
urzgdzenia, aby komora pieca mogta wyschnggé.
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Tutaj dalszy ciag ...

Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!
> Demontaz i montaz blach ruchomych

> Demontaz i montaz stelazy zawieszanych

Tematy pokrewne
> Srodek czyszczacy
> Plan czyszczenia

132
129

138
136
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9.2.5 Pdtautomatyczne czyszczenie rozgrzanej komory pieca

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Jednoczesne garowanie i czyszczenie

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

W przypadku jednoczesnego garowania w jednym urzgdzeniu i czyszczenia drugiego urzgdzenia
moze doj$¢ do kontaktu $rodka czyszczacego z garowanym produktem.

> Nigdy nie czyscic¢ jednego z urzgdzen, podczas garowania w drugim urzgdzeniu.

Warunki

Sprawdzic czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

= Zapoznano si¢ juz z wykonywaniem czynnosci wymienionych w ustepie 'Tak nalezy wykonywac to
prawidtowo!'.

= Wszystkie produkty spozywcze sg usuniete z komory pieca.

=  Wszystkie pojemniki, blachy i ruszty i ewentualne inne akcesoria usung¢ z komory pieca.

Niezbedne $rodki pomochicze

Wymagane sg nastepujace srodki pomocnicze:
= Srodek czyszczgcy ConvoClean new lub ConvoClean forte w rozpylaczu

Obchodzenie sie z butelkg do spryskiwania

Przy obchodzeniu sie z butelkg do spryskiwania przestrzegaé¢ nastepujgcych punktow:

= Nie pozostawia¢ nieuzywanej butelki do spryskiwania przez dtuzszy czas pod cisnieniem. Powoli
odkreci¢ gtowice pompy, aby mogto wydostac sie sprezone powietrze.

= Co tydzienh ptukac butelke do spryskiwania.

= Sptukiwaé po kazdym uzyciu dysze, przedtuzenie dyszy i krociec dyszy.

Pdétautomatyczne czyszczenie rozgrzanej komory pieca

W celu wykonania potautomatycznego czyszczenia rozgrzanej komory pieca postepuj zgodnie z po-
nizszym opisem:

Krok Sposdéb postepowania Przycisk
1 Zamkna¢ drzwi urzadzenia. =
"u“\

2 Wywotaé strone Czyszczenie i wybra¢ potautomatyczny ﬂ
program czyszczenia. ¥
Wynik:
Sprawdzanie temperatury komory pieca. "

3 Jesli temperatura komory pieca jest zbyt wysoka, nale- 7 §§L ‘

zy odczekaé przy zamknietych drzwiach urzadzenia, az
komora pieca automatycznie schtodzi sie do temperatu-
ry ponizej 60 °C, i dopiero wtedy przystapic¢ do czy-
szczenia.
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Krok

Sposdéb postepowania

4

Po ustyszeniu pierwszego sygnatu otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i na wezwanie przez system z ostygnietej komo-
ry pieca wyciagng¢ wieksze pozostatosci dania.

Zamkngc¢ drzwi urzadzenia.

Wynik:

Piec konwekcyjno-parowy rozpoczyna czyszczenie po-
tautomatyczne.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia po ustyszeniu drugiego syg-
natu.

Spryskaé komore pieca, ostone wentylatora i obszar za
nig, stelaze zawieszane oraz wylot w dnie srodkiem
ConvoClean new albo ConvoClean forte w aerozolu.

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
Wynik:
Program przebiega dalej automatycznie (ok. 10 minut).

Otworzy¢ drzwi urzadzenia po ustyszeniu kolejnego
sygnatu.

10

Doktadnie sptuka¢ strumieniem wody ostone wentylato-
ra i obszar za nia.

11

Zamknagc¢ drzwi urzadzenia.
Wynik:
Program przebiega dalej automatycznie (ok. 10 minut).

12

Odczekac, az na koniec czyszczenia rozlegnie sie syg-
nat dzwiekowy.

13

Po wezwaniu przez system potwierdzi¢ koniec czy-
szczenia pétautomatycznego.

14

Otworzy¢ drzwi urzadzenia i skontrolowac efekt czy-
szczenia.
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Krok Sposdéb postepowania

Przycisk

15 Doktadnie sptukac¢ komore pieca i stelaze zawieszane,
ostone wentylatora i obszar za nig strumieniem wody
lub zmy¢ komore i osprzet miekkg szmatkg z duzg ilos-
cig wody i wytrze¢ migkkim czysciwem.

Przy silnym zanieczyszczeniu mozna powtorzyé prze-
bieg czyszczenia.

16 Wytgczy¢ piec konwekcyjno-parowy i oprze¢ drzwi
urzadzenia, aby komora pieca mogta wyschnac.

Tutaj dalszy ciag ...

Tak nalezy wykonywac¢ to prawidtowo!
> Demontaz i montaz stelazy zawieszanych
> Demontaz i montaz blach ruchomych

Tematy pokrewne
>  Srodek czyszczacy
> Plan czyszczenia

129
132

138
136
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9.2.6 Automatyczne czyszczenie zimnej komory pieca systemem
ConvoClean system

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Jednoczesne garowanie i czyszczenie

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

W przypadku jednoczesnego garowania w jednym urzgdzeniu i czyszczenia drugiego urzgdzenia
moze doj$¢ do kontaktu $rodka czyszczacego z garowanym produktem.

> Nigdy nie czyscic¢ jednego z urzgdzen, podczas garowania w drugim urzadzeniu.

Warunki

Sprawdzic czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

=  Wszystkie produkty spozywcze sg usuniete z komory pieca.

=  Wszystkie pojemniki, blachy i ruszty i ewentualne inne akcesoria usung¢ z komory pieca.
= Poziom srodkéw do mycia i ptukania jest dostateczny

Niezbedne $rodki pomochicze

Wymagane sa nastepujace srodki pomocnicze:

= Srodek czyszczgcy ConvoClean forte w kanistrze z czerwong naklejkg albo w szufladzie na srodek
czyszczacy

= Srodek ptuczacy ConvoCare w kanistrze z zielong naklejkg albo w szufladzie na srodek ptuczacy.

= Srodek czyszczgcy ConvoClean new lub ConvoClean forte w butelce do rozpylania do czyszczenia
uzupetniajgcego

= Srodek ptuczacy ConvoCare w butelce do rozpylania do czyszczenia uzupetniajgcego

Automatyczne czyszczenie zimnej komory pieca systemem ConvoClean system

Aby przeprowadzi¢ automatyczne czyszczenie komory pieca nalezy postepowac nastepujaco:

Krok Sposdéb postepowania Przycisk
1 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i usungé z komory pieca wiek- [
sze pozostatosci dania. NI
b ,L%; =]
2 Obrdci¢ 1 raz dysze obrotowg pod sufitem komory pieca,
aby sprawdzic¢ jej fatwos¢ ruchu. X
=
3 Zamkna¢ drzwi urzadzenia. I —
4]
4 Wywotaj strone Czyszczenie. m
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Krok Sposdéb postepowania Przycisk
5 Zastartowac petnoautomatyczny program czyszczenia po- 7T i -
przez wybor stopnia czyszczenia. AR e 5
1 2
K 1\ ()
A i\ %@\
3 4

6 Po wezwaniu przez system otworzy¢ drzwi urzadzenia
i skontrolowac komore pieca.

7 Zamkngc¢ drzwi urzadzenia.
Wynik: el
Piec konwekcyjno-parowy startuje petnoautomatyczne czy- | i ”
szczenie. o=
Ostrzezenie:
W zadnym wypadku nie przerywac tego procesu. Nie ot-
wierac drzwi urzadzenia.

8 Odczekaé, az na koniec czyszczenia rozlegnie sie sygnat [ _

dzwiekowy. VFM ‘; Eﬂ_
el =

9 Po wezwaniu przez system potwierdzi¢ koniec w petni zau- v
tomatyzowanego czyszczenia.

10 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i skontrolowac efekt czyszcze-
nia.

11 W razie potrzeby wyczysci¢ odptyw komory pieca.

12 Wytaczy¢ piec konwekcyjno-parowy i oprze¢ drzwi urzg-

dzenia, aby komora pieca mogta wyschnac.

Dodatkowe oczyszczenie komory pieca

Przy bardzo silnym zanieczyszczeniu poleca sie przeprowadzi¢ potautomatyczne czyszczenie, aby ce-
lowo usung¢ pozostatosci zanieczyszczen.

Mozliwe powstate btedy

Ponizsza tabela przedstawia mozliwe powstate btedy i odpowiednie reakcje:

Powstate btedy Reakcja

Wys$wietlony zostaje 'Brak wody' Sprawdzi¢ przytacze wody.

Ukazuje sie 'Sprawdzi¢ stan napetnienia oczy- Skontroluj, w ktérym z kanistréw brakuje srodka

szczaczy i wezy doprowadzajgcych na zatamania czyszczacego i uzupetnij go.

i potwierdzic' Sprawdzi¢, czy weze doprowadzajgce posiadajg
zatamania i usungg je.

Dla 6.10 mini 2in1: Sprawdzi¢, ktora z szuflad ze srodkiem czyszcza-

Wyswietla sie 'Sprawdzi¢ stan napetnienia ptynu  ¢ym nie jest dostatecznie napetniona i uzupetnic.
czyszczacego i potwierdzi¢'
Awaria zasilania energig elektryczng Jesli srodek czyszczacy zostat juz wprowadzony,
: ~ piec konwekcyjno-parowy przeprowadzi dla bez-
Ef;r;]%ag:ggzagg;ﬂ e czyszczenie zostalo prze pieczenstwa wymuszone ptukanie komory pieca
9 i dopiero po tym bedzie mozna przejs¢ do eks-
ploataciji.
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Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne

>

>
>
>

Plan czyszczenia

Srodek czyszczacy

Wymiana kanistra na srodek czyszczacy ConvoCare
Wymiana kanistra z ConvoClean forte

136
138
163
162
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9.2.7 Automatyczne czyszczenie goragcej komory pieca systemem
ConvoClean system

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Jednoczesne garowanie i czyszczenie

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

W przypadku jednoczesnego garowania w jednym urzgdzeniu i czyszczenia drugiego urzgdzenia
moze doj$¢ do kontaktu $rodka czyszczacego z garowanym produktem.

> Nigdy nie czyscic¢ jednego z urzgdzen, podczas garowania w drugim urzadzeniu.

Warunki

Sprawdzic czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

=  Wszystkie produkty spozywcze sg usuniete z komory pieca.

=  Wszystkie pojemniki, blachy i ruszty i ewentualne inne akcesoria usung¢ z komory pieca.
= Poziom srodkéw do mycia i ptukania jest dostateczny

Niezbedne $rodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujace srodki pomocnicze:

= Srodek czyszczgcy ConvoClean forte w kanistrze z czerwong naklejkg albo w szufladzie na Srodek
czyszczacy

= Srodek ptuczgcy ConvoCare w kanistrze z zielong naklejkg albo w szufladzie na srodek ptuczacy.

= Srodek czyszczgcy ConvoClean new lub ConvoClean forte w butelce do rozpylania do czyszczenia
uzupetniajgcego

= Srodek ptuczacy ConvoCare w butelce do rozpylania do czyszczenia uzupetniajgcego

Automatyczne czyszczenie gorgcej komory pieca systemem ConvoClean system (z opcjg Cool down)

Aby przeprowadzi¢ automatyczne czyszczenie komory pieca nalezy postepowac nastepujaco:

Krok Sposéb postepowania Przycisk
1 Zamknac¢ drzwi urzadzenia. I
)
2 Wywotaj strone Czyszczenie. m
3 Zastartowac petnoautomatyczny program czyszczenia po- 7T T v
przez wybor stopnia czyszczenia. Ak AR +
1 2
K 1\ () )
| A A\ %@\
3 4

4 Po wezwaniu przez system otworzy¢ drzwi urzadzenia [
i niezwtocznie zamknac¢ je ponownie, bez siegania do wne- | ——= [
trza nadal gorgcej komory pieca. ‘ [
Wynik: !
Sprawdzanie temperatury komory pieca. Schtadzanie ko-
mory pieca rozpoczyna sie automatycznie.

Podrecznik obstugi 154



9 Czyszczenie i konserwacja

Krok Sposdéb postepowania Przycisk
5 Przy zamknietych drzwiach urzadzenia odczeka¢, az ko- 6%
mora pieca spadnie ponizej 60 °C.
&
6 Po wezwaniu przez system otworzy¢ drzwi urzadzenia i ze
schiodzonej komory pieca usunaé¢ wieksze pozostatosci E B
dania. l
7 Obréci¢ 1 raz dysze obrotowg pod sufitem komory pieca,
aby sprawdzi¢ jej tatwosé ruchu. ) X
=

8 Zamkngc¢ drzwi urzadzenia. =

Wynik:

Piec konwekcyjno-parowy startuje petnoautomatyczne czy- |
szczenie. =
Ostrzezenie:

W Zzadnym wypadku nie przerywac tego procesu. Nie ot-

wiera¢ drzwi urzadzenia.

9 Odczekad, az na koniec czyszczenia rozlegnie sie sygnat i _
dzwigkowy. TD Eu_

10 Po wezwaniu przez system potwierdzi¢ koniec w petni zau- v
tomatyzowanego czyszczenia.

11 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i skontrolowac efekt czyszcze-
nia.

12 W razie potrzeby wyczysci¢ odptyw komory pieca.

13 Wytaczy¢ piec konwekcyjno-parowy i oprzec drzwi urza-
dzenia, aby komora pieca mogta wyschngc.

Automatyczne czyszczenie gorgcej komory pieca systemem ConvoClean system (bez opcji Cool down)

Aby przeprowadzi¢ automatyczne czyszczenie komory pieca nalezy postepowac nastepujaco:

Krok Sposdb postepowania Przycisk

1 Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekac na ochtodze-
nie sie komory pieca ponizej 60 °C.

2 Ze schtodzonej komory pieca usung¢ wieksze pozostatos-

ci dania i zamkna¢ drzwi urzgdzenia. E :\lh
3 Obréci¢ 1 raz dysze obrotowg pod sufitem komory pieca,
aby sprawdzi¢ jej tatwosé ruchu. ’ X
=
4 Zamkngc¢ drzwi urzadzenia.
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Krok Sposdb postepowania Przycisk
5 Wywotaj strone Czyszczenie. m
6 Zastartowac¢ petnoautomatyczny program czyszczenia po- o A T
przez wybor stopnia czyszczenia. T A% 5
1 2
(AR [AA} TRy
D\ A\ :7®\\
3 4
7 Po wezwaniu przez system otworzy¢ drzwi urzadzenia e
i skontrolowac¢ komore pieca. N 1‘ 7
L;L f 1
8 Zamkngc¢ drzwi urzadzenia. N
Wynik: ’ I =
Piec konwekcyjno-parowy startuje petnoautomatyczne 12 1}
czyszczenie. T
Ostrzezenie:
W Zzadnym wypadku nie przerywac tego procesu. Nie ot-
wierac¢ drzwi urzadzenia.
9 Odczeka¢, az na koniec czyszczenia rozlegnie sig sygnat [\ _
dzwiekowy. Tr“ *t : Eﬂ —
=] =
10 Otworzy¢ drzwi urzadzenia i skontrolowa¢ efekt czyszcze- *——
L =]
11 W razie potrzeby wyczys$ci¢ odptyw komory pieca.
12 Wytaczy¢ piec konwekcyjno-parowy i oprze¢ drzwi urzg- [\
dzenia, aby komora pieca mogta wyschnac. 15“*“”'
[
=

Dodatkowe oczyszczenie komory pieca

Przy bardzo silnym zanieczyszczeniu poleca sie przeprowadzi¢ potautomatyczne czyszczenie, aby ce-
lowo usung¢ pozostatosci zanieczyszczen.

Mozliwe powstate btedy

Ponizsza tabela przedstawia mozliwe powstate btedy i odpowiednie reakcje:

Powstate btedy Reakcja

Wys$wietlony zostaje 'Brak wody' Sprawdzi¢ przytacze wody.

Ukazuje sie 'Sprawdzi¢ stan napetnienia oczy- Skontroluj, w ktérym z kanistréw brakuje srodka

szczaczy i wezy doprowadzajgcych na zatamania czyszczgcego i uzupetnij go.

i potwierdzic' Sprawdzié, czy weze doprowadzajace posiadajg
zatamania i usungg je.

Dla 6.10 mini 2in1: Sprawdzic¢, ktora z szuflad ze Srodkiem czyszcza-

Wyswietla sie 'Sprawdzié stan napetnienia ptynu  ¢ym nie jest dostatecznie napetniona i uzupetnic.
czyszczacego i potwierdzic'

Awaria zasilania energig elektryczng Jesli srodek czyszczacy zostat juz wprowadzony,
Pefnoautomatyczne czyszczenie zostalo prze-  PieC konwekcyjno-parowy przeprowadzi dia bez-
rwane przez obstuge pieczenstwa wymuszone ptukanie komory pieca

i dopiero po tym bedzie mozna przejs¢ do eks-
ploatacji.
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Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne

>

>
>
>

Wymiana kanistra z ConvoClean forte

Wymiana kanistra na srodek czyszczacy ConvoCare
Plan czyszczenia

Srodek czyszczacy

162
163
136
138
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9.2.8 Czyszczenie uszczelki higienicznej

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Niezbedne $rodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujgce srodki pomocnicze:

= Zwykly, nieszkodliwy dla skéry, bezzasadowy ptyn do mycia naczyn o neutralnym ph i zapachu
= Miegkka szmatka

* Bez narzedzi

Czyszczenie uszczelki higienicznej

W celu czyszczenia uszczelki higienicznej nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposéb postepowania llustracja

1 Umy¢ uszczelke higieniczng wskazanym srodkiem czy- -
szczacym i wytrze¢ miekkim, suchym czysciwem. 5

2 Doktadnie przemyc¢ uszczelke higieniczng czystg wodg
i doktadnie wytrze¢ miekka, czystg szmatka.
3 Osuszy¢ gruntownie uszczelke higieniczng.
Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne
> Plan czyszczenia 136
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9.2.9 Czyszczenie podwadjnych drzwi szklanych

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Niezbedne $rodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujgce srodki pomocnicze:
= dostepny w handlu $rodek do czyszczenia szyb

Czyszczenie podwdjnych drzwi szklanych

W celu czyszczenia podwdéjnych drzwi szklanych nalezy postepowac nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania llustracja
1 Obréci¢ szybkie zamkniecie (1) podwojnych drzwi
szklanych.
2 Podwdjne drzwi szklane czysci¢ z srodkiem do mycia
okien. Zwréci¢ uwage, aby nie porysowac szkta.
3 Zamknac¢ z powrotem podwdjne drzwi szklane za po-

mocg szybkich zamkniec¢ (1).

Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne
> Plan czyszczenia 136
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9.2.10 Czyszczenie komory pieca za blachg ruchomg

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Niezbedne $rodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujace srodki pomocnicze:
= Srodek czyszczgcy ConvoClean new lub ConvoClean forte w rozpylaczu

Obchodzenie sie z butelkg do spryskiwania

Przy obchodzeniu sie z butelkg do spryskiwania przestrzega¢ nastepujgcych punktow:

= Nie pozostawia¢ nieuzywanej butelki do spryskiwania przez diuzszy czas pod cisnieniem. Powoli
odkreci¢ gtowice pompy, aby mogto wydosta¢ sie sprezone powietrze.

= Co tydzien ptukac butelke do spryskiwania.

= Splukiwa¢ po kazdym uzyciu dysze, przediuzenie dyszy i krociec dyszy.

Czyszczenie komory pieca za blachg ruchomag

Przy czyszczeniu obszaru za blachg ruchomg postepowaé nastepujgco:

Krok Sposéb postepowania llustracja
1 Wymontowac zawieszane stelaze i blache ruchoma.
2 Spryskac¢ strefe z tytlu komory pieca i blache ruchomg
srodkiem ConvoClean new lub ConvoClean forte w ae-
rozolu.
3 Pozostawi¢ ConvoClean new albo ConvoClean forte na
10-20 minut, aby zaczat dziataé.
4 Sptukac gruntownie strumieniem wody komore pieca
i blache ruchoma.
lub:

Przetrze¢ dokfadnie komore pieca i akcesoria duzg ilos-
cig wody i miekka Scierka.

Przy silnym zanieczyszczeniu mozna powtorzyé prze-
bieg czyszczenia.

5 Przymkna¢ drzwi urzadzenia w celu umozliwienia wysu-
szenia komory pieca.
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Tutaj dalszy ciag ...

Tak nalezy wykonywac to prawidtowo!

> Demontaz i montaz stelazy zawieszanych

> Demontaz i montaz blach ruchomych

Tematy pokrewne
> Srodek czyszczacy
> Plan czyszczenia

129
132

138
136
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9.2.11 Wymiana kanistra z ConvoClean forte

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Zamiana $rodkdw czyszczgcych i myjgcych

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

Przez zamiane ConvoClean i ConvoCare istnieje niebezpieczenstwo szkodliwosci dla zdrowia po

spozyciu garowanych potraw.

> Podczas wymiany kanistrow na srodek czyszczacy zwréci¢ uwage na prawidtowe
przyporzadkowanie do wezy.

> Podczas napetniania kanistrow zwraca¢ uwage na prawidtowe przedzielenie chemikaliow do wezy.

Miejsce ustawienia kanistrow na srodek czyszczacy i ptuczacy

Kanistry ustawi¢ nastepujaco:

= Kanistry powinny by¢ dobrze dostepne i znajdowac sie na rownej powierzchni obok urzgdzenia.

= Kanistry nie powinny znajdowac sie powyzej powierzchni posadowienia urzadzenia.

= Poziom powierzchni ustawienia kanistrow nie moze znajdowac¢ sie wiecej niz 1 m ponizej ztgczek
wkrecanych grodzi.

Niezbedne $rodki pomochicze

Wymagane sg nastepujgce srodki pomocnicze:
= Kanister wymienny ConvoClean forte

Wymiana kanistra z ConvoClean forte

W celu wymiany kanistra z ConvoClean forte postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Sposdéb postepowania llustracja
1 Usuna¢ zamknigcie z kanistra wymiennego ConvoC-
lean forte (1).
2 Odkreci¢ czerwony waz doprowadzajgcy z lancg z pus-
tego kanistra.
3 Wprowadzi¢ czerwony waz doprowadzajgcy z lancg do
kanistra wymiennego i zakrecic.
4 Sprawdzi¢ podigczenie na barwe przeptywu (czerwo-
na).
Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne

Plan czyszczenia 136
> Srodek czyszczacy 138
> Automatyczne czyszczenie goracej komory pieca systemem ConvoClean system 154
> Automatyczne czyszczenie zimnej komory pieca systemem ConvoClean system 151
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9.2.12 Wymiana kanistra na $srodek czyszczacy ConvoCare

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Zamiana $rodkdw czyszczgcych i myjgcych

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

Przez zamiane ConvoClean i ConvoCare istnieje niebezpieczenstwo szkodliwosci dla zdrowia po

spozyciu garowanych potraw.

> Podczas wymiany kanistrow na srodek czyszczacy zwréci¢ uwage na prawidtowe
przyporzadkowanie do wezy.

> Podczas napetniania kanistrow zwraca¢ uwage na prawidtowe przedzielenie chemikaliow do wezy.

Miejsce ustawienia kanistrow na srodek czyszczacy i ptuczacy

Kanistry ustawi¢ nastepujaco:

= Kanistry powinny by¢ dobrze dostepne i znajdowac sie na rownej powierzchni obok urzgdzenia.

= Kanistry nie powinny znajdowac sie powyzej powierzchni posadowienia urzadzenia.

= Poziom powierzchni ustawienia kanistrow nie moze znajdowac¢ sie wiecej niz 1 m ponizej ztgczek
wkrecanych grodzi.

Niezbedne $rodki pomochicze

Przy przygotowywaniu gotowego do uzytku roztworu srodka ptuczgcego z koncentratu potrzebne sg
nastepujgce materiaty pomocnicze:

= Pusty kanister ConvoCare (10 I)

= Koncentrat ConvoCare (0.33 1)

= dostateczng ilos¢ miekkiej wody

Przy stosowaniu gotowych do uzytku srodkéw ptuczacych producenta, potrzebne sg nastepujgce ma-
teriaty pomocnicze:

= Kanister wymienny ConvoCare

Domieszanie $rodka ptuczgcego ConvoCare

W celu unikniecia niepozgdanego tworzenia sie piany podczas mieszania koncentratu ConvoCare z
wodg nalezy postapi¢ nastepujgco:

Krok Sposob postepowania

1 Otworzy¢ pusty kanister i nala¢ najpierw do pustego kanistra 0.33 | koncentratu ConvoCa-
re.

2 Napetnic teraz ten kanister wymagang iloscig miekkiej wody, az do znaku 10 I.

3 Zamkna¢ kanister i wymieszac dobrze ze sobg obydwa sktadniki przez przechylanie.
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Wymiana kanistra na $rodek czyszczgcy ConvoCare

W celu wymiany kanistra z ConvoCare postepuj zgodnie z ponizszym opisem:

Krok Sposdéb postepowania

1 Usuna¢ zamknigcie z kanistra domieszajgcego lub kani-
stra wymiennego $rodka ConvoCare (2).

2 Odkreci¢ zielony waz doprowadzajgcy z lancg z puste-
go kanistra z ConvoCare (2).

3 Wprowadzi¢ zielony wgz doprowadzajgcy z lancg do
petnego kanistra i zakreci¢ go.

4 Sprawdzi¢ podtaczenie na barwe przeptywu (zielona).

Tutaj dalszy cigg ...

Tematy pokrewne
> Plan czyszczenia
Srodek czyszczacy

>
> Automatyczne czyszczenie goracej komory pieca systemem ConvoClean system
> Automatyczne czyszczenie zimnej komory pieca systemem ConvoClean system

136
138
154
151
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9.2.13 Napetnianie szuflady do srodkéw czyszczacych srodkiem
ConvoClean forte (6.10 mini 2in1)

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Zamiana $rodkdw czyszczgcych i myjgcych

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

Przez zamiane ConvoClean i ConvoCare istnieje niebezpieczenstwo szkodliwosci dla zdrowia po
spozyciu garowanych potraw.

> Podczas napetniania szuflad ze srodkiem czyszczacym zwraca¢ uwage na prawidtowe
przedzielenie chemikaliow do szuflad.

Niezbedne srodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujgce srodki pomocnicze:
= Kanister ze srodkiem czyszczacym ConvoClean forte
= Urzadzenie pomocnicze do napetniania szuflad

Napetnianie szuflady do srodkéw czyszczgcych srodkiem ConvoClean forte

W celu napetnienia szuflady na $srodek czyszczacy ConvoClean forte postepowaé nastepujgco:

Krok Sposdéb postepowania llustracja

1 Usuna¢ zamkniecie z kanistra ze Srodkiem czyszcza-
cym ConvoClean forte.

2 Otworzy¢ pojemnik szuflady do srodkow czyszczacych
z napisem ConvoClean forte.

3 Napetni¢ pojemnik srodkiem ConvoClean forte.

4 Zamkng¢ pokrywa pojemnik szuflady do $rodka czy-
s$zCczgcego.

5 Starannie usung¢ przelany $rodek czyszczacy ConvoC-
lean forte.

Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne

> Plan czyszczenia 136
> Srodek czyszczacy 138
> Automatyczne czyszczenie goracej komory pieca systemem ConvoClean system 154
> Automatyczne czyszczenie zimnej komory pieca systemem ConvoClean system 151
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9.2.14 Napetnianie szuflady do ptynu nabtyszczajacego srodkiem
ConvoCare (6.10 mini 2in1)

A Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy bezwarunkowo zapoznac sie z zasadami i wskazowkami
bezpieczenstwa wyszczegolnionymi w rozdziale Bezpieczne wykonywanie czynnosci przy czyszcze-
niu na stronie 140 i postepowac wedtug zawartych w nim instrukcji.

Zamiana $rodkdw czyszczgcych i myjgcych

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skazeniem produktéw spozywczych przez srodki czyszczace

Przez zamiane ConvoClean i ConvoCare istnieje niebezpieczenstwo szkodliwosci dla zdrowia po
spozyciu garowanych potraw.

> Podczas napetniania szuflad ze srodkiem czyszczacym zwraca¢ uwage na prawidtowe
przedzielenie chemikaliow do szuflad.

Niezbedne srodki pomocnicze

Przy przygotowywaniu gotowego do uzytku roztworu srodka ptuczgacego z koncentratu potrzebne sg
nastepujgce materiaty pomocnicze:

= Pusty kanister ConvoCare (10 1)

= Koncentrat ConvoCare (0.33 1)

=  Woystarczajgca ilos¢ miekkiej wody (9.67 I)

= Urzadzenie pomocnicze do napetniania szuflad

Przy stosowaniu gotowych do uzytku srodkéw ptuczacych producenta, potrzebne sg nastepujgce ma-
teriaty pomocnicze:

= Kanister na srodek ptuczacy ConvoCare

= Urzadzenie pomocnicze do napetniania szuflad

Domieszanie $rodka ptuczgcego ConvoCare

W celu unikniecia niepozadanego tworzenia sie piany podczas mieszania koncentratu ConvoCare z
wodg nalezy postapi¢ nastepujgco:

Krok Sposob postepowania

1 Otworzy¢ pusty kanister i nala¢ najpierw do pustego kanistra 0.33 | koncentratu ConvoCa-
re.

2 Napetnic teraz ten kanister wymagang iloscig miekkiej wody, az do znaku 10 I.

3 Zamkna¢ kanister i wymieszac¢ dobrze ze sobg obydwa sktadniki przez przechylanie.

Podrecznik obstugi 166



9 Czyszczenie i konserwacja

Napetianie szuflady do plynu nabtyszczajgcego srodkiem ConvoCare

W celu napetnienia szuflady srodka ptuczacego $rodkiem ConvoCare, nalezy postepowac nastepuja-

co:
Krok Sposdéb postepowania llustracja
1 Usuna¢ zamkniecie z kanistra ze srodkiem czyszcza-

cym ConvoCare.

2 Otworzy¢ zbiornik szuflady na srodek ptuczgcy z napi-
sem ConvoCare.
3 Napetni¢ pojemnik domieszanym ConvoCare.
4 Zamkna¢ pokrywg zbiornik szuflady srodka ptuczacego.
5 Starannie usuna¢ przelany $rodek ptuczacy ConvoCa-
re.
Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne

>

>
>
>

Plan czyszczenia

Srodek czyszczacy

Automatyczne czyszczenie goracej komory pieca systemem ConvoClean system
Automatyczne czyszczenie zimnej komory pieca systemem ConvoClean system

136
138
154
151
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9.3 Konserwacja

Konserwacja pieca konwekcyjno-parowego

W tym podrozdziale zapoznajemy z planem konserwacyjnym i objasniamy, ktére konserwacje nalezy
przeprowadzic.

Skontaktowac sie z serwisem

W przypadku kontaktu z naszym serwisem prosimy przygotowac¢ nastepujgce dane dotyczace urza-
dzenia:

= Numer artykutu na nalepce na urzadzeniu
= Numer serii na nalepce na urzadzeniu

9.3.1 Plan konserwacji

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaly nastepujace zatozenia:
= Konserwacje muszg by¢ okresowo przeprowadzane przez serwis.

Konserwacje, ktére musi przeprowadzié¢ serwis

Nastepujaca tabela przedstawia przeglad okreséw prac konserwacyjnych, ktére muszg by¢ przepro-
wadzane przez autoryzowany serwis:

Jak czesto? Co nalezy konserwowaé?

Co roku Konserwacja ogélna

W przypadku biatego osaduw  Uzdatnianie wody musi by¢ dokfadnie nastawione
komorze pieca

Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne
> Usuwanie btedéw - kody btedow 171
> Usuwanie btedéw - nieprawidtowosci podczas eksploatacii 173
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9.3.2 Tryb awaryjny

Obstuga pieca konwekcyjno-parowego w trybie awaryjnym

Aby w przypadku krétkotrwatego nieusuwalnego btedu mozna byto mimo kontynuowacé eksploatacje
pieca konwekcyjno-parowego, dysponuje on trybem awaryjnym.

Umozliwia to mimo uszkodzenia ograniczong eksploatacje urzgdzenia. W kazdym przypadku nalezy
poinformowac serwis.

Warunki

Nalezy przestrzegac¢ ponizszych warunkow:
= Urzadzenie znajduje sie w trybie btedu.
* Rozbrzmiewa sygnat.

= Na displeju wyswietlony jest kod btedu.

Eksploatacja urzgdzenia w trybie awaryjnym

W celu eksploatacji urzgdzenia w trybie awaryjnym postepowac nastepujaco:

Krok Sposdb postepowania Sposéb postepowania:
1 Potwierdz btad v
Wynik:

Do dyspozycji stojg tylko programy nieob-
jete btedem.

2 Uruchomi¢ dostepny program garowania. = Codzienny przebieg gotowania na stronie 115

Codzienny przebieg regenerowania na stro-
nie 117

Ograniczenia

Nalezy przestrzegac¢ ponizszych ograniczen:

= Czasy garowania moga ulec znacznej zmianie. Dlatego nalezy zwrdéci¢ szczegdlng uwage na pro-
ces i stan garowania produktow.

= Zuzycie wody moze ulec znacznej zmianie.

= Mozna tylko wybiera¢ funkcje, ktore nie sg utrudnione przez zaistniaty btad.

= Eksploatowanie urzgdzenia przy powtarzajgcym sie wystepowaniu danego btedu moze prowadzic¢
do nastepnych zakiécen urzadzenia.

Stosowalne programy garowania w trybie awaryjnym

Ponizsza tabela przedstawia przeglad mozliwych trybéw awaryjnych przy danych btedach i w danych
programach garowania:

D, Koo~ Wyswiteris [ [l [ [BI AT Uvess

33 E01.0 Brakwody - - do - do Bez programu z parg
180 ° 180 °
C C
24 E02.0 Temp.ELza X do do do do = Ochfodzi¢ urzadzenie
wysoka 140° 140° 140° 140° « Garowac produkt do konca
C C C C W nizszej temperaturze ga-
rowania
36 E04.0 Zakiécenia X do do do do = Ochtodzi¢ urzgdzenie
powietrza EL 140° 140° 140° 140° « Garowac produkt do konca
C C C C w nizszej temperaturze ga-
rowania
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ID Kod Wyswietlenia | <& W ) @) Uwaga

bledu bledu na displeju ‘ = ‘ ‘ = ‘ ‘ _ ‘ H” AT

21 E15.0 Skraplacz, - do - do Podwyzszone zuzycie wody
nadmierna 180 ° 180 ° ze wzgledu na ciggte chtodze-
temperatura C C nie skraplacza

6-9 E22... Uszkodzony X X X X X Eksploatacja bez czujnika
czujnik tem- temperatury rdzenia
peratury
rdzenia

3 E25.0 Usterka czuj- X do do do do Podwyzszone zuzycie wody
nika skrapla- 180° 180° 180° 180° ze wzgledu na ciggte chtodze-
cza C C C C nie skraplacza

47 E83.0 Btad algoryt- X X X X X Bfad zazwyczaj zostaje usu-
mu niety po wytgczeniu i ponow-

nym wigczeniu urzgdzenia

48 - Btad IDM X X X X X

x Eksploatacja mozliwa

- Eksploatacja niemozliwa
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9.3.3 Usuwanie btedéw - kody btedow

Struktura komunikatu btedu

Ponizsza ilustracja przedstawia strukture jednego z komunikatéw jako przyktad dla wszystkich komu-
nikatéw btedow:

#4##### ERROR 1%&1}
ID: 6 18/03/2009 24 PM

CTC1 broken \@

####4#4#4 ERROR 2 #5584/ N O,
ID: 7 18/03/2009 1:24 PM ) C
CTC2 broken I

##H#H## ERROR 3 #### 144 )00
ID: 8 18/03/2009 1:24 PM .

CTC3 broken
##H##H# ERROR 4 #### 444
ID: 9 18/03/2009 1:24 PM i Grs
CTC4 broken =
=
Call: +49 8847 6] | —@ E@

I»

Czlony komunikatéw bteddw i ich funkcje

Cztony komunikatéw bteddéw posiadajg nastepujace funkcje:

Nr  Oznaczenie Funkcja
1 Numer btedu Biezacy numer liczby zarejestrowanych btedéw
2 ID btedu Numer ID dla identyfikacji btedu
Data Data wystgpienia btedu
Czas Godzina wystgpienia btedu
3 Kody i opis btedow Kod btedu i krotki opis btedu
4 Numer serwisowy Numer telefoniczny serwisu

Btedy i wymagane reakcje

Ponizsza tabela objasnia wyswietlane na wyswietlaczu kody btedow:

ID Refe- Opis btedu Wymagana reakcja

bledu rencja

3 E25.0 Czujnik skraplacza (B3) przerwany Skontaktowac sie z serwisem

5 E21.0 Czujnik komory pieca (B6) przerwany Skontaktowac sie z serwisem

6 E22.1 Czujnik temperatury rdzenia produktu Skontaktowac sie z serwisem

7 E22 2 (B10) przerwany

8 E22.3

9 E22.4

12 E25.1 Czujnik skraplacza (B3) posiada zwarcie z Skontaktowac sie z serwisem
masg

14 E21.1 Czujnik komory pieca (B6) posiada zwarcie Skontaktowac sie z serwisem
Z masg

15 E29.1 Czujnik do mierzenia temperatury rdzenia  Skontaktowac sie z serwisem

16 E29 2 (B10) posiada zwarcie z masg
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17
18
21

23

24

25
26
27
28
29

30

31
32
33

36

38

47

48

49

72

E29.3
E29.4
E15.0

E11.0

E02.0

E12.1
E12.2
E12.3
E12.4
E03.0

E96.0

E99.0
E99.9
E01.0

E04.0

E16.0

E83.0

E03.0

Czujnik skraplacza (B3) wykrywa nadmier-
ng temperature

Czujnik komory pieca (B6) wykrywa nad-
mierng temperature

Nadmierna temperatura w elektrycznej ko-
morze przytgczeniowej

Czujnik temperatury rdzenia (B10) wykry-
wa nadmierng temperature

Zaktocenia wentylatora / zadziatat silnik TP
(temperaturowy wytgcznik ochronny) lub
btad przetwornicy czestotliwosci.

Zaktécenia komunikacji miedzy SM i BM

Zaktocenia interfejsu komunikacyjnego
Ogodiny btad inicjowania

Brak wody: Cisnienie wody 5 sekundy po
przetaczeniu przelotowym ponizej 0.5 bar

Zaktécenia wentylatora dodatkowego w
elektrycznej komorze przytagczeniowe;j

Btad klapy do odwilgacania: Brak inicjaliza-
cji klapy do odwilgacania

Niedopuszczalny algorytm garowania

Dane w module identyfikacyjnym (IDM) sg
niewazne

Nie mozna pobra¢ tekstu btedu

Zaktécenia wentylatora / zadziatat silnik TP
(temperaturowy wytgcznik ochronny) lub
btad przetwornicy czestotliwosci.

= Otworzy¢ doptyw wody
= Skontaktowac sie z serwisem

Skontaktowac sie z serwisem

= Oczysci¢ siatke do usuwania ktacz-
kow z tytu urzadzenia

= Zapewni¢ doptyw powietrza z tytu
urzgdzenia

= Skontaktowac sie z serwisem

Skorygowac pozycje czujnika

= Sprawdzi¢ bezpieczniki w budynku
= Skontaktowac sie z serwisem

= Wytgczy¢ urzadzenie na ok. 10 se-
kund z sieci i ponownie zastartowac
= Skontaktowac sie z serwisem

Wytaczy¢ urzadzenie na ok. 10 se-
kund z sieci i ponownie zastartowac

= Otworzy¢ doptyw wody
= Skontaktowa¢ sie z serwisem

= Oczysci¢ siatke do usuwania ktacz-
koéw z tytu urzadzenia

= Uwolni¢ przestrzen dla doprowa-
dzania powietrza z tylu urzagdzenia

= Skontaktowac sie z serwisem

= Uruchomié ponownie urzadzenie
= Skontaktowac sie z serwisem

= Ponownie napisa¢ program garowa-
nia

= Skontaktowac sie z serwisem

= Wytgczy¢ urzadzenie na ok. 10 se-
kund z sieci i ponownie zastartowac

= Skontaktowac sie z serwisem

= Wytgczy¢ i wigczy¢ urzgdzenie
= Skontaktowac sie z serwisem

= Sprawdzi¢ bezpieczniki w budynku
= Skontaktowac sie z serwisem

Podrecznik obstugi

172



9 Czyszczenie i konserwacja

9.3.4 Usuwanie bteddw - nieprawidtowosci podczas eksploatac;ji

Nieprawidtowos$ci przy garowaniu produktu

Ponizsza tabela objasnia mozliwe nieprawidtowosci podczas eksploataciji i ich usuwanie:

Nieprawidlowosc¢

Mozliwe przyczyny

Wymagana reakcja

Nieréwnomierne zbrgzo-
wienie

Nieprawidtowo zamknieta blacha
ruchoma

Demontaz i montaz blach rucho-
mych na stronie 132

Nieprawidtowo zamontowane
owiewki lub brak ich

Zamocowac owiewke przy stelazu
zawieszanym, postepowanie patrz
Demontaz i montaz blachy ruchomej
na stronie 132

Nierozgrzana wstepnie komora
pieca

Rozgrza¢ komore pieca

Za wysoka temperatura komory
pieca

Wybrac¢ nizszg temperature i wydtu-
zyC czas przyrzadzania

Czesciowo lub catkowicie uszko-
dzony system ogrzewania

Skontaktowac sie z serwisem

Nieprawidtowos$ci urzgdzenia

Ponizsza tabela objasnia mozliwe nieprawidtowosci podczas eksploatacji i ich usuwanie:

Nieprawidiowosé

Mozliwe przyczyny

Wymagana reakcja /
Tutaj dalszy ciag ...

Oswietlenie komory pieca
nie dziata

Oswietlenie komory pieca uru-
chamiane jest przez program.

Aby skontrolowa¢ dziatanie zarowki
halogenowej, wytacz i wigcz piec
konwekcyjno-parowy.

Wigczanie i wytaczanie pieca kon-
wekcyjno-parowego na stronie 49

Lampa halogenowa oswietlenia
komory pieca jest uszkodzona.

Wymieni¢ lampe halogenowg o0s-
wietlenia komory pieca na stronie
175

Urzadzenie nie reaguje
przez 10-20 sekund na
wprowadzenia

Zawieszenie sie programu

Nacisng¢ i trzymac nacisniety przez
5 sekund ZAL/WYL lub odtgczy¢
urzgdzenie na 5 sekund od sieci

Nie mozna juz wigczy¢ lub
wylgczy¢ urzgdzenia

ZAL/WYL jest zablokowany na 3
sekundy

Ponowi¢ prébe po 3 sekundach.

Woda wycieka z urzadze-
nia przy zamykaniu drzwi

Przy wszystkich przyczynach

Uwaga - zagrozenie skazeniem:
Produkty zywnos$ciowe, ktére miaty
stycznos¢ z woda, nalezy zniszczyc.

Zapchanie lub przewezenie rury
Sciekowe;j

State przytacze sciekdw

= Sprawdzi¢ system odptywu na
miejscu i w razie potrzeby oczys-
ci¢

= Zatdéz syfon lejowy

Zapchany lub zakryty krociec
wentylacyjny

Usunac¢ przedmioty

Zapchany odptyw urzgadzenia

Oczysci¢ odptyw

Woda stoi w komorze pie-
ca

Zapchany odptyw urzgadzenia

Przeptuka¢ odptyw
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Nieprawidtowos$ci przy czyszczeniu

Ponizsza tabela objasnia mozliwe nieprawidtowosci podczas eksploatacji i ich usuwanie:

Nieprawidlowosc¢

Mozliwe przyczyny

Wymagana reakcja /
Tutaj dalszy ciag ...

Czarne plamy w komorze
pieca

Nieodpowiedni srodek czyszcza-
cy

= Stosowanie ConvoClean forte do
automatycznego czyszczenia

= Do pétautomatycznego czyszcze-
nia stosowa¢ ConvoClean forte lub
ConvoClean new

Twardo$¢ wody za wysoka

Ustaw twardo$ci wody, patrz Dane
techniczne w podreczniku instalacyj-
nym

Zty wynik czyszczenia

Cisnienie wody za niskie

= Sprawdzi¢ cisnienie wody

= W razie potrzeby przeprowadzi¢
na miejscu podwyzszenie cisnie-
nia wody

Nastawiony nieprawidtowy sto-
pien zanieczyszczenia

Wybraé wyzszy stopien czyszczenia

Zastosowany nieprawidtowy $ro-
dek czyszczacy

= Stosowanie ConvoClean forte do
automatycznego czyszczenia

= Do pétautomatycznego czyszcze-
nia stosowa¢ ConvoClean forte lub
ConvoClean new
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9.3.5 Wymienié lampe halogenowg oSwietlenia komory pieca

Elementy przewodzace prad

|AZAGROZENIE |

Zagrozenie porazeniem pradem przez elementy przewodzace prad

Dotykanie elementow przewodzacych prad pod ostonami i pod panelem obstugi moze by¢ przyczyng
porazenia pradem.

> Upewnic sie, ze ostony i panel obstugi sg zamontowane.

> Upewnic sig, ze prace serwisowe pod ostonami, pod panelem obstugi i przy kablu zasilania
wykonuje wytgcznie elektryk, bedacy pracownikiem autoryzowanego serwisu klienta.

Gorgce powierzchnie

|AOSTRZEZENIE]|

Zagrozenie oparzeniami wskutek wysokiej temperatury w komorze pieca i przy wewnetrznej stronie
drzwi urzadzenia

Dotkniecie wszystkich elementow wewnetrznych komory pieca, wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia i
wszystkich czesci, ktére znajdowaty sie w komorze podczas pieczenia, moze powodowac oparzenia.
> Przed rozpoczeciem konserwacji odczekac¢ na ochtodzenie sie komory pieca ponizej 60 °C.

> Nosic¢ osobiste wyposazenie ochronne.

Ostrokrawedziowe elementy blaszane

|AAOSTRZEZENIE

Zagrozenie skaleczeniem o elementy blaszane o ostrych krawedziach

Prace z elementami blaszanymi o ostrych krawedziach lub wykonywane za nimi mogg powodowac
skaleczenie dtoni.

> Zachowac ostroznosc.
> Nosic¢ osobiste wyposazenie ochronne zgodnie z przepisami bezpieczenstwa.

Budowa lampy komory pieca

Na ponizszej ilustracji przedstawiono budowe lampy komory pieca;

Podrecznik obstugi 175



9 Czyszczenie i konserwacja

Elementy lampy komory pieca i ich funkcje

Elementy lampy komory pieca majg nastepujace funkcije:

Nr Oznaczenie Funkcja

1 Sruby wpuszczane Materiaty mocujgce do przykrycia lampy komory pieca
2 Rama pokrywy Umozliwia dostep do lampy halogenowej

3 Szkio Chroni lampe halogenowg przed wilgocig

4 Uszczelnienie Uszczelnia lampe komory pieca

5 Scianka komory pieca Mocowanie do lampy komory pieca

6 Lampa halogenowa Zrodto $wiatta

7 Sruby z tbem kulistym Materiaty mocujace do oprawy lampy halogenowej

8 Oprawa lampy Uchwyt lampy halogenowej

9 Obudowa reflektora = Uchwyt zmontowanej lampy halogenowej

= Odbicie swiatta

Zakres dostawy czesci zamiennych

Wymaganymi czesciami zamiennymi sg:

= Lampa halogenowa 12 V
= Uszczelnienie

Niezbedne $rodki pomocnicze

Wymagane sg nastepujgce srodki pomocnicze:

=  Whkretak do srub z rowkiem krzyzowym
= Klucz imbusowy

= Klucz zewnetrzny

= Czysta, miekka szmatka lub rekawiczka do manipulacji lampg halogenowg
= Materiat do zakrycia dna komory pieca (np. tkanina)

Postepowanie z lampg halogenowg

Dotykac¢ sprawng lampe halogenowg wytgcznie w rekawiczkach lub przez tkanine. Nie dotyka¢ szkla-
nego cylindra nowej lub ponownie uzywanej lampy halogenowej bezposrednio dtorimi.

Jezeli przy demontazu nie mozna catkowicie usunag¢ lampy, np. przytgcza pozostajg w gniazdach, nie-
zwltocznie skontaktowac sie z serwisantem.

Warunki

Sprawdzi¢ czy spetnione zostaty nastepujace zatozenia:

= Piec konwekcyjno-parowy jest odigczony od napiecia i zabezpieczany przed ponownym wigcze-
niem.

Komora pieca, po ostatnim procesie, zostaje schtodzona do temperatury <60 °C.

Stelaz zawieszany jest wymontowany.

Dno komory pieca jest zakryte celem ochrony przed zarysowaniami w wyniku upadku elementow.
Lampa halogenowa nie Swieci i jest schtodzona.

Nowe, dostarczone uszczelnienie zostato skontrolowane pod kgtem uszkodzenh i jest nieuszkodzo-
ne.
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Demontaz lampy halogenowej

W celu demontazu lampy halogenowej nalezy postepowaé nastepujaco:

Krok
1

Sposéb postepowania llustracja
Wykreci¢ sruby wpuszczane (1).

2

Zdjg¢ ramke ostony (2), szybe (3) i uszczel-
ke (4) ze Scianki komory pieca (5).

Zdemontowang uszczelke (4) zutylizowad.

Przez otwér w Scianie komory pieca (5) sieg-
na¢ do wnetrza obudowy reflektora (9) i wy-
jac prosto lampe halogenowg (6).

Montaz lampy halogenowej

Przy montazu lampy halogenowej postepowacé w ponizszy sposob:

Krok
1

Sposéb postepowania
Umiesci¢ nowg lampe halogenowsg (6) w oprawie (8).

2

Zamontowac nowg uszczelke (4), szybe (3) i ostone (2) za pomoca wczesniej usunie-
tych srub wpuszczanych (1).

Najpierw lekko wkreci¢ wszystkie sruby wpuszczane (1) a nastepnie ostroznie je do-
krecic.

Sprawdzi¢ ostone (2), i szybe (3) pod katem swobody ruchu.
Jezeli ostone (2) albo szybe (3) mozna jeszcze poruszac ostroznie jeszcze bardziej
dokrecic¢ $ruby (1).

Zdja¢ ostone dna komory pieca i wyja¢ z komory wszystkie przedmioty.

Ponowne zamontowac stelaz zawieszany.

Wymy¢ lub wyptuka¢ komore pieca.

N/ o o b

Wiacz piec konwekcyjno-parowy i skontroluj zaréwke halogenowg (6) pod katem pra-
widtowego dziatania.
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Tutaj dalszy ciag ...

Tematy pokrewne
> Demontaz i montaz stelazy zawieszanych 129
> Wigczanie i wytgczanie pieca konwekcyjno-parowego 49
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